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Dear Customer:

Before going any further, we want to thank you for
preferring our product. We are sure that this
modern, functional and practical microwave oven,
manufactured with top quality materials, will fully
meet your expectations.

We ask you to read the instructions in this booklet
very carefully as this will allow you to get the best
results from using your microwave oven.

KEEP THE DOCUMENTATION OF THIS
PRODUCT FOR FUTURE REFERENCE.

Always keep the instruction manual handy. If
you lend the microwave oven to someone else
give them the manual as well!
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Environmental protection

Disposal of the packaging@
The packaging bears the Green Point mark.

Dispose of all the packaging materials such as
cardboard, expanded polystyrene and plastic
wrapping in the appropriate bins. In this way you
can be sure that the packaging materials will be

re-used.

Disposal of equipment no longer used =

According to European Directive 2002/96/EC on
the management of waste electrical and electronic
equipment (WEEE), home electrical appliances
should not be put into the normal systems for
disposal of solid urban waste.

Outdated appliances should be collected
separately to optimise component material
recovery and re-cycling rates and to prevent
potential harm to human health and the
environment. The symbol of a rubbish container
superimposed by a diagonal cross should be put
on all such products to remind people of their
obligation to have such items collected separately.

Consumers should contact their local authorities
or point of sale and request information on the
appropriate places to leave their old home
electrical appliances.

Before disposing of your appliance, render it non-
usable by pulling out the power cable, cutting this
and disposing of it.
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Installation instructions

Before installation

Check that the input voltage indicated on the
characteristics plate is the same as the voltage of
the power outlet you are going to use.

Open the oven door and take out all the
accessories and remove the packing material.

Warning! The front surface of the oven may be
wrapped with a protective film. Before using the
oven for the first time, carefully remove this film,
starting on the inside.

Make sure that the oven is not damaged in any
way. Check that the oven door closes correctly
and that the interior of the door and the front of
the oven opening are not damaged. If you find any
damage contact the Technical Assistance
Service.

DO NOT USE THE OVEN if the power cable or
the plug are damaged, if the oven does not
function correctly or if it has been damaged or
dropped. Contact the Technical Assistance
Service.

Put the oven on a flat and stable surface. The
oven must not be put close to any sources of
heat, radios or televisions.

During installation, make sure that the power
cable does not come into contact with any
moisture or objects with sharp edges behind
the oven. High temperatures can damage the
cable.

Warning: after the oven is installed you must
make sure you can access the plug.
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After installation

The oven is equipped with a power cable and a
plug for single phase current.

If the oven is to be installed on a permanent
basis it should be installed by a qualified
technician. In such a case, the oven should be
connected to a circuit with an all-pole circuit
breaker with a minimum separation of 3 mm
between contacts.

WARNING: THE OVEN MUST BE EARTHED.

The manufacturer and retailers do not accept
responsibility for any damage that may be
caused to people, animals or property if these
installation instructions are not observed..

The oven only functions when the door is closed
correctly.

Before the first use, clean the inside of the oven
and the accessories, following the cleaning
instructions given in the section “Oven cleaning
and maintenance”.

During installation, follow the instructions supplied separately.
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Microwave safety

A\

e Warning! Never leave the oven unwatched,
especially when using paper, plastic or other
combustible materials. These materials can
char and may fire. FIRE RISK!

e Warning! If you see smoke or fire, keep the
door closed in order to smother the flames.
Switch off the oven and take the plug out of
the socket or cut off the oven power supply.

e Warning! Do not heat pure alcohol or alcoholic
drinks in the microwave. FIRE RISK!

e Warning! Do not heat liquids or other foods in
closed containers since these may explode
readily.

e Warning! This appliance is not intended for
use by persons (including children) with

reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning use of
the appliance by a person responsible for their
safety.

e Warning! Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

e Warning! If the oven has a combined function
mode (microwave with other means of
heating), children should not be allowed to use
the oven without adult supervision on account
of the high temperatures generated.

e Warning! The oven cannot be used if:
- The door does not close correctly;
- The door hinges are damaged;

- The contact surfaces between the door and
the oven front are damaged;

- The door window glass is damaged,;

- There is frequent electrical arcing inside the
oven even though there is no metal object
inside. The oven can only be used again

after it has been repaired by a Technical

Assistance Service technician.

e During use the appliance becomes hot. Care
should be taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Warning: Accessible parts may become hot
during use. Young children should be kept
away.

Beware!

¢ Never heat baby foods or drinks in bottles or
jars with the teats or lids on them. After
heating the food mix or shake well so that the
heat is spread evenly. Check the food
temperature before feeding this to the child.
DANGER OF BURNING!

e To avoid food overheating or burning it is very
important not to select long time periods or
power levels that are too high when heating
small quantities of food. For example, a
bread roll can burn after 3 minutes if the power
selected is too high.

e For toasting, use just the grilling function and
watch the oven all the time. It you use a
combined function to toast bread it will catch
fire in a very short time.

e Make sure you never catch the power cables of
other electrical appliances in the hot door or
the oven. The cable insulation may melt.
Danger of short-circuiting!

Take care when heating liquids!

When liquids (water, coffee, tea, milk, etc.) are
nearly at boiling point inside the oven and are
taken out suddenly, they may spurt out of their
containers. DANGER OF INJURIES AND
BURNS!

To avoid that type of situation when heating
liquids, put a teaspoon or glass rod inside the
container.



Microwave safety

This oven is exclusively for domestic use!
Use the oven only for preparing meals.

Avoid damaging the oven or other dangerous
situations by following these instructions:

e Never switch on the microwave when it is
empty. If there is no food inside there may be
an electrical overcharge and the oven could be
damaged. RISK OF DAMAGE!

e For carrying out oven programming tests
put a glass of water inside the oven. The water
will absorb the microwaves and the oven will
not be damaged.

e Do not cover or obstruct the ventilation
openings.

e Use only dishes suitable for microwaves.
Before using dishes and containers in the
microwave, check that these are suitable (see
the section on types of dishes).

e Do not keep any inflammable object inside
the oven as it may burn if the oven is switched
on.

e Do not use the oven as a pantry.

e Eggs with their shells and whole boiled
eggs must not be heated in microwave ovens
because they may explode.

e Do not use the oven for frying as it is
impossible to control the temperature of oil
heated by microwaves.

e To avoid being burnt, always use oven gloves
for handling dishes and containers and
touching the oven.

e The ceramic base in the cavity can bear a
maximum load of 8 kg. To avoid damaging the
oven, do not exceed this load.
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Cleaning:
e Warning! Your microwave oven must be

cleaned regularly. All food remains must be
removed (see section on Oven Cleaning). If
the microwave oven is not kept clean its
surface may deteriorate and this may
shorten the oven’s working life and could
even result in a dangerous situation.

e Warning! Do not use harsh abrasive cleaners

or sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

e The door contact surfaces (the front of the

cavity and the inside part of the doors) must be
kept very clean in order to ensure the oven
functions correctly.

e Please follow the instructions regarding

cleaning in the section “Oven Cleaning and
Maintenance”.

Repairs:
e Warning — Microwaves! The outer protection

of the oven must not be removed. It is
dangerous for anyone not authorised by the
manufacturer to carry out any kind of repair or
maintenance work.

e If the power cable is damaged it should be

substituted by the manufacturer, authorised
agents or technicians qualified for this task in
order to avoid dangerous situations.
Furthermore, special tools are required for this
task.

e Repair and maintenance work, especially of

current carrying parts, can only be carried out
by technicians authorised by the manufacturer.
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The advantages of microwaves

In conventional ovens, heat radiated by electrical
elements or gas burners slowly penetrates the
food from outside to inside. On account of this
major amount of energy is wasted heating the air,
the oven components and the food containers.

In a microwave oven, heat is generated by the
food itself and the heat travels from inside to
outside. No heat is lost to the air, the walls of the
oven cavity or the dishes and containers (if these
are suitable for use in microwave oven), in other
words, only the food is heated.

Microwave ovens have the following advantages:

1. Shorter cooking times; in general these are
up to 3/4 less than the time required for
conventional cooking.

2. Ultra-fast food defrosting, thus reducing the
danger of bacterial development.

3. Energy savings.

4. Conservation of the nutritional value of foods
due to the shorter cooking times.

5. Easy to clean.

How a microwave oven works

In a microwave oven there is a high tension valve
called a magnetron which converts electrical
energy into  microwave energy. These
electromagnetic waves are channelled to the
interior of the oven through a wave guide and
distributed by a metallic spreader or through a
ceramic base.

Inside the oven the microwaves propagate in all
directions and are reflected by the metal walls,
uniformly penetrating the food.

Why food heats up

Most foods contain water and water molecules
vibrate when subjected to microwaves.

The friction between molecules produces heat
which raises the temperature of the food,
defrosting it, cooking it or keeping it hot.

Since the heat arises inside the food:

e This can be cooked with little or no liquid or
fats/oils;

e Defrosting, heating or cooking in a microwave
oven is quicker than in a conventional oven;

e The vitamins, minerals and nutritional
substances in the food are conserved;

e The natural colour and aroma of the food are
unchanged.

Microwaves pass through china, glass, cardboard
or plastic but do not go through metal. For this
reason, metal containers or ones with metal parts
must not be used in a microwave oven.

Microwaves are reflected by metal...

f
-

—p

... but go through glass and china...

... and are absorbed by foods.



Description of your oven
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A. Clock indicator

B. Grill Function indicator

B+D. Grill + Microwave Function indicator
C. Cooking Memories indicators

D. Microwave Function indicator

E. “Minus” key

F. Duration indicator

G. “Plus” key

H. Special Function indicator
I. Defrost by time indicator

J. Defrost by weight indicator
K. Weight indicator

L. Power indicator

M. Safety Block indicator

N. Power/Weight display

O. Clock/Duration display

EN
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Basic settings

Setting the clock

& st oK
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After your microwave oven is first plugged in or
after a power failure, the clock display will flash to
indicate that the time shown is not correct. To set
the clock, proceed as follows:

1. Press the Clock key (5 when the
Clock/Duration display is showing the clock.
The hour numbers will start to flash.

Hiding/Displaying the Clock

If the clock display disturbs you, you can hide it by
pressing the Clock key for 3 seconds. The dots
that separate the hours and minutes will flash but
the rest of the clock display will be hidden.

Safety blocking

5 6 7 8
2. Press the “+” and “-” keys to set the correct
hour value.

3. Press again the Clock key (5) to set the
minutes. The minute numbers will start to
flash.

4. Press the “+” and “-” keys to set the correct
minute value.

5. To finish, press the Clock key (5) again.

If you want to see the clock display again, press
the Clock key again for 3 seconds.

@ sop 3

1 2 3 4

The oven operation can be blocked (for example,
to stop it from being used by children).

1. To block the oven, press the Safety Block
key (2) for 3 seconds. You will hear a sound
signal and Safety Block indicator will
illuminate. The oven is blocked in this state
and cannot be used.

5 6 7 8

2. To unblock the oven, press the Safety Block
key (2) again for 3 seconds. You will hear a
sound signal and the Safety Block indicator
will turn off.
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Basic Functions

Microwaves
Use this function to cook and heat vegetables, potatoes, rice, fish and meat.

@  Stat 0K @ swop @
(1} [l
1 2 3 4 5 6 7 8
not turn this knob, the oven operates at 850

1. Turn the Function Selector knob (1) until the

Microwave function indicator flashes. The W power.

Duration display shows 1:00 flashing.

. Turn the Rotating knob (8) in either direction
to set the duration.

5. Press the OK key (4) to validate.
6. Press the Start key (3). The oven will start to

operate.

3. Press the OK key (4) to validate. The NOTE:

microwaves power value flashes on the The start button may be pressed at anytime
Power display. The microwaves power in the above sequence and the oven will
indicator starts to flash. start the cooking process with the displayed

4. Turn the Rotating knob (8) in either direction parameters.
to set the microwaves power level. If you do

Grill
Use this function to brown the top of food quickly.

a Stop [

1 2 3 4 5 6 7 8

1. Turn the Function Selector knob (1) until the
Grill function indicator flashes. The Duration
display shows 10:00 flashing.

2. Turn the Rotating knob (8) in either direction
to set the duration.

3. Press the OK key (4) to validate.

4. Press the Start key (3). The oven will start to
operate.

10
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Basic Functions

Microwave + Grill
Use this function to cook lasagne, poultry, roast potatoes and toasted foods.

@ swop 3

1 2 3 4

. Turn the Function Selector knob (1) until the
Microwave + Grill function indicator flashes.
The Duration display shows 10:00 flashing.

. Turn the Rotating knob (8) in either direction
to set the duration.

5 6 7 8

360 W power. The maximum power that can
be selected is 360 W.

5. Press the OK key (4) to validate.
6. Press the Start key (3). The oven will start to

operate.

3. Press the OK key (4) to validate. The NOTE:
microwaves power value flashes on the The start button may be pressed at anytime
Power display. The microwaves power in the above sequence and the oven will
indicator starts to flash. start the cooking process with the displayed

4. Turn the Rotating knob (8) in either direction parameters.

to set the microwaves power level. If you do
not turn this knob, the oven operates at
Defrosting by time (manual)

Use this function to defrost any type of food quickly.

@  Stat 0K @ swop [

1 2 3 4 5 6 7 8

1. Turn the Function Selector knob (1) until the 4. Press the Start key (3). The oven will start to
Defrost by Time function indicator flashes. operate.

The Duration display shows 10:00 flashing. 5. Turn the food whenever the oven lets out a

2. Turn the Rotating knob (8) in either direction beep and the display flashes the word. &«~~

to set the duration.
3. Press the OK key (4) to validate.

11
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Basic Functions

Defrosting by weight (automatic)
Use this function to defrost meat, poultry, fish, fruit and bread quickly.

@  Stat 0K @ swop @
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1. Turn the Function Selector knob (1) until the 4. Turn the Rotating knob (8) in either direction
Defrost by Weight function indicator flashes. to set the food weight. If you do not turn this
The Duration display shows the food type knob, the oven operates with 200 g.

“Pr 1” flashing.

2. Turn the Rotating knob (8) in either direction
to set the food type. If you do not turn this

5. Press the OK key (4) to validate.
6. Press the Start key (3). The oven will start to

knob, the oven operates with food type operate.
"Pr1”. 7. Turn the food whenever the oven lets out a
3. Press the OK key (4) to validate. The food \E’V%fg and the Weight display flashes the

weight value flashes on the Weight display.
The weight indicator starts to flash.

The following table shows the defrosting by weight function programmes, indicating weight intervals, and
defrosting and standing times (in order to ensure the food is of a uniform temperature).

Programme Food Weight (g)  Time (min) Standing time (min)

Pri Meat 100 — 2000 2-43 20-30
Pr 2 Poultry 100 — 2500 2-58 20-30
Pr 3 Fish 100 — 2000 2-40 20-30
Pr 4 Fruit 100 — 500 2-13 10-20
Pr 5 Bread 100 — 800 2-19 10-20

Important Note: see “General instructions for defrosting”.

12
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Special functions

Special Function: Heating food
Use this function to heat various types of food.

@  Stat 0K @ swop @
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1. Turn the Function Selector knob (1) until the 3. Press the OK key (4) to validate.

Spemgl Fl.mCt'On indicator - flashes. “Th? 4. Press the Start key (3). The oven will start to
Duration display shows the program “P1

) operate.
flashing.

2. Turn the Rotating knob (8) in either direction
to set the program. If you do not turn this
knob, the oven operates with program “P1”.

5. Turn the food whenever the oven lets out a
beep and the Weight display flashes the
word: tvrnl,

The following table shows the Special Function program, indicating weight intervals, and cooking and
standing times (in order to ensure the food is of a uniform temperature).

Programme Food Type Time (min.) Instructions
P1 Cook Potatoes 10 Put the potatoes (approx. 500g) with some
water in a heat resistant container and place it
on the rotating plate in the microwave
P2 Slow boiled/ 19 Place the ingredients to be slow boiled/stewed
Stewed dishes (e.g. cabbage, chicken stew) in a bowl, cover
the bowl and place on the ceramic base.

Important Notes:

e Always use dishes for use in the microwave
oven and a lid or cover to avoid loss of
liquids.

e Stir or mix the foods several times during
heating, especially when the oven emits a
beep and the display is flashing as

follows: Evr .

e The time required to heat the food will depend
on its initial temperature. Food taken straight
from the fridge will take longer to heat up
than food that is at room temperature.

13

e If the food temperature is not what is wanted,
select a greater or lesser weight next time you
heat up the food.

e After heating, stir the food and then leave the
food to stand for some time to allow the
temperature to become uniform throughout the
food.

Warning! After heating the container may be very
hot. Although microwaves do not heat up most
containers, these may heat up through heat
transmission from food.



Using the Browning Plate

Normally when cooking food, such as pizzas or
pies, on a grill or in a microwave oven, the dough
or pastry becomes soggy. This can be avoided
by using a browning plate. As a high temperature
is reached quickly on the bottom of the browning
plate, the crust turns crisp and brown.

The browning plate can also be used for bacon,
eggs, sausages, etc.

VERY IMPORTANT NOTES:

e Use oven gloves at all times as the browning
plate will become very hot.

¢ Never place the browning plate in the oven
without the glass plate.

¢ Do not place any recipients on the browning
plate that are not heat-resistant (plastic
bowls for example).

EN

How to cook with the browning plate:

1. Preheat the browning plate by selecting the
Microwave and Grill function for 3 to 5
minutes with a 600 W microwaves power
level.

2. Brush the browning plate with oil in order to
brown the food nicely.

3. Place the fresh or frozen food directly on
the browning plate. You can place defrost
food (like frozen pizza) without a previous
defrosting.

4. Place the browning plate on the glass
turntable in the microwave oven.

5. Select the Microwaves and Grill function
and the cooking time as described below.

Cooking

Food Weight Time Standing Time Recommendation
200 g 5 min 2 min If the pizza is thin.
Pizza 3009 6 min 2 min If the pizza is high increase the time
400 g 7 min 2 min by 1 — 2 minutes
Quiches and ___200g 5 min 2 min A temperature compensation is
Pies 300 g 6 min 2 min achieved through the standing time
Hamburgers 8 min 2 min Turn 2 x
Oven chips 400 g 5 min Turn 1 X

How to clean the browning plate

The best way to clean the browning plate is to
wash it with hot water and detergent and rinse off
with clean water. Do not use a scrubbing brush or
a hard sponge otherwise the top layer will be
damaged.

VERY IMPORTANT NOTES:

e As the browning plate has a Teflon layer, if
you use it incorrectly, it can be damaged.

e Never cut the food on the plate. Remove the
food from the plate prior to cutting.

e Turn the food over preferably with a plastic or
wooden spatula.

14
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When the oven is working...

Interrupting a cooking cycle

You can stop the cooking process at any time by
pressing the Stop key once or by opening the
oven door.

In both cases:
e Microwave emission is stopped immediately.

e The grill is de-activated but is still very hot.
Danger of burning!

e The timer stops and the display shows the
remaining amount of operating time.

If you wish, at this time you can:

1. Turn or stir the food to ensure it will be
evenly cooked.

2. Change the process parameters.

3. Cancel the process by pressing the Stop
key.

To restart the process, close the door and press
the Start key

Altering parameters

The operating parameters (time, weight, power,
etc.) can be altered when the oven is operating or
when the cooking process has been interrupted
by proceeding as follows:

1. To alter the time, turn the rotating knob. The
new time defined is immediately valid.

2. To alter the power, press the OK key. The
respective indicator start to flash. Alter the
parameter by pressing the “-“and “+’keys
and confirm by pressing the Power Selection

key again.
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Cancelling a cooking cycle

If you wish to cancel the cooking process, press
the Stop key twice.

You will then hear a beep and the time will appear
on the display.
End of a cooking cycle

At the end of the process you will hear three
beeps and the display will show the word “End”.

The beeps are repeated every 30 seconds until
the door is opened or the Stop key is pressed.



Defrosting

The table below shows different defrosting and
standing times (in order to ensure the food

EN

temperature is evenly distributed) for different
types and weights of food, plus recommendations.

Food Weight Defrosting Time | Resting time Comment
Pieces of meat, veal, beef, 100 g 3-4 min 5-10 min Turn once
pork 200 g 6-7 min 5-10 min Turn once
500 g 14-15 min 10-15 min Turn twice
700 g 20-21 min 20-25 min Turn twice
1000 g 29-30 min 25-30 min Turn twice
1500 g 42-45 min 30-35 min Turn three times
Stewed meat 500 g 12-14 min 10-15 min Turn twice
1000 g 24-25 min 25-30 min Turn three times
Minced meat 100 g 4-5 min 5-6 min Turn twice
300 g 8-9 min 8-10 min Turn three times
500 ¢g 12-14 min 15-20 min Turn once
Sausage 125¢ 3-4 min 5-10 min Turn twice
250¢g 8-9 min 5-10 min Turn once
500 ¢g 15-16 min 10-15 min Turn twice
Poultry, poultry parts 200 g 7-8 min 5-10 min Turn three times
500 ¢g 17-18 min 10-15 min Turn once
Chicken 1000 g 34-35 min 15-20 min Turn once
1200 g 39-40 min 15-20 min Turn once
1500 g 48-50 min 15-20 min Turn twice
Fish 100 g 3-4 min 5-10 min Turn once
200 g 6-7 min 5-10 min Turn once
Trout 200 g 6-7 min 5-10 min Turn twice
Shrimps 100 g 3-4 min 5-10 min Turn once
500 g 12-15 min 10-15 min Turn once
Fruit 200 g 4-5 min 5-8 min Turn twice
300 g 8-9 min 10-15 min Turn once
500 g 12-14 min 15-20 min Turn once
Bread 100 g 2-3 min 2-3 min Turn twice
200 g 4-5 min 5-6 min Turn twice
500 g 10-12 min 8-10 min Turn twice
800 g 15-18 min 15-20 min Turn three times
Butter 250 g 8-10 min 10-15 min Turn once, keep covered
Cottage cheese 2509 6-8 min 5-10 min Turn once, keep covered
Cream 250 g 7-8 min 10-15 min Remove the lid

16
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Defrosting

General instructions for defrosting
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1. When defrosting, use only dishes that are
appropriate for microwaves (china, glass,
suitable plastic).

2. The defrost function by weight and the tables
refer to the defrosting of raw food.

3. The defrosting time depends on the quantity
and thickness of the food. When freezing
food keep the defrosting process in mind.
Distribute the food evenly in the container.

4. Distribute the food as best as possible inside

the oven. The thickest parts of fish or
chicken drumsticks should be turned towards
the outside. You can protect the most
delicate parts of food with pieces of
aluminium foil. Important: The aluminium
foil must not come into contact with the oven
cavity interior as this can cause electrical
arcing.

5. Thick portions of food should be turned
several times.

6. Distribute the frozen food as evenly as
possible since narrow and thin portions
defrost more quickly than the thicker and
broader parts.

7. Fat-rich foods such as butter, cream cheese
and cream should not be completely
defrosted. If they are kept at room
temperature they will be ready to be served
in a few minutes. With ultra-frozen cream, if
you find small pieces of ice in it, you should
mix these in before serving.

8. Place poultry on an upturned plate so that
the meat juices can run off more easily.

9. Bread should be wrapped in a napkin so that
it does not become too dry.

10. Turn the food whenever the oven lets out a
beep and the display flashes the word:

Ewurn

11. Remove frozen food from its wrapping and
do not forget to take off any metal twist-tags.
For containers that are used to keep frozen
food in the freezer and which can also be
used for heating and cooking, all you need to
do is take off the lid. For all other cases you
should put the food into containers that are
suitable for microwave use.

12. The liquid resulting from defrosting,
principally that from poultry, should be
discarded. In no event should such liquids be
allowed to come into contact with other
foods.

13. Do not forget that by using the defrosting
function you need to allow for standing time
until the food is completely defrosted.



Cooking with a microwave oven

Warning! Read the section “Microwave Safety”
before cooking with your microwave.

Follow these recommendations when cooking with
your microwave:

e Before heating or cooking foods with peel or
skin (e.g. apples, tomatoes, potatoes,
sausages) prick them so that they do not
burst. Cut the food up before starting to
prepare it.

e Before using a container or dish make sure that
it is suitable for microwave use (see the
section on types of ovenware).

e When cooking food with very little moisture
(e.g. defrosting bread, making popcorn, etc.)
evaporation is very quick. The oven then
works as if it was empty and the food may
burn. The oven and the container may be
damaged in such a situation. You should
therefore set just the cooking time necessary
and you must keep a close eye on the cooking
process.

e It is not possible to heat large quantities of oil
(frying) in the microwave.

e Remove pre-cooked food from the containers
they come in since these are not always heat
resistant. Follow the food manufacturer’s
instructions.

e If you have several containers, such as cups,
for example, set them out uniformly on the
ceramic base.

e Do not close plastic bags with metal clips. Use
plastic clips instead. Prick the bags several
times so that the steam can escape easily.

¢ When heating or cooking foods, check that they
reach at least a temperature of 70°C.

e During cooking, steam may form on the oven
door window and may start to drip. This
situation is normal and may be more
noticeable if the room temperature is low. The
oven’s safe working is not affected by this.
After you have finished cooking, clean up the
water coming from the condensation
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e When heating liquids, use containers with a
wide opening, so that the steam can
evaporate easily.

Prepare the foods as per the instructions and
keep in mind the cooking times and power levels
indicated in the tables.

Keep in mind that the figures given are only
indicative and can vary depending on the initial
state, temperature, moisture and type of food. It is
advisable to adjust the times and power levels to
each situation. Depending on the exact
characteristics of the food you may need to
increase or shorten the cooking times or increase
or decrease the power levels.

Cooking with microwaves...

1. The greater the amount of food, the longer the
cooking time. Keep in mind that:

¢ Double the quantity » double the time
e Half the quantity » half the time

2. The lower the temperature, the longer the
cooking time.

3. Foods containing a lot of liquid heat up more
quickly.

4. Cooking will be more uniform if the food is
evenly distributed on the ceramic base. If you put
dense foods on the outside part of the plate and
less dense ones on the centre of the plate, you
can heat up different types of food simultaneously.

5. You can open the oven door at any time. When
you do this the oven switches off automatically.
The microwave will only start working again when
you close the door and press the start key.

6. Foods that are covered require less cooking
time and retain their characteristics better. The
lids used must let microwaves pass through and
have small holes that allow steam to escape.
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Cooking with a microwave oven

Tables and suggestions — Cooking vegetables

: Addition of = Power Time Standing .
e Quantity (9) " jiouids | (watt)  (min) Time (min.) LRSIl

Cauliflower 500 100 ml 850 9-11 2-3 Cut into slices.

Broccoli 300 50 ml 850 6-8 2-3

Mushrooms 250 25 ml 850 6-8 2-3 Keep covered.

Peas & carrots 300 100 ml 850 7-9 2-3 Cut into chunks or slices.
Keep covered.

Frozen carrots 250 25 ml 850 8-10 2-3

Potatoes 250 25 ml 850 5-7 2-3 Peel and cut into equal
sized pieces. Keep
covered.

Paprika 250 25 ml 850 5-7 2-3 Cut into chunks or slices

Leek 250 50 ml 850 5-7 2-3  Keepcovered.

Frozen Brussel 300 50 ml 850 6-8 2-3 Keep covered.

sprouts

Sauerkraut 250 25 ml 850 8-10 2-3 Keep covered.

Tables and suggestions — Cooking fish
: Power Time = Standing :
Food Quantity (g) (Watt) (min.) Time (min.) Instructions
Fish fillets 500 600 10-12 3 Cook covered over. Turn after half of
cooking time.
Whole fish 800 850 2-3 2-3 Cook covered over. Turn after half of
400 7-9 cooking time. You may wish to cover up the
small edges of the fish.
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Cooking with the grill

For good results with the grill, use the rack
supplied with the oven.

Fit the rack in such a way that it doesn’t come
into contact with the metal surfaces of the
oven cavity since if it does there is a danger of
electric arcing which may damage the oven.

IMPORTANT POINTS:

1. When the grill is used for the first time there
will be some smoke and a smell coming from
the oils used during oven manufacture.

2. The oven door window becomes very hot
when the grill is working. Keep children
away.

3. When the grill is operating, the cavity walls
and the rack become very hot. You should
use oven gloves.
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4. If the grill is used for extended period of time
it is normal to find that the elements will
switch themselves off temporarily due to the
safety thermostat.

5. Important! When food is to be grilled or
cooked in containers you must check that
the container in question is suitable for
microwave use. See the section on types of
ovenware!

6. When the grill is used it is possible that some
splashes of fat may go onto the elements
and be burnt. This is a normal situation and
does not mean there is any kind of operating
fault.

7. After you have finished cooking, clean the
interior and the accessories so that cooking
remains do not become encrusted.

Tables and suggestions — Grill without microwave

Fish Quantity (g) Time (min.) Instructions
Fish
Bass 800 18-24 Spread lightly with butter. After half of
Sardines/gurnard 6-8 fish. 15-20 cooking time turn and spread with
seasoning.
Meat
Sausages 6-8 units 22-26 Prick after half cooking time and turn.
Frozen hamburgers 3 units 18-20
Spare rib (approx. 3 cm thick) 400 25-30 After half of cooking time, baste and turn.
Others
Toast 4 units 17/2-3 Watch toasting.
Toasted sandwiches 2 units 5-10 Watch toasting.

Heat up the grill beforehand for 2 minutes. Unless
indicated otherwise, use the rack. Place the grid
on a bowl so that the water and the fat can drop.
The times shown are merely indicative and can
vary as a function of the composition and quantity
of the food, as well as the final condition wished
for. Fish and meat taste great if, before grilling,
you brush them with vegetable oil, spices and
herbs and leave to marinate for a few hours. Only
add salt after grilling.

Sausages will not burst if you prick them with a
fork before grilling.

After half the grilling time has passed, check on
how the cooking is going and, if necessary, turn
the food over.

The grill is especially suitable for cooking thin
portions of meat and fish. Thin portions of meat
only need to be turned once, but thicker portions
should be turned several times.
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Cooking with the Grill

Tables and suggestions — Microwave + Grill

The microwave + grill function is ideal for cooking
quickly and, at the same time, browning foods.
Furthermore, you can also grill and cook cheese
covered food.

The microwave and the grill work simultaneously.
The microwave cooks and the grill toasts.

Food Quantity (g) Dish '(Dv?lgg)r Time (min.) tisngin(‘:;]'i‘r?.)

Cheese topped pasta 500 Low dish 180 12-17 3-5
Cheese topped potatoes 800 Low dish 360 20-22 3-5
Lasagne approx. 800 Low dish 360 15-20 3-5
Grilled cream cheese approx. 500 Low dish 180 18-20 3-5

2 fresh chicken legs 200 each Low dish 180 10-15 3-5
(grilled)

Chicken approx. 1000 Low and wide dish 180 35-40 3-5
Cheese topped onion 2 x 200 g cups Soup bowls 180 2-4 3-5
soup

Before using a dish in the microwave oven make
sure that it is suitable for microwave use. Only use
dishes or containers that are suitable for
microwave use.

The dish to be used in the combined function
must be suitable for microwave and grill use. See
the section on types of ovenware!

Keep in mind that the figures given are merely
indicative and can vary as a function of the initial
state, temperature, moisture and type of food.
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If the time is not enough to brown the food well,
put it under the grill for another 5 or 10 minutes.

Please follow the standing times and don’t forget
to turn the meat pieces.

Unless indicated to the contrary, use the ceramic
base for cooking.

The values given in the tables are valid when the
oven cavity is cold (it is not necessary to pre-heat
the oven).
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What kind of ovenware can be used?

Microwave function

For the microwave function, keep in mind that
microwaves are reflected by metal surfaces.
Glass, china, clay, plastic, and paper let
microwaves pass.

For this reason, metal pans and dishes or
containers with metal parts or decorations
cannot be used in the microwave. Glass ware
and clay with metallic decoration or content
(e.g. lead crystal) cannot be used in microwave
ovens.

The ideal materials for use in microwave ovens
are glass, refractory china or clay, or heat
resistant plastic. Very thin, fragile glass or china
should only be used for short period of times (e.qg.
heating).

Hot food transmits heat to the dishes which can
become very hot. You should, therefore, always
use an oven glove!

How to test ovenware you want to use

Put the item you want to use in the oven for 20
seconds at maximum microwave power. After that
time, if it is cold and just slightly warm, it is
suitable to use. However, if it heats up a lot or
causes electric arcing it is not suitable for
microwave use.

Grill function

In the case of the grill function, the ovenware must
be resistant to temperature of at least 300°C.

Plastic dishes are not suitable for use in the grill.

Combined functions

In the microwave + grill function, the ovenware
used must be suitable for use in both the
microwave and the grill.

Aluminium containers and foil

Pre-cooked food in aluminium containers or in
aluminium foil can be put in the microwave if the
following aspects are respected:

o Keep in mind the manufacturer’s
recommendations written on the packaging.

e The aluminium containers cannot be more than
3 cm high or come in contact with the cavity
walls (minimum distance 3 cm). Any
aluminium lid or top must be removed.

e Put the aluminium container directly on top of
the ceramic base. If you use the rack, put the
container on a china plate. Never put the
container directly on the rack!

e The cooking time is longer because the
microwaves only enter the food from the top. If
you have any doubts, it is best to use only
dishes suitable for microwave use.

e Aluminium foil can be wused to reflect
microwaves during the defrosting process.
Delicate food, such as poultry or minced meat,
can be protected from excessive heat by
covering the respective extremities/edges.

e Important: aluminium foil cannot come into
contact with the cavity walls since this may
cause electrical arcing.

Lids
We recommend you use glass or plastic lids or
cling film since:

1. This will stop excessive evaporation (mainly
during very long cooking times);

2. The cooking times are shorter;
3. The food does not become dry;
4. The aroma is preserved.

The lid should have holes or openings so that no
pressure develops. Plastic bags must also be
opened. Baby feeding bottles or jars with baby
food and similar containers can only be heated
without their tops / lids otherwise they can burst.
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What kind of ovenware can be used?

Table of Ovenware

The table below gives you a general idea of what type of ovenware is suitable for each situation.

Operating mode

Microwave

Grill

Microwave +

Type of Defrosting / Cooking Grill
ovenware heating

Glass and china 1)
Home use, not flame resistant, can yes yes no no
be used in dish washer
Glazed china
Flame resistant glass and china yes yes yes yes
China, stone ware 2)
Unglazed or glazed without metallic yes yes no no
decorations
Clay dishes 2)
Glazed yes yes no no
Unglazed no no no no
Plastic dishes 2)
Heat resistant to 100°C yes no no no
Heat resistant to 250°C yes yes no no
Plastic films 3)
Plastic film for food no no no no
Cellophane yes yes no no
Paper, cardboard, parchment 4) yes No no no
Metal
Aluminium foil yes no yes no
Aluminium wrappings 5) no yes yes yes
Accessories (rack) yes yes yes yes

1. Without any gold or silver leaf edging; no

lead crystal.

2. Keep the manufacturer’s instructions in

mind!

3. Do not use metal clips for closing bags.
Make holes in the bags. Use the films only to

cover the food.
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4. Do not use paper plates.

5. Only shallow aluminium containers without
lids/tops. The aluminium cannot come into

contact with the cavity walls.



Oven Cleaning and Maintenance

Cleaning is the only maintenance normally
required.
Warning! Your microwave oven should be

cleaned regularly, with all food remains being
removed. If the microwave is not kept clean its
surfaces may deteriorate, reducing the oven’s
working life and possibly resulting in a
dangerous situation.

Warning! Cleaning should be done with the
oven power switched off. Take the plug out of
the socket or switch off the oven’s power
circuit.

Do not use aggressive or abrasive cleaning
products, scourers that scratch surfaces or
sharp objects, since stains may appear.

Do not use high pressure or stream jet
cleaning appliances.

Front surface

Normally you just need to clean the oven with a
damp cloth. If it is very dirty, add a few drops of
dishwashing liquid to the cleaning water.
Afterwards, wipe the oven with a dry cloth.

Immediately remove lime, fat, starch or egg white
stains. Corrosion can occur under these stains.

Do not let any water get inside the oven.

EN

Oven interior

After each time the oven is used, clean the inside
walls with a damp cloth since this is the easiest
way to remove splashes or spots of food that may
have stuck to the inside.

To remove dirt that is harder to shift, use a non-
aggressive cleaning product. Do not use oven
sprays or other aggressive or abrasive
cleaning products.

Always keep the door and the oven front very
clean to ensure that the door opens and
closes properly.

Make sure water does not enter the microwave
ventilation holes.

Regularly clean the cavity base, especially after
any liquid spillage.

If the oven cavity is very dirty, put a glass of water
on the cavity base and switch on the microwave
oven for 2 or 3 minutes at maximum power. The
steam released will soften the dirt which can then
be cleaned easily using a soft cloth.

Unpleasant odours (e.g. after cooking fish) can be
eliminated easily. Put a few drops of lemon juice
in a cup with water. Put a small spoon in the cup
to avoid the water boiling over. Heat the water for
2 to 3 minutes at maximum microwave power.
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Oven Cleaning and Maintenance

Oven ceiling

If the oven ceiling is dirty, the grill can be lowered
to make cleaning easier.

To avoid the danger of burning, wait until the grill
is cold before lowering it. Proceed as follows:

1. Turn the grill support by 180° (1)

2. Lower the grill gently (2). Do not use
excessive force as this may cause damage.

3. After cleaning the ceiling, put the grill (2)
back in its place, carrying out the previous
operation.

IMPORTANT WARNING: The grill heating
element support (1) may fall when it is rotated. If

this happens, insert the grill heating element
support (1) into the slot in the ceiling of the cavity
and rotate it 90° to the grill heating element
support (2) position.

Accessories

Clean the accessories after each use. If they are
very dirty, soak them first of all and then use a
brush and sponge. The accessories can be
washed in a dish washing machine.

Make sure that the ceramic base and the
respective support are always clean. Do not
switch on the oven unless the ceramic base and
the respective support are in place.
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What should | do if the oven doesn’t work?

WARNING! Any type of repair must only be
done by a specialised technician. Any repair
done by a person not authorised by the
manufacturer is dangerous.

You do not need to contact Technical Assistance
to resolve the following questions:

e The display is not showing! Check if:

- The time indication has been switched off
(see section on Basic Settings).

e Nothing happens when | press the keys!
Check if:

- The Safety Block is active (see section on
Basic Settings).

e The oven does not work! Check if:
- The plug is correctly fitted in the socket.
- The oven’s power is switched on.

- The door is completely closed. The door
should close with an audible click.

- There are any foreign bodies between the
door and the cavity front.

e When the oven is operating | can hear some
strange noises! Check if:

- There is an electrical arcing inside the oven
caused by foreign metallic objects (see
section on type of ovenware).

- The ovenware is touching the oven walls.

- There are any loose items of cutlery or
cooking tools inside the oven.

e The food doesn’t heat up or heats very
slowly! Check if:

- You have used metal

ovenware.

inadvertently

- You have selected the correct operating
times and power level.

- The food you have put inside the oven is a
larger amount or colder than you usually put
in.

The food is too hot, dried out or burnt!
Check if you selected the correct operating
time and power level.

| hear some noises after the cooking
process is finished! This is not a problem.
The cooling fan keeps on working for some
time. When the temperature has dropped
sufficiently, the fan will switch itself off.

e The oven switches on but the interior light
does not go on! If all the functions work
properly it is probable that the lamp has blown.
You can keep on using the oven.

e The display shows “cErr”!

Disconnect the plug and wait approximately 5
seconds. After that, you can plug in the

Microwave again, the “cErr” message
disappears and the appliance is fully
operational.

Substitution of light bulb

If the light bulb needs substitution call the
Technical Assistance since it is necessary to
uninstall the oven to replace it.
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Technical characteristics

Description of Functions

. Microwave
Symbol Function Power Output Foods

90 W Slow defrosting for delicate foods; keeping food hot
Cooking with little heat; boiling rice

180 W . .
Rapid defrosting

360 W Melting butter

I I I Microwave Heatl.ng baby food

Cooking vegetables and food
Cooking and heating carefully,

600 W

Heating and cooking small portions of food
Heating delicate food

850 W Cooking and rapidly heating liquids and pre-cooked foods

90 W Toasting food
\/I\I/I\/ Mlircc);v;/iﬁve 180 W Grilling poultry and meat
360 W Cooking pies and cheese-topped dishes
NV Grill Grilling food
Specifications
I O o] | -V = U (see rating plate)
o POWET FEQUITET ....cooiiiiiiiiiiieiiiieieeeeeee e 2500 W
0 Grill POWET. oo 1200 W
o MiICrOWAVE OULPUL POWET ... ... eeeieeeeeiice e e 850 W
o Microwave freqQUENCY ... .....coooiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee e 2450 MHz
o Exterior dimensions (WxHXD). ........ccovvviiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 595 x 390 x 334 mm
e Interior dimensions (WxHXD). .........uiiiiiiiiiiiie e 350 x 210 x 280 mm
® OVEN CAPACILY. ..eeiiiiiiiiiiiiei ittt 22 Itr
O WEIGNT ..o 22 kg
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Werter Kunde:

Vor allem mdchten wir uns bei lhnen fur den
Vorzug bedanken, den Sie unserem Erzeugnis
gegeben haben. Wir sind uns dessen gewiss,
dass dieser moderne, funktionelle und praktische
Mikrowellenofen, welcher aus Werkstoffen von
ausgezeichneter Qualitat hergestellt wurde, Ihre
Erwartungen erflllen wird.

Wir bitten Sie, die in diesem Buch enthaltenen
Anweisungen aufmerksam durchzulesen, die
Ihnen ermoglichen werden, bei der Nutzung Ihres
Mikrowelleherdes bessere Ergebnisse zu erzielen.

BEWAHREN SIE DIE DOKUMENTATION
DIESES GERATES AUF, UM KUNFTIG IN IHR
NACHSCHLAGEN ZU KONNEN.

Halten Sie die Gebrauchsanleitung immer
griffbereit. Falls Sie das Gerat Dritten
uberlassen, stellen Sie ihnen auch die
entsprechende Betriebsanleitung zur
Verfugung!
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Hinweise zum Umweltschutz

Entsorgung der Verpackung @

Die Verpackung ist mit einem Grunen Punkt
gekennzeichnet.

Benutzen Sie geeignete Behaltnisse, um alle
Verpackungsmaterialien, wie Pappe, Styropor und
Folien, zu entsorgen. Auf diese Weise wird die
Wiederverwertung der Verpackungsmaterialien

gewahrleistet.

Entsorgung von stillgelegten Geraten =

Die europaische Richtlinie 2002/96/EG Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht
vor, dass die elektrischen Haushaltgerate nicht im
normalen Abfallfluss des festen Stadtmdlls
entsorgt werden durfen.

Die auller Betrieb gesetzten Gerate missen
getrennt abgeholt werden, um den Anteil der
Ruckgewinnung und Wiederverwendung der
Werkstoffe, aus denen sie Dbestehen, zu
optimieren und um potentielle Schaden fir die
Gesundheit der Menschen und die Umwelt zu
vermeiden. Das Symbol, welches aus einem mit
einem Kreuz durchgestrichenen Mdullcontainer
besteht, ist auf samtlichen Erzeugnissen
anzubringen, um so an die Verpflichtung der
separaten Abholung zu erinnern.

Die Verbraucher haben sich mit den lokalen
Behorden bzw. den Verkaufsstellen in Verbindung
zu setzen, um Informationen Uber den Ort
einzuholen, der zur Lagerung der alten
elektrischen Haushaltsgerate geeignet ist.

Machen Sie |hr Gerat unbrauchbar, bevor Sie es
entsorgen. Ziehen Sie das Netzkabel heraus,
schneiden Sie es ab und entsorgen Sie es.
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Installationsanleitung

Vor der Installation

Uberpriifen Sie, dass die
Versorgungsspannung, die auf dem
Typenschild angegeben Ist, mit Ihrer

Netzspannung Ubereinstimmt.

Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie as Verpackungsmaterial.

Nehmen Sie die Abdeckung aus Glimmer an
der Decke des Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckung verhindert, dass Fett und Speisereste
den Mikrowellengenerator beschadigen.

Achtung! Die Vorderseite des Gerates kann mit
einer Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie
diese Folie vor der ersten Benutzung des Gerates
vorsichtig ab, indem Sie an deren Unterseite
beginnen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat nicht
beschidigt ist. Uberpriifen Sie, ob die Tur richtig
schliet und ob die Innenseite der Tlr sowie die
Stirnseite des Innenraumes nicht beschadigt sind.
Benachrichtigen Sie den Kundendienst im Falle
von vorhandenen Schaden.

BENUTZEN SIE DAS GERAT NICHT, falls das
Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, falls
das Gerat nicht richtig funktioniert bzw. wenn es
Schaden erlitten hat oder heruntergefallen ist.
Setzen Sie sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienst in Verbindung.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile
Flache. Das Gerat darf nicht in der Nahe von
Heizelementen, Radios und Fernsehgeraten
aufgestellt werden.

Vergewissern Sie sich wahrend der
Installation, dass das Netzkabel nicht mit
Feuchtigkeit, scharfkantigen Gegenstianden
und der Ruckseite des Gerates in Beriihrung
kommt, denn die hohen Temperaturen konnen
das Kabel beschadigen.

Achtung: Nach der Aufstellung des Gerites ist
der Zugang zum Stecker zu gewahrleisten.
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Nach der Installation

Das Gerat ist mit einem Netzkabel und einem
Stecker flr Einphasenstrom ausgestattet.

Zur dauerhaften Installation der Mikrowelle sollte
ein qualifizierter Techniker herangezogen werden.
In diesem Fall solite das Gerat an einen
Schaltkreis mit allpoligem Sicherheitsschalter und
mindestens 3 mm Abstand zwischen den
Kontakten angeschlossen werden.

ACHTUNG: DAS GERAT MUSS UNBEDINGT
GEERDET WERDEN.

Der Hersteller und die Wiederverkaufer lehnen
jegliche Haftung fur eventuelle Schaden ab, die
Personen, Tieren oder Sachen zugefugt werden,
falls die Nichtbeachtung der vorliegenden
Installationsanleitung festgestellt wird.

Das Gerat funktioniert nur, wenn die Tur richtig
geschlossen ist.

Saubern Sie vor der ersten Benutzung das
Gerateinnere und die Zubehorteile gemall den
Hinweisen zur Reinigung unter dem Punkt
“‘Reinigung und Wartung des Gerates”.

Wahrend der Installation sind die getrennt mitgelieferten Anleitungen zu
befolgen.
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Sicherheitshinweise

AN
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Achtung! Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
Verwendung finden. Diese kénnen verkohlen und
sich entzinden. FEUERGEFAHR!

Achtung! Falls Sie Rauch oder Feuer bemerken,
dann halten Sie die Tir geschlossen, um die
Flammen zu ersticken. Schalten Sie das Gerat ab
und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
oder unterbrechen Sie die Stromversorgung des
Gerates.

Achtung! Erwarmen Sie keinen reinen Alkohol
und keine alkoholischen Getranke in der
Mikrowelle. FEUERGEFAHR!

Achtung! Erhitzen Sie weder FlUssigkeiten noch
andere Esswaren in geschlossenen Gefalien, da
diese leicht explodieren kénnen.

Achtung! Dieses Gerat ist nicht far den
Gebrauch durch Personen (gilt auch fur Kinder)
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Sachkenntnis geeignet, es sei
denn, diese Personen unterliegen in Bezug auf
den Gebrauch des Gerats der Aufsicht oder
Unterweisung einer fir die  Sicherheit
zustandigen Person.

Achtung! Es muss sichergestellt werden, dass
Kinder das Gerat nicht zum Spielen benutzen.

Achtung! Falls das Gerat eine kombinierte
Betriebsart aufweist (Mikrowellen mit anderen
Heizmedien), gestatten Sie den Kindern wegen
der erzeugten hohen Temperaturen nicht, den
Ofen ohne Beaufsichtigung durch einen
Erwachsenen zu benutzen.

Achtung! Das Gerat darf nicht benutzt werden,
falls

- die Tur nicht richtig schlief3t,
- die Scharniere der Tur beschadigt sind,

- die Kontaktflachen zwischen der Tir und der
Stirnseite beschadigt sind,

- die Glasscheibe der Tur beschadigt ist,
- im Inneren haufig ein Lichtbogen auftritt, ohne

dass irgendwelche metallischen Gegenstande
vorhanden sind.

Das Gerat darf erst wieder benutzt
werden, nachdem er von einem
Kundendiensttechniker repariert worden ist.

Wahrend des Gebrauches kann das Gerat sehr
heil? werden. Bitte seien Sie vorsichtig und

e vermeiden Sie jeglichen Kontakt mit den
Heizkoérpern im Innenraum des Ofens.

Vorsicht: zugangliche Teile konnen wahrend des
Gebrauches heily werden. Kinder sind vom Ofen
fernzuhalten.

Vorsicht!

Erwarmen Sie die Babynahrung immer in
Saugflaschen, Flaschchen bzw. Flaschen ohne
Deckel und ohne Sauger. Nach Erwarmung der
Nahrung ist diese gut umzurlGhren oder zu
schitteln, damit die Warme gleichmalig verteilt
wird. Prifen Sie die Temperatur der Nahrung,
bevor Sie diese dem Kind verabreichen.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr
erhitzt wird oder sich entzindet, ist es sehr
wichtig, weder lange Zeitraume noch zu hohe
Leistungsstufen zu wahlen, wenn kleine
Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum
Beispiel kann Brot nach 3 Minuten brennen,
wenn eine zu hohe Leistung eingestellt wird.

Nutzen Sie nur die Grillfunktion, um zu rosten
und Uberwachen Sie standig das Gerat. Falls Sie
eine kombinierte Betriebsart zum Roésten
verwenden, fangt das Brot innerhalb einer sehr
kurzen Zeit zu brennen an.

Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer
elektrischer Gerate in die heiRe Geratetlr ein.
Die Isolierung des Kabels kann schmelzen.
Kurzschlussgefahr!

Vorsicht beim Erwarmen von Flissigkeiten!

Wenn Flussigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch,
usw.) innerhalb des Gerates den Siedepunkt fast
erreicht haben und plétzlich herausgezogen werden,
konnen sie uberschwappen. VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGS-GEFAHR!



Geben Sie einen Teeldffel oder ein Glasstabchen in
das Gefaly, um derartige Situationen zu vermeiden,
wenn Sie Flussigkeiten erhitzen.

Sicherheitshinweise

Dieses Gerat ist lediglich fiir den Hausgebrauch
bestimmt!

Nutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir die
Zubereitung von Mahlzeiten.

Wenn Sie den Hinweisen gemaR vorgehen, dann
vermeiden Sie Schaden am Gerat und sonstige
gefahrliche Situationen:

ohne das
und den

Setzen Sie das Gerat nicht
Kupplungsstiick, den Rollring
entsprechenden Drehteller in Betrieb.

Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht ein.
Sie kann Uberlastet und beschadigt werden,
wenn sich in ihr Kkeine Speisen befinden.
BESCHADIGUNGSGEFAHR!

Stellen Sie ein Glas Wasser in das Gerat, um
dessen Programmierung zu testen. Das
Wasser absorbiert die Mikrowellen, und das
Gerat wird nicht beschadigt.

Verdecken oder verstopfen Sie die
Beluftungslocher und -schlitze nicht.

Benutzen Sie nur fur die Mikrowelle geeignetes
Geschirr. Vor Verwendung von Geschirr und
Gefalden in der Mikrowelle, Uberprifen Sie deren
Eignung (siehe Abschnitt Uber die Art des
Geschirrs).

Nehmen Sie die Abdeckung aus Glimmer an
der Decke des Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckung verhindert, dass Fett und Speisereste
den Mikrowellengenerator beschadigen.

Bewahren Sie keinerlei brennbare Gegenstande
im Gerat auf, denn diese kdnnen sich entziinden,
wenn sie ihn einschalten.

Nutzen Sie das Gerat nicht als Speisekammer.

Eier mit Schale und gekochte ganze Eier
durfen nicht in Mikrowellengerat erhitzt werden,
denn sie kdnnen explodieren.

Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Olbad zu
frittieren, da es unmoglich ist, die Temperatur
des Oles unter Einwirkung von Mikrowellen zu
kontrollieren.

Tragen Sie zwecks Vermeidung von
Verbrennungen stets Kichenhandschuhe, um
die Gefalle zu handhaben und das Garetinnere
zu beruhren.

Stiitzen oder setzen Sie sich nicht auf die
geoffnete Geratetiir. Das kann Schaden
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besonders im Bereich der Scharniere
hervorrufen. Die Tur halt maximal 8 kg aus.

Der Drehteller und die Roste halten einer
Hochstbelastung von 8 kg stand.
Uberschreiten Sie diese Belastung nicht, um
Schaden zu vermeiden.

Reinigung:
e Achtung! Das Mikrowellengerat ist regelmafig

zu saubern, wobei samtliche Essensreste zu
beseitigen sind (siehe Abschnitt Gber die
Reinigung des Gerats). Wenn das
Mikrowellengerat nicht ordnungsgemal’ sauber
gehalten wird, kann seine Oberflache in
Mitleidenschaft gezogen werden, was wiederum
die Lebensdauer des Gerates verringern und
moglicherweise zu einer gefahrlichen
Situation fuhren kann.

Achtung! Beim Reinigen des Turglases keine
aggressiven  Scheuermittel oder  scharfe
Metallschaber verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und somit zum Zersplittern
des Glases fuhren kdnnen.

Die Kontaktflachen der Tuar (Stirnseite des
Garraums und Innenseite der Tur) missen sehr
sauber gehalten werden, um die einwandfreie
Funktionsweise zu gewahrleisten.

Bitte beachten Sie die Hinweise bezuglich der
Sauberkeit unter dem Punkt “Reinigung und
Wartung des Gerates”.

Im Falle einer Reparatur:
e Achtung — Mikrowellen! Das Gerategehause

darf nicht abgenommen werden. Jede
Reparatur oder Wartung durch Personen, die
nicht vom Hersteller autorisiert sind, st
gefahrlich.

Falls das Netzkabel beschadigt wird, ist es vom
Hersteller, von autorisierten Vertretern oder von
fur diese Aufgabe qualifizierten Technikern zu
ersetzen, um gefahrliche Situationen zu
vermeiden und weil dazu Spezialwerkzeuge
notwendig sind.

Reparaturen und Wartungsarbeiten, besonders
an unter Strom stehenden Teilen, dirfen nur
durch vom Hersteller autorisierte Techniker
ausgefuhrt werden.
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Die Vorteile der Mikrowelle

Im konventionellen Kuchenherd dringt die von den
Widerstandsheizelementen oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme langsam, von aufien nach
innen, in die Nahrungsmittel ein. Dadurch entsteht
bei der Erwarmung der Luft, der Bauteile des
Herdes und der Gefalie ein grol3er Energieverlust.

In den Mikrowellengeraten wird die Warme von
den Esswaren selbst erzeugt, das heildt, die
Warme geht von innen nach aufden. Es ergibt sich
keinerlei Warmeverlust durch die Luft, die Wande
des Innenraumes und die Gefalke (falls diese fur
Mikrowellengerate geeignet sind), das heilt, es
werden lediglich die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die Mikrowellengerate
folgende Vorteile auf:

1. Einsparung an Garzeit, im allgemeinen
Verringerung um 3/4 der Zeit im Verhaltnis
zum konventionellen Kochvorgang.

2. Superschnelles Auftauen der Lebensmittel,
dadurch Verringerung der Gefahr der
Bakterienbildung.

3. Energieersparnis.

Nahrwertes der
Verkurzung der

4. Beibehaltung des
Lebensmittel dank der
Kochzeit.

5. Leichte Reinigung.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerat ist eine als Magnetron
bezeichnete Hochspannungsrohre vorhanden,
welche die Elektroenergie in Mikrowellenenergie
umwandelt. Diese elektromagnetischen Wellen
werden durch einen Wellenleiter in das Innere des
Gerates gefuhrt und von einer metallischen
Streueinrichtung bzw. einem Drehteller verteilt.

Im Inneren des Gerates breiten sich die
Mikrowellen in samtliche Richtungen aus, werden
von den metallischen Wanden reflektiert und
dringen gleichmafig in die Speisen ein.
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Warum die Lebensmittel warm werden.

Der groldte Teil der Nahrungsmittel enthalt
Wasser, dessen Molekule durch die Wirkung der
Mikrowellen in Schwingung versetzt werden.

Die Reibung zwischen den Molekilen erzeugt
Warme, die die Temperatur der Lebensmittel
erhoht, sie auftaut, sie gart oder warm halt.

Da die Warme im Inneren der Nahrungsmittel
entsteht:

e konnen sie ohne oder mit wenig Flussigkeit
oder Fett zubereitet werden,

e verlauft das Auftauen, Erhitzen oder
Zubereiten im Mikrowellengerat schneller als
in einem konventionellen Herd,

e Dbleiben die Vitamine, Mineralien und
Nahrstoffe erhalten,

e andert sich weder die natirliche Farbe noch
das Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan, Glas,
Pappe oder Plastik, aber kein Metall. Benutzen
Sie deshalb im  Mikrowellengerat keine
Metallgefalle oder GefalRe, die Metallteile
aufweisen.

Die Mikrowellen werden vom Metall reflektiert, ...

f
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... durchdringen Glas und Porzellan ...

)
.,\(' =

.. und werden von den Lebensmitteln absorbiert.



Beschreibung des Mikrowellenherds
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1. Sicherheitsverriegelungen 4. Keramikbodenplatte
2. Turglass 5. Bedienfeld
3. Grill 6. Rost
7. Braunungsteller
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1. Funktionswahlschalter 5. Uhr taste
2. Verriegelungstaste 6. Stop taste
3. Start taste 7. Turéffnungstaste
4.Bestatigungstaste 8. Drehknopf
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|
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A. Uhr Anzeige H. Spezial Funktionsanzeige
B. Grill Funktionsanzeige I. Auftauen nach Zeit Anzeige
B+D. Grill + Mikrowelle Funktionsanzeige J. Auftauen nach Gewicht Anzeige
C. Speicherfunktionsanzeige K. Gewicht Funktionsanzeige
D. Mikrowelle Funktionsanzeige L. Leistung Funktionsanzeige
E. .-, Anzeige M. Verriegelungsanzeige
F. Dauer Anzeige N. Leistung/Gewicht Display
G. ,+“ Anzeige O. Uhr/Dauer Display
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Basiseinstellungen

Einstellung der Uhr

Nach Anschluss des Gerates an das Netz oder nach einem Stromausfall blinkt die Uhr und zeigt damit
an, dass die Uhrzeit nicht korrekt ist. Gehen Sie folgendermalien vor, um die Uhr einzustellen:

@  stp 3T

Das Blinken der Uhrzeit beim erstmaligen
Einschalten des Gerats oder nach einem
Stromausfall zeigt an, dass die eingestellte
Uhrzeit nicht korrekt ist. Um die Zeit einzustellen,
gehen Sie bitte wie folgt vor:

1. Dricken Sie die Uhr taste (5), wenn das
Uhr/Dauer Display die Uhrzeit anzeigt (nicht
notwendig nach einem Stromausfall oder
beim erstmaligen Einschalten des Gerats).
Die Stundenzahl beginnt nun zu blinken.

Einblenden/Ausblenden der Uhr

Wenn Sie die Uhr als stérend empfinden, kénnen
Sie sie ausblenden, indem Sie die Uhr taste (5) 3
Sekunden lang gedrtickt halten. Der Doppelpunkt
zwischen der Stunden- und der Minutenzahl
blinkt, die Uhr wird jedoch ausgeblendet.

Sicherheitsverriegelung

. Dricken Sie die “+” und

tasten, um die
korrekte Stundenzahl einzustellen.

. Dricken Sie nochmals die Uhr taste (5), um

die Minuten einzustellen. Die Minutenzahl
beginnt nun zu blinken.

. Dricken Sie die “+” und “-” tasten, um die

korrekte Minutenzahl einzustellen.

. Um den Vorgang abzuschliel3en, drucken

Sie nochmals die Uhr taste (5).

Wenn Sie die Uhr wieder sehen mochten,

halten Sie die Uhr taste nochmals 3
Sekunden lang gedrickt.

a sw 3

5 6 7 8

Der Ofenbetrieb kann blockiert werden (zum Beispiel, damit das Gerat von Kindern nicht benutzt wird).

1. Halten Sie zum Verriegeln des Gerats die
Verriegelungstaste (2) 3 Sekunden lang
gedrickt. Sie héren ein akustisches
Signal, und die Verriegelungsanzeige
erscheint. Der Ofen ist nun in diesem
Zustand blockiert und kann nicht
verwendet werden.
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2. Halten Sie zum Entriegeln des Gerats die
Verriegelungstaste (2) 3 Sekunden lang
gedruckt. Sie horen ein akustisches
Signal, die Verriegelungsanzeige schaltet
sich aus.
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Grundfunktionen

Mikrowelle

Verwenden Sie diese Funktion, um Gemuse, Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch zu garen bzw.
aufzuwarmen.

P ik Ko

EB.'BB: O s 3

1 2 3 4 5 6 7 8

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (1), Leistungssiufe auszuwahlen. Wenn Sie den

bis die Anzeige des Mikrowellenbetriebs zu
blinken beginnt. Auf dem Uhr/Dauer Displayr
blinkt nun ,1:00".

. Drehen Sie den Drehknopf (8) in die
entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

. Bestatigen Sie die Eingabe durch Driicken
der Bestatigungstaste (4). Nun blinkt der
Leistungswert auf dem Leistung/Gewicht
Display.. Die Leistungsanzeige beginnt zu
blinken.

. Drehen Sie den Drehknopf (8) in die
entsprechende Richtung, um die

Drehknopf nicht betatigen, wird der Ofen mit
einer Leistung von 850 W betrieben.

. Bestatigen Sie die Eingabe durch Driicken

der Bestatigungstaste (4).

. Dricken Sie den Start Knopf (3). Die

Mikrowelle wird automatisch gestartet.

HINWEIS:

Die Starttaste kann jederzeit wahrend des
oben beschriebenen Vorgangs gedriickt
werden. Der Ofen wird dann den Betrieb
mit den eingestellten Werten aufnehmen.

Verwenden Sie diese Funktion, um die Nahrungsmittel von oben schnell zu braunen.

@ swp 3

1 2 3 4

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (1),

bis die Grill Funktionsanzeige zu blinken
beginnt. Auf dem Uhr/Dauer Display blinkt
nun ,10:00°

. Drehen Sie den Drehknopf (8) in die
entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

5 6 7 8

3. Bestatigen Sie die Eingabe durch Dricken

der Bestatigungstaste (4).

4. Dricken Sie den Start Knopf (3). Die

Mikrowelle wird automatisch gestartet.
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Grundfunktionen

Mikrowelle + Grill

Verwenden Sie diese Funktion, um Lasagne, Gefligel, Ofenkartoffeln und Uberbackene Gerichte
Zuzubereiten.

P ik Ko

8668 »

@ swp 3

1 2 3 4

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (1),

bis die Anzeige flr die Funktion Mikrowelle +
Grill zu blinken beginnt. Auf dem Uhr/Dauer
Display blinkt nun ,10:00“.

. Drehen Sie den Drehknopf (8) in die

entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

. Bestatigen Sie die Eingabe durch Dricken

der Bestatigungstaste (4). Nun blinkt der
Leistungswert auf dem Leistungs/Gewicht
Display.. Die Leistungsanzeige beginnt zu
blinken.

. Drehen Sie den Drehknopf (8) in die

entsprechende Richtung, um die

Auftauen nach Zeit (manuell)

5 6 7 8

Leistungsstufe auszuwahlen. Wenn Sie den
Drehknopf nicht betatigen, wird der Ofen mit
einer Leistung von 360 W betrieben. Die
maximale Leistung, die ausgewahlt werden
kann, betragt 360 W.

. Bestatigen Sie die Eingabe durch Driicken

der Bestatigungstaste (4).

. Dricken Sie den Start Knopf (3). Die

Mikrowelle wird automatisch gestartet.

HINWEIS:

Die Starttaste kann jederzeit wahrend des
oben beschriecbenen Vorgangs gedriickt
werden. Der Ofen wird dann den Betrieb
mit den eingestellten Werten aufnehmen.

Verwenden Sie diese Funktion, um jegliche Art von Lebensmitteln schnell aufzutauen.

@ swp 3

1 2 3 4

1. Drehen Sie den Funktionswabhlschalter (1),
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bis die Anzeige der Funktion Auftauen nach
Zeit zu blinken beginnt. Auf dem Uhr/Dauer
Display blinkt nun ,10:00°.

. Drehen Sie den Drehknopf (8) in die

entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

5 6 7 8

3. Bestatigen Sie die Eingabe durch Drucken

der Bestatigungstaste (4).

4. Dricken Sie den Start Knopf (3). Die

Mikrowelle wird automatisch gestartet.

5. Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn der

Ofen ein akustisches Signal gibt und das
Wort tura auf der Anzeige blinkt.
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Grundfunktionen

Auftauen nach Gewicht (automatisch)

Verwenden Sie diese Funktion, um Fleisch, Gefligel, Fisch, Obst und Brot schnell aufzutauen.

@ swp 3

1 2 3 4

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (1),

bis die Anzeige der Funktion Auftauen nach
Gewicht zu blinken beginnt. Auf der oberen
Anzeige blinkt nun das Symbol fur die
Nahrungsmittelart ,Pr 1.

. Drehen Sie den Drehknopf (8) in die
entsprechende Richtung, um die
Nahrungsmittelart einzustellen. Wenn Sie
den Drehknopf nicht betatigen, wird der Ofen

5 6 7 8

. Drehen Sie den Drehknopf (8) in die

entsprechende Richtung, um das Gewicht
einzustellen. Wenn Sie den Drehknopf nicht
betatigen, geht das Gerat von einem Gewicht
von 200 g aus.

. Bestatigen Sie die Eingabe durch Drucken

der Bestatigungstaste (4).

. Dricken Sie den Start Knopf (3). Die

Mikrowelle wird automatisch gestartet.

fur die Nahrungsmittelart ,Pr 1“ betrieben.
7. Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn der

Ofen ein akustisches Signal gibt und das
Wort tvr~ auf dem Leistung/Gewicht Display

3. Bestatigen Sie die Eingabe durch Dricken
der Bestatigungstaste (4). Nun blinkt der

Gewichtswert auf dem Leistung/Gewicht blinkt
Display. Die Gewichtsanzeige beginnt zu '
blinken.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der Funktion Auftauen nach Gewicht unter Angabe der
Intervalle beziglich Gewicht sowie Auftau- und Ruhezeiten (um zu gewahrleisten, dass die Speise eine
einheitliche Temperatur erreicht).

Programm Nar?]irtliglgs Gewicht (g) Dauer (Min.) Ruhezeit (Min.)
Pr 1 Fleisch 100 —2.000 2-43 20-30
Pr 2 Geflugel 100 —2.500 2-58 20-30
Pr 3 Fisch 100 — 2.000 2-40 20-30
Pr 4 Obst 100 — 500 2-13 10-20
Pr 5 Brot 100 — 800 2-19 10-20

Wichtige Anmerkung: Siehe ,Allgemeine Hinweise flr das Auftauen®.
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Sonderfunktion

Sonderfunktion: Erwarmen von Speisen

Verwenden Sie diese Funktion, um verschiedene Arten von Lebensmitteln zu erwarmen.

() Stop 3

1 2 3 4

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (1), bis
die Anzeige der Sonderfunktion zu blinken
beginnt. Auf der oberen Anzeige blinkt nun das
Programm ,P1%

2. Drehen Sie den Drehknopf (8) in die
entsprechende Richtung, um das Programm
einzustellen. Wenn Sie den Drehknopf nicht
betatigen, wird das Gerat im Programm ,P1"
betrieben.

3. Bestatigen Sie die Eingabe durch Driucken der
Bestatigungstaste (4).

5 6 7 8

4. Bestatigen Sie die Eingabe durch Drucken der
Bestatigungstaste (4).

5. Dricken Sie den Start Knopf (3). Die
Mikrowelle wird automatisch gestartet.

6. Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn der
Ofen ein akustisches Signal gibt und das Wort
turn guf der Anzeige blinkt.

Die folgende Tabelle zeigt das Sonderfunktionsprogramm mit Gewichtsangaben sowie Gar- und Ruhedauer
(damit die Nahrungsmittel eine einheitliche Temperatur haben).

Programm Lebensmittel Dauer (Min.) Anweisungen
P1 Kartoffel kochen 10 Legen Sie die Kartoffel (ca. 500 g) mit ein wenig Wasser
in ein Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr ein, und
stellen Sie es auf den Glasteller ins Gerat
P2 Brat- 19 Geben Sie das Brat-/Schmorgericht (zum Beispiel: Kohl,
/Schmorgerichte geschmortes Hahnchen) in ein Behaltnis, decken Sie
dieses ab und stellen Sie es auf das Backblech

Wichtige Anmerkungen:

e Benutzen Sie stets mikrowellengeeignetes
Geschirr und einen Deckel oder eine
Abdeckung, um  Flussigkeitsverluste  zu
vermeiden.

e Wenden Sie die Nahrungsmittel wahrend der
Erhitzung mehrmals, insbesondere wenn das
Gerat ein akustisches Signal aussendet und das

Symbol Eurnl auf dem Display erscheint.

e Die fur die Erwarmung der Speisen notwendige
Zeit hangt von deren Ausgangstemperatur ab.
Direkt aus dem Kuhlschrank entnommene
Lebensmittel bendtigen mehr Zeit zur Erhitzung
als solche mit Raumtemperatur. Falls die
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Temperatur des Essens nicht lhren Wiinschen
entspricht, wahlen Sie beim nachsten Mal einen
gréReren oder kleineren Wert als Gewicht.

e RiUhren Sie die Nahrungsmittel nach dem
Erhitzen um und lassen Sie sie anschliellend
kurze Zeit stehen, damit diese eine einheitliche
Temperatur erreichen.

Achtung! Nach der Erwarmung kann das Gefal}

sehr heil} sein. Obgleich die Mikrowellen die

Mehrheit der Gefale nicht erhitzen, kdnnen diese

durch die Ubertragung der Warme durch die Speise

heil werden.



Benutzung des Branungstellers

Bei dem Garen von Pizza und
Kartoffelerzeugnissen mit dem Grill oder in
Kombination

mit Grill und Mikrowelle bleibt die Unterseite des
Lebensmittels meist feucht. Das lasst

sich mit dem Braunungsteller vermeiden. Er
erreicht eine hohe Temperatur und somit

wird eine goldbraune Kruste erzielt.

Wichtige Hinweise:

Verwenden Sie immer Topflappen oder
Handschuhe, der Braunungsteller wird sehr
heif3.

Stellen Sie den Braunungsteller niemals ohne
den Glasdrehteller in das Gerat.
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Setzen Sie keine hitzeempfindlichen Behaltnisse
auf den Braunungsteller (z.B. Plastikschalen).
Benutzung des Braunungstellers:

1. Vorheizen des Braunungstellers 3 — 5 Minuten
mit der Funktion Mikrowelle/Grill mit 60 % (600
W) Leistung der Mikrowelle.

2. Braunungsteller mit Ol bepinseln, damit die
Speisen gut braunen.

3. Die Speisen, ob frisch oder gefroren, direkt auf
den Braunungsteller legen.

4. Den Braunungsteller auf den Drehteller ins
Mikrowellengerat stellen.

5. Die Funktion Mikrowelle/Grill wahlen und die
Garzeit einstellen. Die folgende Tabelle gibt
einige Empfehlungen.

Lebensmittel Gewicht (g) Garzeit (min) Ruhezeit (min) Anmerrkung
200 5 min
9 - Mit diinnen Boden, bei dickeren
Pizza 300¢g 6 min Boden erhoht sich die Zeitum 1 -2
400 g 7 min Min.
Pasteten und 200g 5 min 2 min
Kuchen (TK) 300 g 6 min 2 min
400 g 8 min 2 min
Hamburger 2 x wenden.
Pommes frites )
5 min 1 x wenden.

Rosti

Reinigung des Backtellers

Den Backteller am besten mit heiRem Wasser
und Geschirrspulmittel reinigen und nachspdlen.
Keine kratzenden Schwamme oder Scheuermittel
verwenden, welche die Oberflache beschadigen.

WICHTIGE HINWEISE:

e Der Backteller ist mit Teflon beschichtet. Diese

Beschichtung kann bei unsachgemaler
Benutzung beschadigt werden.
e Die Speisen nicht auf dem Backteller

schneiden. Die Speisen vor dem Schneiden
vom Backteller nehmen.

e Die Lebensmittel mit einem Plastik-
Holzspatel wenden.

oder

40



DE
Wahrend des Betriebs...

Kochvorgang unterbrechen

Sie konnen den Kochvorgang jederzeit
unterbrechen, indem Sie einmal die Stopptaste
drucken bzw. die Geratetur 6ffnen.

In jedem Falle:

e hort die Ausstrahlung von Mikrowellen auf,

e wird der Grill deaktiviert, hat aber weiterhin
eine sehr hohe Temperatur,
Verbrennungsgefahr!

e stoppt die Zeitschaltuhr und zeigt die restliche
Garzeit an.

Falls Sie es wiinschen, kbnnen Sie:

1. die Lebensmittel wenden oder umrihren, um
ein einheitlichen Kochvorgang zu erreichen,

2. die Prozessparameter andern,

SchlieRen Sie die Tiur und dricken Sie die
Startaste, um den Vorgang wieder
aufzunehmen.
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Einstellungen andern

Die Einstellungen
= Zeit (mit den ,+“ und ,-“ Tasten)
= Funktion (mit den Betriebswahlschalter)
= Leistung (mit den Leistungswahlschalter)

konnen wahrend des Betriebes bzw. bei
Unterbrechung des Kochvorganges durch Drehen

am entsprechenden Drehschalter geandert
werden.

Kochvorgang abbrechen

Wenn Sie einen Kochvorgang abbrechen
modchten, dricken Sie zweimal infolge die

Stopptaste.

Ende des Kochvorgangs

Am Ende des Kochvorgangs ertdnen drei
Signaltdone, und auf der Anzeige kommt End vor.
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Auftauen

Die folgende Tabelle zeigt zusammenfassend die
verschiedenen Auftau- und Ruhezeiten (um zu
gewahrleisten, dass die Speisen eine gleichmalige
Temperatur erlangen), in Abhangigkeit von Art und
Gewicht  der  Nahrungsmittel, sowie die
entsprechenden Empfehlungen.

Zum Auftauen wird empfohlen, die Funktion
Mikrowelle gemeinsam mit einer der folgenden
Leistungsstufen zu wahlen:

Lebensmittel Gewicht (g) Auftauzeit (min.) Ruhezeit (min.) Bemerkung
100 2-3 5-10 1 x wenden
_ ) 200 4-5 5-10 1 x wenden
Fleisch am Stlick, 500 10-12 10-15 2 x wenden
Schwein, Rind, Kalb,
Wwild 1000 21-23 20-30 2 x wenden
1500 32-34 20-30 2 x wenden
2000 43-45 25-35 3 x wenden
500 8-10 10-15 2 x wenden
Goulasch
1000 17-19 20-30 3 x wenden
. 100 2-4 10-15 2 X wenden
Hackfleisch
500 10-14 20-30 3 x wenden
200 4-6 10-15 1 x wenden
Bratwurst
500 9-12 15-20 2 X wenden
Geflugel, Gefligelteile 250 5-6 5-10 1 x wenden
Hahnchen 1000 20-24 20-30 2 x wenden
Poularde 2500 38-42 25-35 3 x wenden
Fischfilet 200 4-5 5-10 1 x wenden
Forelle 250 5-6 5-10 1 x wenden
100 2-3 5-10 1 x wenden
Krabben
500 8-11 15-20 2 X wenden
200 4-5 5-10 1 x wenden
Obst 300 8-9 5-10 1 x wenden
500 11-14 10-20 2 X wenden
200 4-5 5-10 1 x wenden
Brot 500 10-12 10-15 1 x wenden
800 15-17 10-20 2 x wenden
Butter 250 8-10 10-15
Quark 250 6-8 10-15
Sahne 250 7-8 10-15
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Auftauen

Allgemeine Hinweise zum Auftauen

43

1.

. Verteilen Sie die

. Fettreiche

Nutzen Sie zum Auftauen nur mikrowellen-
taugliches  Geschirr  (Porzellan, Glas,
geeignete Plastik).

. Die Funktion Auftauen nach Gewicht und die

Tabellen beziehen sich auf das Auftauen
von rohen Esswaren.

. Die Auftauzeit hangt von der Menge und der

Hohe des Nahrungsmittels ab. Wenn Sie
Esswaren einfrieren, dann berlcksichtigen
Sie dabei den Auftauvorgang. Verteilen Sie
die Speise zu gleichen Teilen entsprechend
der GrolRe des Gefalles.

. Verteilen Sie das Nahrungsmittel so gut wie

maoglich auf den Drehteller des Gerates. Die
dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel muissen nach aul3en
zeigen. Sie koénnen die dinneren Teile mit
einer Alufolie schitzen. Wichtig: Die Alufolie
darf nicht mit den Wanden des Garraumes in
Berthrung kommen, da dies einen
Lichtbogen auslésen kann.

. Die kompaktesten Stlicke mussen mehrfach

gewendet werden.

tiefgekuhlten
Nahrungsmittel so gleichmalfig wie mdglich,
denn die schmalsten und dinnsten Teile
tauen schneller auf als die dickeren und
hoheren Stellen.

Lebensmittel, wie  Butter,
WeilRkase und Rahm, brauchen nicht vdllig
aufgetaut werden. Bei Raumtemperatur sind
sie in wenigen Minuten zum Servieren bereit.
Tiefgeklhlte Sahne sollte vor dem
Verbrauch durchgeruhrt werden.

12. Beachten

8. Legen Sie Geflugel auf einen umgedrehten

Teller, damit der Fleischsaft leichter

abflieRen kann.

9. Brot kann in eine Serviette eingewickelt

werden, um nicht all zu sehr auszutrocknen.

10. Nehmen Sie tiefgekuhlte Nahrungsmittel

aus der Verpackung, und vergessen Sie
nicht, falls vorhanden, die Metallklammern
zu entfernen. Im Falle von Behaltnissen,
welche dazu dienen, die Lebensmittel im
Gefrierschrank aufzubewahren und
gleichermalRen genutzt werden koénnen, um
diese zu erwarmen und zuzubereiten,
brauchen Sie lediglich deren Deckel zu
entfernen. Geben Sie in allen Gbrigen Fallen
die Speisen in mikrowellentaugliche Gefalde.

11. Die durch das Auftauen hauptsachlich bei

Geflugel anfallende Flussigkeit, muss
weggegossen werden und darf keinesfalls
mit den Ubrigen Lebensmitteln in Berlihrung
kommen.

Sie, dass bei den
Auftaufunktionen eine Ruhezeit notwendig
ist, bis das Nahrungsmittel vollig aufgetaut
ist.



Kochen mit der Mikrowelle

Achtung! Lesen Sie den Abschnitt
“Sicherheitshinweise” aufmerksam durch,
bevor Sie mit der Mikrowelle garen.

Befolgen Sie nachstehende Hinweise beim garen
mit der Mikrowelle:

e Bevor Sie Esswaren mit einer Schale oder
einer Haut (z. B. Apfel, Tomaten, Kartoffeln,
Wadrstchen) warm machen oder kochen,
stechen Sie diese an, damit sie nicht platzen.
Schneiden Sie die Lebensmittel in Stlcke,
bevor Sie mit deren Zubereitung im Gerat
beginnen.

e Uberpriifen Sie, bevor Sie ein GefaR benutzen,
ob dieses flr die Mikrowelle geeignet ist (siehe
Abschnitt Uber die Art des Geschirrs).

e Beim Verarbeiten von Nahrungsmitteln mit
geringer Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen von
Brot, Zubereiten von Popcorn, usw.) tritt eine
rasche Verdampfung auf. Somit arbeitet das
Gerat im Leerlauf, und die Speise kann
verkohlen. Dieser Umstand kann Schaden am
Gerat und am Geschirr hervorrufen. Stellen Sie
deshalb nur die allernotwendigste Zeit ein und
uberwachen Sie den Ablauf.

e Es ist nicht moglich, groBe Mengen Ol
(Frittieren) im Mikrowellengerat zu erhitzen.

e Nehmen Sie die Fertiggerichte aus deren
Verpackung, denn diese ist nicht immer
hitzebestandig. Befolgen Sie die vom Hersteller
gegebene Anleitung.

e Haben Sie mehrere GefaRe, wie zum Beispiel
Tassen, dann ordnen Sie diese gleichmalig
auf dem Drehteller an.

e VerschlielRen Sie die Plastiktiiten nicht mit
Metallklemmen sondern mit Plastikklemmen.
Durchléchern Sie die Tute mehrfach, damit der
Dampf leicht entweichen kann.

e Vergewissern Sie sich beim Erwarmen oder
Zubereiten von Esswaren, dass diese eine
Mindesttemperatur von 70°C erreichen.

e Wahrend der Zubereitung kann sich
Wasserdampf an der Glasscheibe der Tir
niederschlagen und gegebenenfalls
heruntertropfen. Das ist normal und kann noch
ausgepragter sein, wenn die
Umgebungstemperatur  niedrig  ist. Die
Sicherheit des Gerates wird nicht in Frage
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gestellt. Wischen Sie nach Benutzung das
Kondenswasser ab.

e Wenn Sie Flissigkeiten erhitzen, dann
benutzen Sie GefaBe mit groBen Offnungen,
damit der Dampf leicht entweichen kann.

Bereiten Sie die Nahrungsmittel gemal Anleitung
zu, und beachten Sie die in den Tabellen
angegebenen Kochzeiten sowie Leistungsstufen.

Berlcksichtigen Sie, dass die angefuhrten Werte
lediglich der Orientierung dienen und, in
Abhangigkeit vom Ausgangszustand, von der
Temperatur, Feuchtigkeit und  Art des
Nahrungsmittels, abweichen konnen. Es st
ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen den
entsprechenden Gegebenheiten anzupassen. Je
nach Art der Speise ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verlangern oder zu
verkirzen bzw. die Leistungsstufe zu erhdhen
oder zu verringern.

Die Zubereitung in der Mikrowelle...

1. Je groRBer die Menge der Nahrungsmittel ist,
desto langer ist die Zubereitungszeit. Beachten
Sie:

e Doppelte Menge = doppelte Zeit

e Halbe Menge = halbe Zeit

2. Je geringer die Temperatur ist, desto langer ist
die Zubereitungszeit.

3. Die flussigen Nahrungsmittel erwarmen sich
schneller.

4. Eine gute Verteilung der Lebensmittel auf dem
Drehteller erleichtert die gleichmalige
Zubereitung. Wenn Sie die kompakteren
Nahrungsmittel an den Rand des Tellers und die
weniger kompakten in die Mitte des Tellers legen,
dann koénnen Sie verschiedene Arten von
Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

5. Die Tur des Gerates kann zu jeder Zeit getffnet
werden. Das Gerat schaltet sich automatisch ab.
Er setzt sich erst wieder in Betrieb, wenn Sie die
Tur schlieRen und erneut die Starttaste driicken.

e 6. Die meisten Lebensmittel mussen abgedeckt
werden. Sie behalten dadurch ihre Feuchtigkeit
und ihren Eigengeschmack. Der Deckel muss fur
Mikrowellen durchlassig sein und Uber kleine
Offnungen verfligen, die das Entweichen des
Dampfes gestatten.
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Mit der Mikrowelle garen

Tabelle und Vorschlage — Zubereitung von Gemiise

Speise Menge (g) Zugabe von  Leistung Zeit Ruhezeit Hinweise
P 9€9)  Flissigkeit (Watt) = (Min)  (min.)

Blumenkohl 500 100 ml 750 9-11 2-3 In Réschen teilen

Brokkoli 300 50 ml 750 6-8 2-3 In Scheiben schneiden

Pilze 250 25 ml 750 6-8 2-3 1 x wenden, Abdecken

Erbsen & Mohren, 300 100 ml 750 7-9 2-3 In Wiirfel oder Scheiben

Tiefgekuhlte schneiden. Abdecken

Mahren 250 25 ml 750 810 2.3 1xwenden

Kartoffeln 250 25 ml 750 5-7 2-3 Schalen, in gleiche
Stlcke schneiden.
Abdecken, 1 x wenden

Paprika 250 25 ml 750 5-7 2-3 In Stlcke oder Scheiben

Porree 250 50 ml 750 5-7 2-3  schneiden. Abdecken, 1
X wenden

Rosenkonl, 300 50 ml 750 6-8 2-3 Abdecken, 1 x wenden

tiefgekihlt

Sauerkraut 250 25 ml 750 8-10 2-3 Abdecken, 1 x wenden

Tabellen und Anregungen — Fisch zubereiten
, Leistung Zeit Ruhezeit . .
Speise Menge (9) (Watt) (Min) (Min.) Hinweise
Fischfilet 500 550 10-12 3 Zuged_eckt zubereiten. Nach der Halfte
der Zeit umdrehen.
750 2.3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte
Ganzer Fisch 800 2-3 der Zeit umdrehen. Gegebenenfalls die
300 7-9 dinneren Enden des Fisches bedecken.
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Zubereitung mit dem Grill

Benutzen Sie den mit dem Gerat mitgelieferten
Rost, um gute Ergebnisse mit dem Grill zu
erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die
Metalloberflaichen des Nutzraumes nicht
beriihrt, da die Gefahr der Entstehung eines
Lichtbogens gegeben ist, der das Gerat
beschadigen kann.

WICHTIGE HINWEISE:

1. Beim ersten Einsatz des Grills ist das
Auftreten von etwas Rauch und Geruch
festzustellen, was auf den Gebrauch von
Olen wahrend der Herstellung
zuruckzufiuhren ist.

2. Die Glasscheibe der Tur erreicht wahrend
des Betriebs sehr hohe Temperaturen.
Halten Sie Kinder fern!

3. Wahrend der Nutzung des Girills erreichen
die Wande des Innenraumes sehr hohe
Temperaturen. Es wird der Gebrauch von
Kichenhandschuhen empfohlen.

DE

. Wird der Grill Gber einen langeren Zeitraum

betrieben, ist es normal, dass die
Heizelemente durch das
Sicherheitsthermostat zeitweise
ausgeschaltet werden.

. Wichtig! Wenn die Nahrungsmittel in

Gefalken gegrillt oder gegart werden, ist es
notwendig, zu Uberprifen, ob die Gefalle
dazu geeignet sind oder nicht. Siehe
Abschnitt Gber die Art des Geschirrs!

. Beim Einsatz des Grills ist es mdglich, dass

Fettspritzer an das Heizelement gelangen
und verbrannt werden. Das ist normal und
stellt keinerlei Art von Funktionsstorung dar.

. Reinigen Sie den Innenraum und das

Zubehor nach jeder Zubereitung, damit der
Schmutz nicht verkrustet.
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Zubereitung mit dem Grill

Tabellen und Anregungen — Grill ohne Mikrowelle

Lebensmittel Menge (9) Zeit (min.) Hinweise

Fisch

Goldbrasse 800 18-24 Mit etwas Butter einstreichen. Nach der

Sardinen/Seehahn 6-8 Stk. 15-20 Halfte der Zeit wenden und mit Gewurzen
bestreuen.

Fleisch

Wirstchen 6-8 Stk. 22-26 Nach der Halfte der Zeit einstechen und
wenden.

Hamburger, tiefgekihlt 3 Stk. 18-20 2x3 wenden

Mittelrippenstick (etwa 3 cm 400 25-30 Mit Ol bepinseln, nach der Halfte der Zeit

stark) wenden

Sonstiges

Toastbrote 4 Stk. 17/2-3 Das Toasten beaufsichtigen, wenden

Sandwichs Uiberbacken 2 Stk. 5-10 Das Uberbacken beaufsichtigen.

Heizen Sie vorher den Grill 2 Minuten vor. Falls
kein gegenteiliger Hinweis vorliegt, benutzen Sie
den Grillrost. Stellen Sie den Grillrost in eine
Auffangschissel damit das heruntertropfende
Wasser und Fett aufgefangen werden kann.

Die  angegebenen Zeiten sind lediglich
Orientierungswerte und konnen je nach
Zusammensetzung, Menge und angestrebtem
Zustand der Speise abweichen. Fisch und Fleisch
erlangen einen optimalen Geschmack, wenn Sie
diese vor dem Grillen mit Pflanzendl einpinseln,
Gewlrze und Krauter hinzugeben und schliel3lich

a7

einige Stunden

marinieren lassen. Salzen Sie

erst nach dem Grillen.

Wadrstchen platzen nicht, wenn sie vorher mit
einer Gabel angestochen werden.

Beobachten Sie den Kochvorgang nach Ablauf
der Halfte der Zeit, und wenden Sie die Speise.

Der Grill ist besonders dazu geeignet, dunne
Stlcke Fleisch und Fisch zuzubereiten. Dinne
Fleischstiicke brauchen nur einmal gewendet zu

werden, die dicken mehrere Male.



Zubereitung mit dem Grill

DE

Tabellen und Anregungen — Mikrowelle + Grill

Die Funktion Mikrowelle mit Grill ist ideal, um
Speisen schnell zuzubereiten und gleichzeitig zu
braunen. Aulerdem konnen Nahrungsmittel
uberbacken werden.

Mikrowelle und Grill arbeiten gleichzeitig. Die
Mikrowelle gart und der Grill braunt.

: . Leistung : : Ruhezeit
Gericht Menge (9) Geschirr (Watt) Zeit (min.) (min.)

Nudelauflauf 500 flach 180 12-17 3-5
Kartoffelauflauf 800 flach 360 20-22 3-5
Lasagne etwa 800 flach 360 15-20 3-5
Quarkauflauf etwa 500 flach 180 18-20 3-5
2 Hahnchenkeulen, . .

frisch (auf dem Rost) jeweils 200 flach 180 10-15 3-5
Hahnchen etwa1000  fachesundbreites g, 35-40 35

Gefaly
Zwiebelsuppe 2 Tassen
iiberbacken 2U 200 Suppenschalen 180 2-4 3-5

Uberpriifen Sie, bevor Sie Geschirr und GefaRe in
der Mikrowelle benutzen, ob diese geeignet sind.
Verwenden Sie ausschliellich  mikrowellen-
taugliches Geschirr.

Das Geschirr, das fur die kombinierte Funktion
eingesetzt werden soll, muss sowohl fur die
Mikrowelle als auch fur den Grill geeignet sein.
Siehe Abschnitt Uber die Art des Geschirrs!

Beachten Sie, dass die angegebenen Zeiten
lediglich Orientierungswerte sind und je nach
Ausgangszustand, Temperatur, Feuchtigkeit und
Art des Nahrungsmittels abweichen konnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war, um das
Nahrungsmittel entsprechend zu braunen, dann
behandeln Sie es weitere 5 oder 10 min. mit der
Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten, und wenden
Sie die Fleisch- und Geflugelstlcke

Benutzen Sie den Drehteller zur Zubereitung, falls
keine gegenteiligen Hinweise gegeben werden.

Die in den Tabellen angegebenen Werte gelten
unter Bericksichtigung dessen, dass der Garraum
kalt ist (es ist nicht nétig, ihn vorzuheizen).
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Welche Art von Geschirr kann benutzt werden?

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Funktion Mikrowelle, dass
die Mikrowellen von den metallischen Flachen
reflektiert werden. Glas, Porzellan, Steingut,
Plastik und Papier lassen die Mikrowellen durch.

Deshalb durfen Metalltopfe und —geschirr bzw.
GefaBe mit Metallteilen oder —dekor nicht in
der Mikrowelle benutzt werden. Glas und
Steingut mit Metalldekor und -teilen (z. B.,
Bleikristall) sind nicht zu verwenden.

Das Ideale fir die  Zubereitung im
Mikrowellengerat ist es, feuerfestes Glas,
Porzellan oder Steingut sowie hitzebestandige
Plastik  einzusetzen. Sehr  feines und
zerbrechliches Glas und Porzellan sollte nur
kurzzeitig verwendet werden, z.B. um etwas zu
erwarmen.

Die heillen Speisen Ubertragen die Warme auf
das Geschirr, das sehr hei3 werden kann.
Benutzen Sie deshalb immer einen Topflappen!

Geschirrtest

Stellen Sie bei maximaler Mikrowellenleistung das
Geschirr 20 Sekunden lang in das Gerat. Falls es
kalt bleibt oder nur wenig erhitzt wird, ist es
geeignet. Wenn es sich jedoch sehr erwarmt oder
einen Lichtbogen hervorruft, ist es ungeeignet.

Funktion Grill

Im Falle der Grillfunktion muss das Geschirr eine
Temperatur von zumindest 300°C aushalten.

Plastikgeschirr ist ungeeignet.

Funktion Mikrowelle + Grill

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das
benutzte Geschirr sowohl fur die Mikrowelle als
auch fur den Grill geeignet sein.

AluminiumgefaBe und Folien

Die in AluminiumgefaRen oder -folie befindlichen
Fertiggerichte kdnnen unter Beachtung folgender
Aspekte in die Mikrowelle eingebracht werden:
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e Beachten Sie die Empfehlungen des
Herstellers auf der Verpackung.

e AluminiumgefaRe durfen nicht héher als 3
cm sein und nicht mit den Wanden des
Garraumes in Berlhrung kommen
(Mindestabstand 3 cm). Aluminiumdeckel
sind abzunehmen.

e Stellen Sie das Aluminiumgefald direkt auf
den Drehteller. Falls Sie den Grillrost
verwenden, dann stellen Sie das Gefal} auf
einen Porzellanteller. Stellen Sie das Gefal}
nie direkt auf den Rost!

e Die Garzeit ist langer, denn die Mikrowellen
dringen nur von oben in die Speise ein.
Nutzen Sie im Zweifelsfalle nur
mikrowellentaugliches Geschirr.

e Aluminiumfolie kann wahrend des Auftau-

vorgangs benutzt werden, um die
Mikrowellen zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Geflugel bzw.
Hackfleisch, koénnen gegen Ubermalige
Hitze geschutzt werden, indem die
entsprechenden Stellen damit abgedeckt
werden.

e Wichtig! Die Aluminiumfolie darf nicht mit
den Wanden des Nutzraumes in Bertuhrung
kommen, da dies einen Lichtbogen
hervorrufen kann.

Deckel

Es wird die Benutzung von Deckeln aus Glas,
Plastik oder Haftfolie empfohlen, denn auf diese
Art und Weise:

1. wird eine zu starke Verdampfung vermieden
(hauptsachlich bei sehr langen Garzeiten),

2. geht der
vonstatten,

Zubereitungsvorgang schneller

3. werden die Speisen nicht ausgetrocknet,
4. wird das Aroma bewahrt.

Die Deckel durfen nicht luftdicht abschliel3en,
damit keinerlei Druck entsteht. Plastiktliten
mussen gleichermafen Offnungen haben. Sowohl
Saugflaschen als auch Glaschen mit
Babynahrung und &ahnliche Gefalle durfen nur
ohne Deckel erwarmt werden, da sie platzen
kénnen
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Welche Art von Geschirr darf verwendet werden?

Tabelle — Geschirr

Folgende Tabelle gibt Ihnen eine allgemeine Ubersicht, welcher Geschirrtyp fiir den jeweiligen Fall

geeignet ist.
Betriebsart Mikrowelle . Mikrowelle +

. Auftauen / : el Grill
Geschirrtyp erwirmen Zubereiten
Glas und Porzellan 1)
fouerfost, kann i Geschirspiler 12 ja
gereinigt werden.
Glasierte Keramik _ . . .
Feuerfestes Glas und Porzellan 2 2 a 2
Keramik, Steingutgeschirr 2)
Ohne Glasur bzw. Glasur ohne ja ja nein nein
Metalldekors
Tongeschirr 2)
Glasiert ja ja nein nein
Unglasiert nein nein nein nein
Plastikgeschirr 2)
Hitzebestandig bis 100°C ja nein nein nein
Hitzebestandig bis 250°C ja ja nein nein
Plastikfolien 3)
Plastikfolie flir Lebensmittel nein nein nein nein
Cellophan ja ja nein nein
Papier, Pappe, Pergament 4) ja nein nein nein
Metall
Aluminiumfolie ja nein ja nein
Aluminiumverpackungen 5) nein ja ja ja
Zubehor (Rost) nein nein ja ja

1. Ohne Gold- oder Silberrand und ohne

Bleikristall.

2. Hinweise des Herstellers beachten!

3. Benutzen Sie keine Metallklammern, um die
Tuten zu verschlieRen. Durchlochern Sie die
Titen. Nutzen Sie die Folien nur zum

Abdecken.

4. Verwenden Sie keine Pappteller.

5. AusschlieRlich flache
Aluminiumverpackungen ohne Deckel. Das
Aluminium darf mit den Wanden des
Garraumes nicht in Berihrung kommen.
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Reinigung und Wartung des Gerats

Die Reinigung stellt die einzige, normalerweise
erforderliche Wartung dar.

Achtung! Das Mikrowellengerat ist regelmafig zu
reinigen, wobei samtliche Essensreste entfernt
werden mussen. Wenn das Mikrowellengerat
nicht ordnungsgemaf sauber gehalten wird, kann
seine Oberflache in Mitleidenschaft gezogen
werden, was wiederum die Lebensdauer des
Gerates verringern und gegebenenfalls zu
einer gefahrlichen Situation fuhren kann.

Achtung! Die Reinigung muss an dem von der
Stromversorgung getrennten Gerat
durchgefiihrt werden. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose oder schalten Sie den
Stromversorgungskreis des Gerates ab.

Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungs-
oder Scheuermittel, keine kratzenden
Scheuertiicher noch spitze Gegenstande,
denn es konnen Flecken entstehen.

Verwenden Sie keine Hochdruck-
Dampfstrahlreinigungsgerate.

oder

Stirnseite

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten Lappen
zu reinigen. Geben Sie, falls er sehr verschmutzt
sein sollte, einige Tropfen Geschirrspulmittel ins
Waschwasser. Wischen Sie danach das Gerat mit
einem trockenen Lappen ab.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und
Eisweilflecken umgehend. Unter diesen Flecken
kann es zur Korrosion kommen.

Vermeiden Sie das Eindringen von Wasser ins
Gerateinnere.
Garraum

Reinigen Sie nach jeder Nutzung die Innenwande
mit einem feuchten Lappen, so ist es leichter,
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Spritzer und anhaftende

beseitigen.

Speisereste  zu

Nutzen Sie ein nicht aggressives Reinigungs-
Mittel, um hartnackigere Verunreinigungen zu
entfernen. Verwenden Sie weder
Backofensprays noch sonstige aggressive
bzw. scheuernde Reinigungsmittel.

Halten Sie die Tir und die Vorderseite des
Gerates stets sehr sauber, um dessen
einwandfreie Funktionsweise Zu
gewabhrleisten.

Verhindern Sie das Eindringen von Wasser in die
Bellftungsldocher und —schlitze der Mikrowelle.

Nehmen Sie regelmallig den Drehteller und den
entsprechenden Trager (Kupplungsstick +
Rollring) ab und reinigen Sie den Boden des
Innenraumes, besonders wenn Flussigkeiten
verschuttet worden sind.

Schalten Sie das Gerat ohne Drehteller und
dazugehorigen Trager nicht ein.

Falls der Garraum des Gerates sehr verschmutzt
ist, dann stellen Sie ein Glas Wasser auf den
Drehteller und schalten Sie die Mikrowelle mit
maximaler Leistung 2 oder 3 Minuten lang ein.
Der freigesetzte Dampf weicht die Verschmutzung

auf, welche mit einem weichen Tuch leicht
abgewischt werden kann.
Unangenehme Geruche (z. B., nach der

Zubereitung von Fisch) kdénnen mit Leichtigkeit
beseitigt werden. Geben Sie einige Tropfen
Zitronensaft in eine Tasse Wasser. Geben Sie
einen Teeloffel in die Tasse, um einen
Siedeverzug zu vermeiden. Erhitzen Sie das
Wasser 2 bis 3 Minuten lang bei Maximallleistung
der Mikrowelle.
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Reinigung und Wartung des Ofens

Decke des Gerates

Wenn die Decke des Gerates verunreinigt ist,
dann kann der Grill heruntergeklappt werden, um
die Reinigung zu erleichtern.

Warten Sie, bis der Grill erkaltet ist, bevor Sie
ihn herunterklappen, um eine
Verbrennungsgefahr auszuschlieRen.

Gehen Sie folgendermalden vor:
1. Drehen Sie den Halter de Grills um 180° (1).

2. Klappen Sie den Grill vorsichtig herunter (2).
Wenden Sie keine ubermafige Kraft an,
da diese Schaden verursachen kann.

3. Bringen Sie nach Reinigung der Decke den
Grill (2) wieder in seine Lage, indem Sie
umgekehrt vorgehen.

Die Glimmerabdeckung (3), die sich an der
Decke befindet, muss standig sauber gehalten
werden. Speisereste, die sich an der
Glimmerabdeckung angesammelt haben, kdnnen
Schaden bzw. Funken verursachen.

Verwenden Sie weder scheuernde Reinigungs-
mittel noch spitze Gegenstande.

Nehmen Sie die Glimmerabdeckung nicht ab,
um jegliches Risiko zu vermeiden.

Die Glasabdeckung der Lampe (4) befindet sich
an der Decke des Gerates und kann zur
Reinigung leicht abgenommen werden.
Schrauben Sie diese dazu ab und reinigen Sie
diese mit Wasser und Geschirrspulmittel.

Zubehor

Reinigen Sie das Zubehor nach jeder Benutzung.
Falls es sehr verschmutzt ist, weichen Sie es
zuerst ein, und benutzen Sie dann eine Buirste
und einen Schwamm. Das Zubehor kann in einer
Geschirrspulmaschine gereinigt werden.

Vergewissern Sie sich, dass der Drehteller und
sein entsprechender Trager immer sauber sind.
Schalten Sie das Gerat ohne Drehteller und
entsprechenden Trager nicht ein.
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Was ist im Falle einer Funktionsstorung zu tun?

ACHTUNG! Jegliche Art von Reparatur darf
nur von spezialisierten Fachleuten ausgefiihrt
werden. Jeder Eingriff, der durch nicht vom
Hersteller autorisierte Personen
vorgenommen wird, ist gefahrlich.

Folgende Probleme kdnnen behoben werden,
ohne den Kundendienst zu benachrichtigen:

e Die Anzeige ist aus! Uberpriifen, ob:

- die Stundenanzeige ausgeschaltet wurde
(siehe Abschnitt zu den Grundeinstellungen).

e Es geschieht nichts, wenn die Tasten
gedriickt werden! Uberprifen, ob:

- die Sicherheitsverriegelung aktiviert st
(siehe Abschnitt zu den Grundeinstellungen).

e Das Gerit funktioniert nicht! Uberpriifen, ob:

- der Stecker richtig an die Steckdose
angeschlossen ist,

- der Stromversorgungskreis des Ofens

eingeschaltet ist,

- die Tur ganz geschlossen ist. Die Tur muss
horbar einrasten.

- Fremdkorper zwischen Tir und Stirnseite
des Innenraumes vorhanden sind.

e Wahrend des Betriebs sind eigenartige
Gerausche zu horen! Uberprifen, ob:

- Lichtbégen im Inneren des Gerates
auftreten, welche durch  metallische
Fremdkorper hervorgerufen werden (siehe
Abschnitt Uber die Art des Geschirrs),

- das Geschirr mit den Wanden des Gerates
Beruhrung hat,

- im Gerateinneren lose Spielte oder Loffel
vorhanden sind.

e Die Nahrungsmittel werden nicht hei oder
werden sehr langsam heiB! Uberprifen, ob:

- Sie aus Unachtsamkeit
benutzt haben,

Metallgeschirr

- Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.

Leistungsstufe gewahlt haben,

- Sie eine groliere oder kaltere
Nahrungsmittelmenge als gewohnlich in das
Innere des Gerates getan haben.
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e Das Nahrungsmittel ist iibermaRig heil,
ausgetrocknet oder verbrannt! Uberpriifen,
ob Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben.

e Nach Beendigung eines Kochvorgangs ist
ein Gerausch zu horen! Das ist kein Problem.
Der Kuhlventilator lauft eine gewisse Zeit lang
nach. Wenn die Temperatur genugend
zuruckgegangen ist, schaltet sich der Ventilator
ab.

e Der Ofen funktioniert, die Innenbeleuchtung
geht aber nicht an! Falls alle Funktionen
richtig ablaufen, ist wahrscheinlich die Lampe
durchgebrannt. Sie kdnnen das Gerat weiterhin
benutzen.

e Die Anzeige zeigt ,,cErr* an!

Das Gerat vom Stromnetz ausschalten und
zirka 5 Sekunden warten. Das Gerat wieder am
Netz Anschalten. Die Anzeige ,,cErr*“ erldscht
und das Gerat ist wieder Betrieb bereit.

Lampenwechsel

Falls ein Lampenwechsel nétig ist, Service Dienst
Anrufen.
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Technische Eigenschaften

Funktionsbeschreibung

Funktion Ausggngslelstung Lebensmittel
Mikrowelle
20 W Langsames Auftauen von empfindlichen Speisen Warmbhalten
Bei wenig Hitze garen, Reis dlnsten
180 W Schnelles Auftauen
360 W Butter zerlassen. Babynahrung aufwarmen
I I I Mikrowelle Gemise und Speisen zubereiten
Vorsichtig zubereiten und erhitzen
600w Kleine Mengen erhitzen und zubereiten
Empfindliche Speisen erwarmen
850 W FIU_ssigkeiten und Fertiggerichte schnell zubereiten und
erhitzen
AN Mikrowelle 90 W Toas"tbrot uberbe?cken .
III + Grill 180 W Geflugel und Fleisch grillen
360 W Pasteten und Auflaufe zubereiten
N\ Grill 180 W Speisen grillen
Spezifikation
o  WeChSEISPaNNUNG .........uiiiii e (Siehe Typenschild)
o Geforderte LEISTUNG ........coeeieiiiiieiecc e 2500 W
®  Grill LEISTUNG ..cooiiiiiiiiiiiieieeeeeeeee e 1200 W
e Ausgangsleistung Mikrowelle ...........ccccccoiiiiiiiiiiee 850 W
o  MikrowellenfreQUEeNZ............coooriiiiiiiiiii e 2450 MHz
e Aullenabmessungen (BXHXT). ..o 595 x 390 x 334 mm
e Abmessungen des Garraumes (BXHXT). .....cciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeee, 350 x 220 x 280 mm
e Fassungsvermdgen des Ofens. .....cccoooeeiiiiiiiiiiiiiii e 221
©  GEWICHE ... 22 kg
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YBaxxaeMbll KITUEHT:

Mpexae Bcero, Mbl XoTuM nobnarogaputb Bac 3a
BbIOOp Hawen npoaykumn. Mbl yBepeHbl, 4YTO 3Ta
COBpEMEHHas!, yHKUMOHAaNbHas W npakTu4Hasi
MUKPOBOSTHOBAA  MNe4vb,  WU3rOTOBfIEHHast U3
BbICOKOKa4YE€CTBEHHbIX MaTepuanos, oynet
NOMHOCTbIO COOTBETCTBOBATbL BALUMM OXUOAHUAM.

MoxanywncTa, BHMMAaTENbHO npoynTanTte
NHCTPYKUUN, cogepxalumecs B AaHHOM
PYKOBOACTBE, Tak Kak OHW MOMOryT Bam Jo6uTbCA
nyymnx pesynbTaToB Npu ncnosib3osaHnn Ballen
MUKPOBOJSTHOBOW MeYMm.

COXPAHUTE OOKYMEHTALMIO  OAHHOIO
NMPUBEOPA AJ1A AANBHEULWIEIO
NCIMOJIb3SOBAHNA.

Bcernpa pgepxute Balle pPYKOBOACTBO MO
akcnnyaTtaumm noa pykou. Ecnu Bbl paete

YCTPOUCTBO KOMY-HUOyAb  Apyromy, He
3abyabTe Takke paTb COOTBETCTBYHOLLee
pykoBoAcTBoO!
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3awuTa oKpyxawweun cpeabl

YTunusaumsa ynakoBku @
Ha ynakoBke nmeetcsa 3Hak Green Dot.

Mpun yTnusauyumn Bcex ynakoBOYHbIX MaTepuarnos,
TakKMX  KaK  KapTOH,  MEHOMNONUCTUPON U
nNacTUKoBble NIEHKMK, ncnonb3ynTe
COOTBETCTBYIOLLME MYCOPHbIE KOHTEMHEpPbl. 3TO
rapaHTMpyeT, 4TO YNaKoOBOYHble MaTepuanbl
OyayT noaBepraTbCs BTOPUYHOM nepepaboTke.

)¢

YTunusaums ctapbiX 35eKTponpu6opos mmmm

B cootBetcTBUM C TpeboBaHusasMn EBponenckon
ANPEKTUBBDI 2002/96/EC no yTunmsaumm
3NEKTPUYECKOro N 3NeKTPOHHOro obopyaoBaHus
(WEEE) Heobxogumo, 4tobbl cTapble 6bITOBblE
anekTponpubopbl He YyTUNIM3NPOBANUCb BMeCTe C
0ObIYHbIMY TBEPABIMU ObITOBBIMW OTXOLAMMW.

Ctapble npuodopsbl OOJMKHbI cobupaTbcs
OTAENbHO, 4YTOObI ONTUMN3NPOBaTb nx
yTunu3aum 1M nepepaboTky  maTepuanos,

KOTOpble OHW codepxaT, a Takke YMEeHbLUUTb
BO3JENCTBME Ha  3[00pOBbe  YenoBeka M
OKpY>KatoLLyHo cpeay. MNepeyépkHyTOE
n3obpaxeHne MYyCOPHOro KOHTEWHepa [AOIMKHO
HaxoOuUTbCA  Ha  BCeX  YCTPOMCTBax  Ans
HaNOMWHAHWS O HeoBXOAMMOCTM OTAENbHOro
cbopa npu ytunusaumm npmnbopa.

MoTpebutenu [OMKHbI CBA3aTbCA CO  CBOMM
MECTHbIM OpraHoM BfacT¥ WUNM nNpoaaBLOM AN
nonyyeHnss  mHopMaumm O  NpaBUIbHON
yTUNU3aumm ctapbix ObITOBbIX 3NEKTPONpPUGOpPOB.

Mepen yTunuaaumen Bawero npubopa,
oTcoeanHuTe Kabernb NUTaHMS U YTUNU3UPYWTE
ero.
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WHCTPYKUMMN MO MOHTaXy

NMepea MOHTaXOM

Heobxoaumo ybeguTbCA, yTo BXogHoe
HanpsikeHue, yKaszaHHoe Ha Tabnuyke
XapaKTepPUCTUK, COOTBETCTBYET HaMNps>KEHUIo

PO3€eTKU, KOTOPYH Bbl COBMpaeTech MCNONb3OBaTh.

OTkporiTe ABepuUy Y BblHbTE U3 MUKPOBOSTHOBOW
ne4yn Bce BCnomoratenbHble NPUCNoOcoGneHus,
a Takke yganviTte ynakoBoYHble MaTepuvaribl.

MpepnocTtepexeHue! MepenHas NoOBEPXHOCTb
MMUKPOBOSTHOBON nNevn MoxXeT OblTb 0b6epHyTa
3aWMTHON NneHKou. [lepen nepBbIM BKIHOYEHMEM
Heob6X0ANMMO OCTOPOXHO yAanuTb OAHHYK MNIEHKY,
Ha4MHasi C BHyTPEHHEN CTOPOHbI.

Heo6xogumo yb6eguTbcA B OTCYTCTBUM KaKuX-
nMbéo noBpeXOEeHUA MUKPOBOJSIHOBOM MeYMm.
MpoBepbTe, 3aKpbiBaeTcs 7 Asepua
MWKPOBOMTHOBOM NeYU OOIMKHBIM 06pasoM, 1 HeT nu
NoBpeXOEeHUN Ha BHYTPEHHEW CTOPOHe ABepubl U
nepegHen MOBEPXHOCTU MUKPOBOSIHOBOW  MeuMw.
Ecnn Bbl 0BbHapyxunu kakue-nnbo noBpexaeHus,
obpaTuteCb B CEPBUCHbIN LEHTP TEeXHUYECKOM
NOAOEPXKKN.

HE NONb3YNTECb MWUKPOBOJIHOBOM
MEYbKO, ecnn noBpexageH kabenb NUTaHUS WNK
BUIKa Kabens, a Takke, eCrnvm MUKPOBOJTHOBAs NeYb
He paboTaeT p[OoOMmKHbIM o0bpasomMm, nmMbo 6Gbina
nospexageHa. O6patutecb B CEPBUCHBLIA LIEHTP
TEXHMYECKOWN NOAOEPXKKN.

MomecTUTE MUKPOBOSHOBYIO MeYb Ha POBHYH MU
YyCTONYMBYIO MNOBEPXHOCTb. [pubop He [ormkeH
HaxoauMTbCs NOBNM30CTM OT WCTOYHMKOB Temnna,
pagavo n TeneBn3opoB.

Bo Bpemsa yctaHOBKKU, HeobxoaumMo yb6eauTbCes,
YTO LWHYP MNUTaHUA He KacaeTcs BRaXHbIX
NoBepxXHOCTEM WNM nNpegMeToB C OCTPbIMMU
KpasiMy nosagu MUKpOBONHOBOW neyun. Boicokas
TeMnepaTtypa MOXeT NPUMBECTU K NOBPEXAEHUI
Kabens.

BHuMaHue: nocne ycTaHOBKM MWUKPOBOJTHOBOM
ne4yuv, cneayet yoeAuTbCA, YTO BUNKa Kabens
Haxo4uTCA B npeaenax 4OCAraeMocTu.

Mocne MoHTaxa

YCTPONCTBO OCHaweHo kabenem nutaHna W
pa3beMOM ans OAHOGA3HOro UCTOYHMKA TOKa.

Ecnu MukpoBonHoBas ne4yb ycTaHaBnuBaeTcsl
Ha TMNOCTOAHHOM OCHOBE, MOHTa)X [OIKeH
BbIMOMNHATHCA KBannuumMpoBaHHbIM
cneumanucToMm. B Takom cnyyae, MMKpOBOSIHOBas
neyb [AOIMKHA OblTb MNoAKMOYeHa K uenn ¢
MHOTOMOMOCHBLIM BbIKMOYaTenem c
MUHUMAnbHbIM PaccTostHeM B 3 MM  Mexay
KOHTaKTamMu.

NPEOOCTEPEXEHUE: MUKPOBOJTHOBAS
NEYb AOJIXKHA BblTb 3A3EMJIEHA.

MNpousBoguTens U poO3HMYHLIA NpoAaBeL He
HecyT OTBETCTBEHHOCTM 3a nwbon yuepob,
KOTOpbIN ~ MOXeT ObiTb  HaHeceH naaAM,
XMBOTHBIM  WUNXW  WUMyLLEeCTBY, B  Chny4vae
HecobnaeHNSA ATUX MHCTPYKLUIA MO MOHTAaXY.

MukpoBonHoBasa neyb paboTaeT TOMbLKO TOraa,
Korga ABepua 3akpbiTa A0MKHbIM 06pa3om.

Mepen nepBbIM MCMONb30BaHUEM HEOOXOAMMO

OUYUCTUTb BHYTPEHHIOO NOBEPXHOCTb
MUKPOBOSTHOBOW  MNeYn N OOMNOSHUTENbHbIE
geTtanu, cnegoyss WHCTPYKUMSM NO  O4YUCTKe,
npmMBeaEHHbIM B pasgene "OuuncTka "
TEXHU4Yeckoe obCnyXMBaHME  MMUKPOBOSTHOBOW
ne4yn".

Bo BpeMsA MOHTaXa cne,qulTe MHCTPYKUUNAM, KOTOPbIE NMOCTaBJIAKTCA OTOEJIbHO.
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MHCTpYKLIMM Nno TeXxHuKe 6e3onacHoOCTu Ans MMKpOBOﬂHOBOﬁ
neyu

- KoHTakTHasi noBepxHOCTb Mexay ABepuen u
nepenHen YacTblo NeYn NoBpPeXaeHa;

. - CmMmoTpoBOE CTeKIo ABepLbl MOBPEeXAEHO;
o [lpepocTtepexeHue! Hukorga He ocTaBnsnte

neyo 6e3 npucmoTpa, OCOBEHHO npwu - BHyTpu  MwukpoBonHoBOW  neun  4acto
ncnonb3oBaHUM Bymaru, nnacTvka unu apyrmux BO3HMKaET  SneKkTpu4eckasa  Ayra  npu
roptoymx maTtepuanoB. T martepuanbsl MOryT OTCYTCTBAM  KaKuX-NiMbO  MeTarnnmyeckux
obyrnntbcsa n BOCMNJIaMEHUTbLCA. npegmeToB. [leyb MoxeT 6bITb BHOBb
OMACHOCTb BO3rOPAHUA! uMcnonb3oBaHa TOMbKO MOCMe TOro, Kak ee

PEMOHT 6y,£|,eT BbINOJ/IHEH CchneunasinCTtom

e [pepocTtepexeHue! Ecnu Bbl BuaAUTE AObiM .
pea P A A Cnyx6bl TEXHNYECKON NOLAEPKKMN.

W OrOHb, AEPXNTE ABEPLY 3aKPbITON, YTOObI
NMWWTBL NNams g4ocTyna Bo3ayxa. BbiknounTe
neyb U U3BMEKUTE BUIKY MUTaAHWUS U3 PO3ETKM
UM oTpybuTe INEKTPONUTAHNE NeYun.

e [lpepocTtepexeHue! 3anpewjaetca HarpeBaTb
YACTBIN CMMPT WNKU ankorosibHble HanuTKU B
MUKPOBOJSTHOBOM ne4n. OMNACHOCTb
BO3IrOPAHUA!

o [lpepocTtepexeHue! 3anpewaetca HarpeBaTb
XMOKOCTb W Opyrme npoAayKTbl B 3aKPbITbIX
KOHTEeMHepaxX, TaK KaK OHW MOryT Jerko
B30pBaTbCH.

e lpepnoctepexeHue! 3OT10T nNpubop  He
npegHasHayeH AN WUCNONb30BaHUSA NvuUaMu
(BKkrtOvas aeten) C OrpaHUyeHHbIMU
PU3N4ECKMMN, CEHCOpPHbIMU nnm
NCUXMYECKMMM  BO3MOXHOCTSIMW, NNBO  He
MMELUMM  O0CTAaTOMHO OnbiTa W 3HaHWUW,
€CNN OHM He HaxogATCH MoA KOHTPOSieM unu
He ObINN MPOMHCTPYKTMPOBAHbLI MO BOMpPOCaMm

NCNosib30BaHNSA npubopa nmuamu,
OTBETCTBEHHbLIMW 3a UX 6€30NacHOCTb.
e [lpepocTepexeHue! Hetn OOJMKHBbI

HaxoAUTbCA Nog MPUCMOTPOM C TeM, YTOObI
OHM TrapaHTUPOBAHHO He Hayanu urpaTtb C
npnbopom.

e lpepoctepexenue! Ecnn neuy wnmeer
dyHKUMIO  paboTbl B KOMOWHMPOBAHHOM
pexume (MUKPOBOSHbI COBMECTHO C APYrMMHU
cpeactBamMu  Harpesa), OETSAM He [OO0JDKHO
ObITb paspelweHo ucnonb3oBaTb nevb 6es
NpuCMOTpPa B3POCHbIX M3-3a FeHEepUpyeMbIX
BbICOKMX TeMneparyp.

o [lpepocTtepexeHue! 3anpellaeTcs
Nnosib30BaTbCS NeYbI0, eCrn:

- [lBepua He 3aKpbiTa A0MKHbIM 06pa3omMm;

- letnu OBepLbl MOBPEXOEHbI,
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e Bo Bpemsa paboTbl yCTPOMCTBO HarpeBaeTcs.
CnegyeT nNposiBNATb OCTOPOXHOCTb, YTOObI He
KOCHYTbCSA HarpeBaTemNbHbIX  3NEMEHTOB
BHYTPU neyn.

e [lpepocTtepexeHne: [OCTynHble 4acTu MoryT
HarpeBaTbCs BO BPEMS  UCMNONb30BaHMS.
MarneHbkrMe AeTn He OOSMKHbI ObiTb AOMNYLLEHbI
K neyu.

OcTopOoXHO!

e Hukorga He HarpeBanTe [eTCKOe NuUTaHue W
HanMTkn B OyTbiNnovkax wunum 6GaHkax c
HageTbiIMW cockaMy unu Kpblwkamn. [locne
HarpeBaHUsl  XOPOLIO nNepemellanTe Unu
BCTPAXHUTE MMy C Tem, 4ToObl Tenno
pacnpegenunoce paBHomepHo. [lpoBepbTe
TemnepaTypy NumM nepea Tem, Kak gaBsatb ee
pebeHky. ONTACHOCTb OXXOIOB!

e Bo usbexaHune neperpesa nnu cropaHns num
OYEeHb BaXHO, 4YTOObI He Obinn BbIGpPaHbI
AnuTenbHble nepuoabl BpeMeHu paboTbl unm
YPOBEHb  MOLUHOCTW, KOTOpble SIBNANTCS
ype3MepHbIMM ANA HarpeBa HebOONbLIOro
Konu4yectBa nuwm. Hanpumep, 6ynoyka
MOXET Cropetb 4Yepe3 3 MUHYTbl, €Cnu
BblGpaHa cnuwkom Gonblias MOLLHOCTb.

e [INS npuroToBrneHns TOCTOB MCMONb3ynTe
TONMbKO  oyHKUMo [punb, wn Bce BpeMms
Oepxute neyb nog npucMoTpoMm. Ecnu Bbl
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Oyoete uvcnonb3oBaTb  KOMOMHMPOBAHHYHO
dyHKUMIO ana nogxapueaHua xneba, TOCTbI
O4YeHb BbICTPO 3aropATcs.

e Cnegute, 4tobbl cunoBble kabenu u agpyrue
anekTponpubopbl He Kacanucb  ropsiyen
ABepUbl MNK He nonaganu B nedb. M3onaums
kabenss mMoxeT pacnnaButbCca. OnacHOCTb
KOPOTKOro 3aMblKaHu1A!

Cobniopante OCTOPOXHOCTb NPU HarpeBaHUU
Xunpgkocrteu!

Kngkoctn (Boga, kode, 4an, MOMOKO W T.4.)
NpaKkTUYEeCKN AOCTUratoT TeMnepaTypbl KUNEHNS B
neyun; ecnn B 3TOT MOMEHT UX Cpa3sy BblHYTb U3
neyun, OHM MOTYT BbIMMAECHYTbCA U3 KOHTEMHEPOB.
OMNMACHOCTW TPABM N OXXOIOB!

Utobbl wu3bexaTb nogobHoW cuTyaumm npu
HarpeBe >XXWOKOCTEN, MOMECTUTE YaMHYK TOXKY
UIN CTEKINSAHHYIO Nanoyky BHYTPb KOHTenHepa.
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MHCprKLIMM no TexHuKe OGe3onacHocTn Ans MMKpOBO.ﬂHOBOﬁ

neyu

dTta neyb npeagHasHa4YyeHa WUCKNHO4YUTENbHO
OnA AoMallHero ncnonb3oBaHusA!

Ucnonb3ynte neynb TONbKO ans
NPUroTOBIIEHUA NULLN.
Bo wu3bexaHune nOBpeXAeHUs neuyn wunu

BO3HUMKHOBEHUA [PYrUX OMacHbIX CUTyauun,
crneAaynTe 3TUM MHCTPYKLMAM:

e Hukorma He BKnYanTe MUKPOBOJIHOBYIO
ne4yb, Korga oHa nycrtas. Ecnu BHyTpM neun
HET HUKaAKOW nNULWKW, MOXET BO3HUKHYTb
N30bLITOUHBIA 3NEKTPUYECKUIN 3apsid, U Nevdb

MoxeT ObiTb nospexgeHa. OINACHOCTb
MOBPEXXOEHNA NMPUBOPA!
e InA  TecTupoBaHuA nporpamMmm ne4n

nomMecTuTe CTakaH BOAbl BHYTPb MNeuu.
Booa nornowaetr MUKPOBOMHbLI, U Ne4Yb He
OyneT noBpexaeHa.

° 3anpeUJ,aeTc9| 3aKpblBaTb WJIN 3aropaxxmBaTb
BeHTUNAUUOHHDbIE OTBEpPCTUA.

e lcnonb3ynte TOMbKO nocyay, NoaxoAsllyo
AN UCNONb30BaHNA B MUKPOBOSTHOBOW MeYu.
Mepen NCNONb30BaHNEM nocyapl n
KOHTEMHEPOB B  MWKPOBOJSIHOBOW  Mneuw,
ybeauTech, YTO OHM NOAXOAAT AN 3TOro (Cm.
pasgen o Tunax nocyasbl).

e He XpaHute nerkopocmniamMmeHdauinecs
00 BLEeKTbI BHYTPU Me4n, TakK KakK OHU MOryT
3aropeTbCA Npu BKIMKOYEHUN MEYN.

e He wucnonb3yinte neyb Ansa
NPOAYKTOB.

e fl1ua co ckopnynou u uenble BapeHble AnMua
He cnepgyeT pasorpeBaTb B MWKPOBOJSTHOBOW
neym, NOCKOSIbKY OHM MOTYyT B30PBaTbCS.

e He ucnonb3ayiTe nedb AN XKapKW, MOCKOMNbKY
HEBO3MOXHO KOHTPONMPOBaTb TemnepaTtypy
macna npu Harpeee ero MMKPOBOJSTHaMMU.

e YT100DI nsbexartb OXOroB, Bceraa
ncnonb3ynTe BapPEXKN-NPUXBATKU npu
obpalleHnn C nocyaon u KOHTenHepamu, a
TakXe, Korga Bbl KacaeTecb neyu.

e Kepamuyeckoe oOCHOBaHMWEe BO BHYTpeHHeN
Kamepe  MOXET  HeCcTM  MakCUMaslbHYHo
Harpysky 8 kr. Ytobbl He noBpeauTb Neyb, He
cnefnyeT nNpeBbiwaTh Takyr Harpyaky.

XpaHeHuns

OuucTka:

¢ [lpepocTtepexenne! Heobxogumo perynspHo
oyMLaTb MUKPOBOJSTHOBYHO neyb. Bce octatkm
NULWM OOSMKHbI ObITb yaaneHbl (CM. pasgen no
ounctke neum). Ecnn MukpoBonHoBas nedvb
He cofepXaTbCs B YMCTOTE, €€ MOBEPXHOCTb
MOXEeT MNOBpeauMTbCd, WU 3TO  MOXeT
COKpaTUTb CPOK CnyX0bbl ne4yn un paxe
npuBeCTM K BO3HMKHOBEHMIO OMACHOM
cuTyauumm.

e lpepnocrtepexeHue! He ucnonb3ynte rpyodbie
abpasuBHble YUCTSALWME CpeacTBa UM ocTpble
MeTannmyeckme ckpebku Onsi OYMCTKM cTekna
ABepUbl NeYn, Tak Kak OHWM MOryT nouapanaTtb
ero MOBEepXHOCTb, YTO MOXET MNpUBECTU K
paspyLLUeHUIO CTeKMa.

e KOHTaKTHble NMOBEPXHOCTWU ABepubl (NepeaHsas
YacTb BHYTPEHHEN Kamepbl W BHYTPEHHASA
CTOpOHa ABepLubl) AOIMKHblI COAepXaTbCs B
ynctote, 4TobbLI 0becneunTb MNpaBUSIbHYHO
paboTy neuw.

o [loxanyncra, cnegynte WHCTPYKUMAM MO
O4YMCTKe, NpuBEaEHHbIM B pa3sgerne "OuuncTka u
TEXHU4YEeCcKoe OOCnyXMBaHME MUKPOBOJTHOBOM
neym".

PeMOHT:

o [lpepocTepexeHue - MUKPOBOJIHbI!
3anpewaerca yaansaTb BHELIHIO 3awuTy
neyn. OTO OnNacHO Ang BCeX nud, He
YNOMHOMOYEHHbIX W3roToBUTENEM neyvn Ons
npoBeaeHnst NobbIX PEMOHTHbIX paboT wnn
TEXHMYECKOro 06CnyXMBaHums.

e Ecnu kabenb nutaHus noBpexgeH, OH OO0JTKeH
ObITb 3aMeHeH npon3BoanTENEM,
YNOJIHOMOYEHHbIMWN  nNpeacTaBuTenAMn  UIN
TEXHNYECKMMMN cneunanmnctamm, HUMeELLNMU
OOCTaTO4YHYO OnA BbINOJIHEHUA 3TON 3ajauun

KBanudukauuo, 4tobbl n3bexarb OnacHbIX
cutyauun. Kpome Toro, Ans BbINOMHEHUS 3TON
3agaym TpebytoTcs cneumanbHble
WHCTPYMEHTbI.

e PeMOHT w©n TexHumyeckoe obcnyxmBaHue,
0CcobeHHO ToKoBeayLUMX 4YacTten, Moryt 6biTb
BbINOMHEHbI TONbKO cneunanucTom,

YNOJIHOMOYEHHbIM U3roTOBUTEJIEM NEYN.
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ﬂpeumymeCTBa MMKpOBOﬂHOBOVI neyu

B o6blivHOM nnuTe Tenmno, KOTOpoe u3ny4vaeTcs
yepe3  KOH(POPKM  UNM  rasoBble  TOpEerKu,
MeLNeHHO MPOHUKaeT CHapyXu BHYTPb MULLN.
Bcneactsue aToro, cywecTtByeT 6onbliasa noteps
SHeprMM 3a CYeT  HarpeBaHusi  BO34yXa,
KOMMOHEHTOB AYXOBKN N KOHTEMHEPOB, B KOTOPbIX
HaxoguTcs nuuia.

B MWKpOBONHOBOW neyn Tenno reHepupyeTcs
caMumMu npogyktamn, TO eCcTb Tenmno wuaet
NU3HYTPU NUWKM Hapyxy. B pgaHHOM crnyvae He
NPOMCXOAMT MOTepW Tenna 3a CYET HarpeBaHus
BO34yxa, CTEHOK BHYTPEHHEeN Kamepbl
MMKPOBOJSTHOBOW MNeYn, Tapenok UM KOHTEMHEPOB
(mpn ycnosuu, 4TO uUcnonb3dyetcsa 6GesonacHas
ONS UCMONb30BaHWS B MUKPOBOSTHOBbLIX Nevax
nocyaa). Adpyrummn croBamu 3TO O3Ha4YaeT, 4To
HarpeBaeTCs TOSbKO nuLa.

MMKpOBOﬂHOBbIe neymn nmerT

npenmyLLecTsa:

cregywolime

1. OBwas 3KOHOMUS BPEMEHU MPUTrOTOBIEHNS
- YMEHbLUEHMNE BPEMEHU FOTOBKM Ha 3/4 no
CpaBHEHMIO C OObIYHOW FOTOBKOW.

2. CBepxbbicTpad  pasMopo3Ka
CHMXawwas TeM  caMbiM
pa3MHOXeHUs BakTepun.

NPOAYKTOB,
OMNacHoOCTb

3. OHeprocbepexeHue.

4. CoxpaHeH/e NULLIEBOWN LIEHHOCTU MPOAYKTOB
n3-3a cokpalleHuns BpeMeHu
NPUroTOBNEHMUS.

5. Jlerkaga ouuncTka.

Kak paboTtaeT MMKpOBONHOBasA ne4b

MuvkpoBOonHOBasi  Neyb  COOEPXUT  KhanaH
BbICOKOrO HamnpsiKeHus, KOTOpbl Ha3biBaeTcs
MarHeTpoOH, npeobpasyloWwmnn  3NEKTPUYECKYIO
SHEpPrM0 B SHEPIrUI0  MMUKPOBOSMH.  JTK
9NEKTPOMarHUTHbIE BOSTHbI HANpPaBnsTCA BHYTPb
OYXOBKM c MOMOLLIbHO BOMHOBOAA n
pacnpoCTPaHATCA NPY NOMOLLU MeTanIM4eckmnx
paccenBaTenen nnn kepamm4eckoro OCHOBaHMS.

BHYTpM  MMKPOBOSTHOBOWM MEeYn  MUKPOBOJIHbI
PacnpoCTPaHATCA BO BCEX HanpaBneHusax u
oTpaXarwTcsd MeTanfIM4eckKuMn CTeHKamMu, Tem
camMblM paBHOMEPHO MPOHUKAsA B MULLY.
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I'quemy efga HarpepaeTcH

BonbWMHCTBO NpOAYKTOB coaepxaT Boay, W
MOneKynbl BOAbl HayvMHalT BubOpupoBaTb MNoA
BO3ENCTBMEM MUKPOBOJSIH.

Tpenve mexay MoneKkynamm cnocobeTByeT
BblAENEHWIO Tenna, KoTopoe MNoBbILLAeT TemnepaTtypy
NPOAYKTOB, YTO NO3BONSIET PAa3MOPO3UTb, NPUrOTOBUTL
UMW COXPaHNUTb X FTOPSIYUMM.

MockonbKky Tenno obpasyeTcsi BHYTPU NPOOYKTOB:

e [Mnwa moxeT 6bITb NpuroToBrieHa 6e3 Kakux-
nnbo Xugkoctem unn xumpos/macen, nmbo c
NMOMOLLIbIO O4E€Hb HEDOONBLLUOIro UX KONMYEeCcTBa;

e Pasmoposka, pasorpeB unM MNpUroTOBIEHNE
NMALLM B MWKPOBOJSTHOBOW MEeYn MpoucxoanT
ObicTpee, YeM B OObIYHOWN OyXOBKE;

e B npoaykrax COXpPaHAKTCA BUTAMWHbI,
MUHeparbl N NMUTaTElbHbIE BELWECTBA,

e EcCTecTBeHHbI UBET M 3anax npoayKTOB He
MEeHAITCA.

MwuKpOBOSHbLI NPOXOAAT CKBO3b hapdop, CTEKNO,
KapTOH WnM nnacTuk, HO He 4epe3 meTtann. [lo
3TOM MNPUYMHE B MMUKPOBOSTHOBOW MeYM Heslb3s
NCMonb30BaTb MeTanMyeckne KOHTEWHEPbl UMK
KOHTENHEPbl C METanNIMYeCKMMN YacTIMMU.

MVIKpOBOJ'IHbI oTpaxarTCd OT MeTanna...

f
-~

b

. HO NpOXoaAT Yepes CTekro n dgapdop...
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OnncaHne MMKPOBOSTHOBOMN NeYvu

pe=

1. Cwuctema 6N0KMPOBKM 4. Kepamuyeckoe ocHOBaHue
2. CmoTpoBoe cTekno Ha asepue 5. [laHenb ynpaeneHus
3. lpunb 6. PeweTka
7. bBnoao ons xpycrawen Kopoyku
P&k i Ko
& sant oK 8888 v @ swop 3
1 2 3 4 5 6 7 8

1. NoBOPOTHLIN NepeknYaTenb
BblGopa pyHKLMIA

2. KnaBuiia 610oKMpoBKKM B LIENSX
©e3onacHocTH

3. KnaBuwwa 3anycka

4. Knasuwa OK

A
B
M1 yyvvy
C M2 2 2
I
D————

E
F

5. Knasuwa Yacsl
6. KnaBuwa Cton

7. Knasuwa oTKpbITUS ABEPUbI
8. [MoBOPOTHLIM NepekrtovaTerb
G

I r=—

iPi

% Ik Kg K

86.68 wi—

—  Mm
N

(]

A. MhpgukaTtop yacos
B. NHaukaTop dyHKkuum IMpunb
B+D. NHgukatop dyHKkuum Mpunb + MUKPOBOIHbI

C. NHgukaTopbl peuenToB NPUrOTOBMEHUS,
COXPaHEHHbIX B NaMsITK
D. UHgukaTop dyHKUMM MUKPOBOSHbI

E. KnaBuwa “MuHyc”

H. NngukaTtop cneumnansHOW GyHKLMK

I. UHamkaTop pasMopo3Ku Mo BpeMeEHU

J. HgvkaTop pa3mMopo3ku Nno Becy

K. MHaunkaTop Beca

L. MHgukaTto

P MOLLHOCTHU

M. MHgmkaTop 6nokMpoBKkM
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F. MHamkaTop NpogomiknTensHOCTU LpKna
rOTOBKMU
G. Knasuwa “Tntoc”

N. [lucnnen oTobpaxkeHus MoLLHOCTU/BeCca

O. ncnnen otobpaxeHus vyacos /
NPOAOIMKUTENBHOCTM LIMKIa FOTOBKU



PYC

OCHOBHbIE€ HAaCTPOMKHU

Hactpoika yacoB

M1 v
B swr oK M2 |888| @ stop [T
M3
([]] [l
1 2 3 4 5 6 7 8
MNocne nepBoro NOAKNKYEHUS BaLlen 2. Haxnmante «knasuwm “+” n  “”  ans

MMUKPOBOSTHOBOW MNedn unmn nocrne cbos nutaHus
Jucnnen 4yacoB Ha9YyHET MuraTb, NokasbiBas, 4ToO
oTobpakaeMoe BpeMsi HE ABMNHAETCS NPaBUbHbIM.
[ns ycTaHOBKM 4acoB, BbINOMHUTE chefyoLne
JencTBus:

1. Haxmnte knasuwy Yacwel (5), korga Ha
aucnnee oTobpakeHus yacos /
NPOAOIMKMUTENBHOCTU LMKIa oTobpaxarTcs
yacbl. Llndpbl YacoB HAYHYT MUraThb.

CKpbITb/OTOOpPaA3nUTb Yackl Ha gucnnee

Ecnn Bbl He XxoTuTe, 4TOObI Ha gucnnee
oTobpakanucb Yacbl, X MOXHO CKPbITb, HaXaB n
yaepxuBasi knasuwy Yacel B TedeHne 3 CeKyHn.
Toukn, pasgensiowme 4Yacbl M MWUHYTHI, OyayT
MUratb, HO OCTanbHasg MHAMKAUUS 4YacoB byaeT
CKpbITa.

BnokupoBka B Lensx 6esonacHocTu

HaCTPOWVKN NPaBUITbHOTO 3HA4YEHMS YaCcoB.

3. Ewe pas HaxmuTte knasuwy Yacel (5) ons
HacTpPOMKM MUHYT. Lnppbl MUHYT HauHyT
MuraTb.

4. Haxxnmante knasuwm “+” n ans
HaCTPOWKM NPaBUIIbHOrO 3HAYEHNST MUHYT.

5. na 3aBepLueHus
knasuwy Yacsbl (5).

ewe pas3 HaxmuTte

Ecnn Bbl 3axoTute BHOBb YyBUAETb WHAMKALUIO
yacoB, elle pa3 HaxmuTe knasuwy Yacbl Ha 3
CEeKYHbI.

M Pk Bl Ko
B st oK M2 8 | BB%W @ sop 3
Om
[l [l
1 2 3 4 5 6 7 8
oo sronposa: patory new (rampuuep,  LINGSOTLCRR o Torae oenceon
4yTO6ObI AETUN HE MOTNIN €€ UCNOSb30BaTb). ’ P A P P
B Lenax ©es3onacHocTw. Meub
1. Ana  OnoOKMPOBKM  MEYu  HaxmuTe K 3abnoknpoBaHa M He  MOXeT  OblTb

yaepXxuBanTe knasuLly GNOKMPOBKM B LLeNsX
GesonacHocTn (2) B TeyeHne 3 CeEKyHA.

ncnosib3oBaHa B TAKOM COCTOAHUN.
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PyZC.:qTOGbI pa3bnokMpoBaTtb  MUKPOBOJSIHOBYHO
neyb, elle pas HaxXMmuTe U yaepXxuBante
KnaBuLy GrnoKMpoBKM B Lensax
GesonacHocTM (2) B TeyeHme 3 CeKyHA.
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MwukpoBonHoBasi neyb nMoJacT 3BYKOBOW
curHan, n mHaukaTop OGNOKMPOBKU B LENsX
©e3o0nacHOCTM NoracHer.
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OcHoBHbIe hyHKLUUN

MuKpoOBOSHbI

Mcnonb3ynte aaHHy PYHKUUIO ANS NPUFOTOBMEHNUsI U HarpeBa oBollein, kapTodens, puca, pbibbl u
msica.

@  Stat 0K M2 @ swp [T
Lol 1]
1 2 3 4 5 6 7 8
1. Mosopaunsaiite MOBOPOTHbIIA HaACTPOMKN YPOBHS MOLLHOCTM MUKPOBOJIH.
Ecnu Bbl He nosepHeTe aToT

nepekntoyaTens Bolbopa dyHkumi (1) oo tex

NOp, NOKA He 3aMUraeT MHAMKATOP thyHKLMM nepeknioyaTens, nevye byaetr paboTtaTb Ha

mMoLyHocTn 850 BT.

MWKpPOBOSHBbI. Hvcnnen oTobpakeHus
NPOOOIMKUTENBbHOCTN  LUMKNA  MokasbliBaeT 5. HaxmuTe KnasuLly OK (4) ans
mMurarowyto nHgukaumto 1:00. NoLTBEPKAEHUS HACTPOMKN.

2. NoBopa4ymBanTe NMOBOPOTHbLIN 6. Haxmute knasuwy 3anycka (3). [leub
nepekntoyaTtens (8) B nobyo CTOpPoHYy Ang Ha4yHeT paboTy.

HaCTPOWVKN NPOAOIPKUTENBHOCTN FOTOBKM. NMPUMEYAHUE:

3. Haxmute  knasnwy  OK  (4)  AanAa KnaBuwa 3anycka moxeT ObITb HaxaTa B
noaTBepXAeHNst HacTpoiiku. Ha paucnnee nobor MOMEHT BO BpeMs BbINONHeHUs
nMTaHWs OyaeT MUraTb 3Ha4eHUe MOLLHOCTU BbILWEONUCaHHbIX onepauun, 1 nNevyb Ha4YHeT
MWKPOBOIH. WHavkaTop MOLLHOCTH npouecc roToBKM nNpu oOTOGpakaeMbix
MWKPOBOSIH HaYMHaeT MuraThb. napameTpax.

4. MNoBopaynBanTte NOBOPOTHbIN

nepekntoyaTtens (8) B nwobyo CTOpPoHy Ansd

Mpunb

Mcnonb3yinte AaHHY0 hYHKLMIO 4N5 GbICTPOro NOAPYMSIHUBAHUS MULLU CBEPXY.

w1 P& ik Ko
@ swe ok ||wm 8888vw|| © s» m
o
(o1 [l
1 2 3 4 5 6 7 8
1. MNoBopauvBaiiTe MOBOPOTHbIN Mpurb. HAvicnnen OTOBpaxeHus

NpPoaoIMKNTESIbHOCTHU UnKna NoKa3blBaeT

nepeknoyartens BblOopa HKkumr (1) Do Tex
P pa yHkuwi (1) A muratoyto nHamkaumio 1:00.

nop, noka He 3amMuraeT MHauKaTop yHKUUK
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NOBOPOTHbIN

nepekntoyatens (8) B nobyo CTOPOHy Ans
HaCTPOVKN NPOAOIPKUTENBHOCTN FOTOBKM.
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3. Haxwmute

knasuwy  OK

noaTBepXXaeHuns HaCTpOI7IKl/I.

4. Haxmute

KnaBuwy 3anycka

HayHeT paboTy.

(4)
(3).

ansd

MNeub
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OcHoBHbIe hyHKLUUN

MwukpoBonHbl + Npunb

Ucnonb3ynte faHHyK (PYHKUMIO ONS MPUroTOBEHUNA NasaHbW, AU4YW, NOLKAPEHHOro Kaptodens u
6no ¢ XpPYCTALLEN KOPOUYKON.

@  Stat 0K M2 @ swp [T
el [l
1 2 3 4 5 6 7 8
L. Mosopauusaiire ToBOpOTHBI L e et Gynor paGoTaTe 1
nepeknoyaTens Bbibopa HKuun (1) oo Tex ’
p pa pyHkumn (1) A MowHocTM 360 BT.  MakcumanbHas

nop, noka He 3amuraeT MHauKaTop yHKUUN
MOLLHOCTb, KOTOPYHD MOXHO BblbpaTb npw

MukposorHo! * Fpune. Avcninen aHHOM pexume, cocTtasnseT 360 BT
OTOOpaXeHus1 MNPOAOIMKUTENBHOCTM LMKNa A P ’ .
nokasblBaeT murarowyto nHgmkaumo 1:00. 5. Haxxmute KnasuLly OK (4) ans
2. NoBopaynBante NMOBOPOTHbIN MOATBEPXKACHNS HACTPONKM.
nepekntoyaTtens (8) B nobyo CTOpPoHYy Ang 6. Haxxmnte «knasmwy 3anycka (3). [leuyb
HaCTPOWKM NPOAOIKUTENTbHOCTM FOTOBKM. Ha4yHeT paboTy.
3. Haxmute KnasuLly OK (4) ans NMPUMEYAHMUE:
noaTBepXAeHNst HacTpoiiku. Ha paucnnee KnaBuwa 3anycka MoxeT ObITb HaxaTa B
MWKPOBOITH. WHpnkaTtop MOLLHOCTHN BbILWEONUCaHHbIX onepauun, U nevyb Ha4YHeT
MWUKPOBOJTH Ha4YMHAET MUrathb. npouecc rOTOBKM nMNpu oOTOOpaxaembix
4. MNosopauvBaTe MOBOPOTHbIV napameTpax.

nepekntoyaTtens (8) B nwobyo CTOpPoHy Ansd
HAaCTPOMKN YPOBHSA MOLLHOCTM MMWKPOBOJIH.

Pa3mopo3ka no BpemeHn (HacTpouka BPYyUHYH0)

Ucnonb3ynte aaHHyo byHKUMIO 415 ObICTPOM pasMopo3ku nuwm noboro tuna.

@ stat ok | | M2 @ swop [

1 2 3 4 5 6 7 8

nop, Noka He 3amMuraeT UHOUKATop PyHKLMK
Pasmopo3ka no  Bpemenu.  [dwucnneun
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1. NoBopauynBanTe NOBOPOTHbIN
nepekniovaTtens Boibopa yHkuunn (1) go Tex
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nokasbiBaeT muraroLyto nHgukauuio 10:00.

. NMoBopaunsante NOBOPOTHbIN
nepekntoyatens (8) B nobyo CTOPOHy Ans
HaCTPONKM NPOOOIPKUTENBHOCTU
pa3MOpO3KN.

. Haxmute KnaBuLLy OK (4) ans

noaresepxneHnd HaCTpOVI KW.

4. Haxmute knaesuwy 3anycka (3).

HayHeT paboTy.

MNeub

5. NepeBepHUTE NULLy, KOorga MUKPOBOJIHOBas

neybs nopaeT 3BYKOBOW

curHan,

aucrnnee MuraeT cnoBo tvrn,

n

Ha
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OcHoBHbIe hyHKLUUN

Pa3mopo3ka no Becy (aBTomaTn4yeckas)

Mcnonb3yinTe AaHHYIO (hyHKUMIO 4N BbICTPOM pa3mMopo3ku Msica, Au4u, pbibbl, (PPYKTOB U xneba.

M1
@ St ok M2 @ swop &3
M3
[o] [l
1 2 3 4 5 6 7 8
1. NoBopaumBanTte NOBOPOTHbIN 4. NoBopaynBanTe NMOBOPOTHbIN
nepekstoyaTens Bolbopa dyHkumn (1) oo tex nepekntoyaTens (8) B nobyo CTOpOHY Ans
nop, Nnoka He 3amuraeT UHOMKATOP (PYyHKLMN HacTpouku Beca nuwu. Ecnn Bbl  He
Pasmopo3ska no Becy. Oucnnen noBepHeTe [AOaHHbIA MnepeknoYvaTenb, neyb
oTOOpaXeHns1 MNPOAOIMKUTENBHOCTM LMKNa Oynet paboTtaTb C HaACTPOWMKOW Beca NULLM
nokasbiBaeT MUrawLlylo MWHOVKaUUID Tuna 200r.
v “Pr 17, 5. HaxmuTte KnasuLly OK (4) ans
2. NoBopaunBanTte NOBOPOTHbIN noaTBEPXAEHNA HACTPOMKM.
nepekmioyaTent (8) B NoByio CTOPOHY AN 6. Haxxmnte «knasuwy 3anycka (3). [leuyb

HacTporknm Tuna nuwu. Ecnn  Bbl  He
NnoBepHETE [AaHHbIN MepeknovaTenb, MNeyb
OyneT pabotaTb C HacTPOVMKOW Tuna MuLLM 7. [NepesepHnTe nuly, KOrfa MMKPOBONHOBASA
“Pr 1”. neyb nogjaet 3BYKOBOW CUrHam, W Ha
Jucnnee Beca MUraeT CrnoBo; &wrn

HayHeT paboTy.

3. HaxmuTte KnasuLy OK (4) ans
NOATBEPXOEHNUS HacTponku. 3HayeHne Beca
naWwmM MuUraetT Ha pJgucnrnee oTobpaxeHus
Beca. HaumHaeT muraTtb nHgmkaTop Beca.

B cnepgyrowen Tabnuue npveedeHbl nNporpammbl AN (PYyHKUMW pa3MOpPO3KM MO BeCy C yKasaHueM
AnanasoHoOB BecCa, BPEMEHU pa3MOpO3KM U BblAepXuBaHua (4TOObI Nuwa gocturana paBHOMEPHOW
Temnepartypbl).

Mporpamma Muwa Bec (r) Bpems (MuH) Bblnepﬁieahxm (MMH)
Pr 1 Msco 100 — 2000 2-43 20-30
Pr 2 Ounyb 100 — 2500 2-58 20-30
Pr 3 Pbiba 100 — 2000 2-40 20-30
Pr 4 PpyKTbl 100 — 500 2-13 10-20
Pr 5 Xneb 100 — 800 2-19 10-20

BaxHoe npumeyvaHue: cMm. “O6Lume MHCTPYKLUK NO pasMoposke .
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CneuunanbHble PyHKUUM

CneuunanbHas ¢pyHKumA: Pasorpes nuwm

Mcnonb3yiTe AaHHYIO (hYHKLUMIO 4N HAarpeBa pasfnyHbIX TUMOB MULLIN.

M P# % Ko
B sar ok M2 B&EBW @ swop 3
([ il
1 2 3 4 5 6 7 8

1. NoBopaumBanTte NOBOPOTHbIN
nepeknoyaTerns Bblbopa yHkumn (1) oo tex
nop, nMoka He 3amuraeT  UMHAUKaTOP
cneuymanbHoOn yHKLUMN. Oucnnen
OTOBpaXKeHNs NPOAOIPKUTENBHOCTU  LuKNa
nokasbiBaet MUratoLLLy+O NHOUKaLUNIo
nporpammbl “P1”.

. NoBopauunsBanTte NOBOPOTHbIN
nepekntoyaTtens (8) B nobyo CTOpPoHYy Ang
HacTponkn nporpammbl. Ecnu  Bbl  He

NOBEPHETE [aHHbIA MepeknoyaTens, nevb
oynet paboTaTb no nporpamme “P17.

3. HaxmuTe KnasuLly OK 4)
NOATBEPXOEHUS HACTPOMKN.

ans

4. HaxmuTte knasuwy 3anycka (3). Nedb HayHeT
paborTy.

5. MepeBepHUTE NuLLy, KOr4a MUKPOBOSIHOBAas
neyb nodaeT 3BYKOBOWM curHam, W Ha
Avcrnree Beca MUraeT CroBo: &urn,

B cnepytowen tabnuue npmBeaeHbl NporpaMmmbl Ans cneunanbHon yHKLMM C yKa3aHMeM AnanasoHoB
BeCa, BpeMeHM pa3MOpPO3K/ 1 BblaepKMBaHUS (4ToObI NMLa gocturana paBHOMEpPHOW TemMnepaTtypsbl).

Mporpamma Tun nuwm Bpems MHcTpyKUMHK
(MuH)
P1 MpuroToBneHue 10 Monoxute kaptodens (npumepHo 500 r) c
kapTodens HebonbLM KONM4YeCcTBOM BOAbI B
TEPMOCTONKUA KOHTENHEP U NMOMECTUTb ero Ha
BpaLlaloLyocsa nnacTtuHy B MUKPOBOSTHOBOW
neuu

P2 BapeHble Ha 19 MomecTuTe WHrpeaveHTbl, KOTOpble OOKHbI
MearneHHOM OrHe OblTb CBapeHbl HA MeANeHHOM OrHe / MOTYLUEHbI
/ TylweHble 6noga (Hanpumep: Kanycty, kypuuy Ans TylweHus) B
MUCKY, HaKpoWTe MWUCKYy W MOMeCcTUTe ee Ha

KepamMuyecKkoe OCHOBaHMe.

BaxkHble npuMeyaHua:
e Bcerga ucnonb3yite nocyay, NpUrogHyto Ans

NCMonb30BaHMs B MUKPOBONHOBOW Meuun, u
KPbILLKY, YTOObI n36exaTb NOTEPU XNOKOCTMW.

e Bpewms, Heobxognmoe onga Harpesa nuwu, dyaet
3aBuCeTb OT ee HayarnbHou TemnepaTypbl. [Ans
Harpesa NULLK, B3ATOM NPSIMO U3 XOSNOAUNbHUKA,
notpebyetcsa 6onblue BpeEMEHU, YEM AN NULLM,
HaxoAMBLLENCA MpPU KOMHATHOW TemnepaType.

e Bsbontante wnu nepemewwanTe NPOLYKThI

HECKONMbKO pa3 MpW HarpeBaHun, 0CoBeHHO,
KOorga neyb BblOaeT 3ByKOBOl)’| curHan, m Ha
aucnnee Muraet cnegywuwlasa MHOUKauuaA:
Eurn
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e Ecnu Temnepatypa nuwa He COOTBETCTBYET
BawuM TpeboBaHuAM, Mpu cnegyowem
pasorpeBe  Bblbepute  Gonblyld UK
MEHbLLIYIO HaCTPOWKY Beca.

e [locne HarpeBaHusi nepemMellanTe nuwly, a
3aTeM [JanTte nuuie MOCTOATb B TeveHue
HEKOTOPOro BPEMEHW, 4YTobbl Temnepartypa
nULWKM cTana paBHOMEPHOWN.

MpepynpexaeHue!

[Mocne HarpeBa KOHTEWHEpP

MOXeT ObITb OYEHb ropadmm. XoTs MUWKPOBOIJIHbI HE

HarpesatoT

OOnbLUMHCTBO

KOHTENHEPOB,

KOHTEMHEPbl MOFYT HarpeBaTbCA MyTeM nepenayu

Tenna oT NULin.
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WUcnonb3oBaHue Ontoaa onsa XpycTrslien KOpoUuku

O6blyHO npn nNpuroToBJIEHUN TaKUX 6nog, kak

Kak rotoBuTb C ucnonb3oBaHnem Onwoga Aans

njuua  unM NUporn, Ha rpune  wunu B XPYCTSALLEN KOPOYUKM:
e o Wi < o L PSS Snogo s spycraue
6mopa .J'IFI XDYCTSLLEN KOPOUKA. [IHO 61_:"; a KOpO4KkM, BblbpaB pyHKUMO MUKPOBOMHbI +
6b|cf o} ﬂasor peyBae#:ﬂ o6eF<):neqv.|Baﬂ MﬂHp;O Fpusib AMMTENIEHOCTLIO OT 3 A0 5 MMHYT My
Po p P ' Py y MOLLHOCTN MUKpoBosiH 600 BT.
XPYCTALLYHO KOPOYKY.
Bntogo ons XpycTawen KOPOYKM TakkKe MOXKHO 2. CmaxeTe BIOAO ANA XPYCTALLEH KOPOUKY
Mcnoﬁl'lbsgBaprynﬂ |!|-Ll erTo;)neHm;l GekoHa, au PACTUTENbHBIM  MACNOM,  4TObBI - MMLa
A P » AL, XOPOLUO NoAgpYyMSAHUIACh.
COCUCOK N T.4.
K 3. NMomecTuTe cBeXue UM 3aMOpPOXEHHbIE
OHEHB BAXKHBIE NPUMEHARUA: NPOAYKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha Bnoao Ang
e Bcerga wucnonb3ynte BapeXKU-MPUXBATKK, XpycTawen KOPOYKM. Bbl MOXeTe
TaKk Kak 6niogo Ana XpycTsawen KOpOuKu NOMECTUTb Ha BNIA0 3aMOPOXEHHYHO NULLY
CTaHOBUTCS OYEHb FOPAYUM. (Hanpumep, 3amMoOpoOXeHHyl nuuuy) 6e3
o npegsapuTenbHON Pa3MopPO3KH.
e Hnkoroma He nomewante 6nogo Ang pensap P P
XPYCTSLLEN KOPOYKM B rneyb 6e3 CTeKNSAHHON 4. lNomecTnte Ha 6nOOO ANA  XpycTsien
Tapernku. KOPOYKM Ha Bpaljalolleecd CTekno B
. MMKPOBOJSTHOBOW Neyu.
e He craBbTe Ha 6niogo Ons  xpycrdawen
KOPOYKM HUKaKMe npeameTbl, KOoTopble He 5. Bbibepute yHkumio MukpoBonHel + ['punb
ABMATCA  TEPMOCTOMKMMK  (Hanpumep, W BpeMsA TOTOBKE COrMacHoO YKa3aHHOMY
NNacTUKOBbIE MUCKN). HUXE..
Bpemsa
Muwa Bec Sl BblOep>XnBaHU Pekxomenaavuun
rOTOBKM P
A
200r 5 MuH 2 MUH Ecnu nuuua ToHkas.
Muuua 300r 6 MuH 2 MVH Ecnv nuuua ToncTas, yBenuybTe
4001 7 MUH 2 MUH BpeMa Ha 1 — 2 MUHYTbI
3aBapHble 200r 5 MyH 2 MVH TemnepatypHas KoMneHcauus
MUPOXKN U 300 r 6 MUH 2 MUH AOCTUraeTcss 3a CYeT  BPEMEHMU
nMporu BblAEPXMBAHUS.
"amByprepsbl --- 8 MUH 2 MVH [MepeBepHyTH 2 pasa.
XpycTawmm 400 r 5 MUH
pycTsi MepeBepHyTb 1 pas.
KapTogenb

Kak unctutb Onoao ana xpycraweun
KOPOYKU

Jlydywmin  cnocob ouunctute Ha 6Gnwogo Aand
XPYCTALLEN KOPOYKM - 3TO BbIMbITb €ro ropsiyen
BOOOW M MOWLWMM CpeacTBOM, a 3aTem
OMOroCHYTb 4YucTton Bogou. He wucnonbsyinTte
LLLEeTKY WUIK XKEeCTKyto ryoKy, B MPOTUBHOM Crlyyae
BEPXHUI Crion ByaeT NOBPEXAEH.
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OYEHb BAXHbIE NPUMEYAHUA:

e Tak Kak Ha 6nO0 ANS XPYCTALWEN KOPOYKM
MOKPbLITO CrioeM TedrioHa, ecnu Bbl Bygete
MCNoNb30BaTb €ro HenpaBUIlbHO, OHO MOXET
ObITb NOBPEXAEHO.

e 3anpelwaetca pesatb nuuwy Ha 6noge.
Ybepute nuwy c 6Gnwoga nepen TemM  Kak
Hape3aTb ee.



PYCpesopaunsatb

nuuly XenaTtesibHO

npu

NMOMOLLUM MNMACTUKOBOM WU OepeBSIHHOMU

1onaTo4Kun.
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Bo BpemsA paboTbl MUKPOBOSTHOBOW MeYMu...

I'IpepblBaHMe LUUKra rotoBKu

Bbl MOXxeTe npepBaTtb NpoLECC rOTOBKN B nobon

MOMEHT, HaxaB knasuwy Cton OaWH pas wunu

OTKPbIB ABEpLLY.

B obounx cnyvasx:

e WanyyeHue
npekpaLliaeTcs.

e [punb BbIKMOYAETCA, HO OCTAeTCs O4YeHb
ropsiyum. OnacHocTb OXoros!

e TanMmep ocTaHaBnMBaeTCA M Ha AUcnnee
oTobpaxaeTcs ocTaBlleecs BpeMsi paboThl.

MUKPOBOJTH HemMeaneHHo

|_|pl/l XenaHumn, B 3TOT MOMEHT Bbl MOXETE:!

1. MepeBepHyTb MNK NomellaTb NuWy Ans ee
pPaBHOMEPHOIO NPUTOTOBIEHWS.

2. \ameHnTb NnapameTpbl npolecca.
3. OTMeHuTb npouecc, Haxas knasuwy Cron.

[ns BOo306HOBEHMS Npouecca 3akponTe aABepuy
N HaXxxmuTe knasuwy lMyck.

N3meHeHMe napameTpoB

Paboune napameTpbl (Bpemsi, BEC, MOLLHOCTb U
T.A4.) MOryT ObiTb M3MEHEeHbl BO Bpemsi paboTbl
AYXOBKW UK KOorga nNpouecc NpurotoBneHns 6bin
npepeaH, cregyowmm obpasom:

1. na  M3MEHEeHUs1  HaCTPOWKM  BPEMEHU
NOBEPHUTE MOBOPOTHLIN MNEpeKnoYyaTensb.
HoBas HacTpounka BpPEMEHMU
He3amMeanMTenbHO oynet npuHATa
npudopom.

2. 0N N3MEHEHUs HACTPOWMKM  MOLLHOCTU

HaxmuTe knasuwy OK. HauyumHaeT mwuratb
COOTBETCTBYHOLWMIA UHOuKaTOp. W3meHute
napameTp, Haxumas knasuwm “-“‘u “+”, n
NnoaTBEPOANTE U3MEHEHUS, elle pa3 Haxas

KnaBsuwy BbiGopa nuTaHus.
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OTMeHa umMkna rotoBKu

Ecnn Bbl XOTUTE OTMEHUTb LMK
HaxxmMuTe knasuwy Cton fBa pasa.

rOTOBKMU,

MwukpoBonHOBas Neyb Bbl4ACT 3BYKOBOW CUrHAn, U
Ha aucnnee oTobpasaTcs Yachl.

OKOH4YaHMe uMKna rotoBKu

Mo 3aBeplieHWn npouecca roToBKM pasgafyTtcs
TPU KOPOTKUX 3BYKOBbLIX CUrHana, U Ha gucnnee
nosiButcsa cnoso "End".

3ByKOBble cuUrHanbl OyayT MOBTOPSATLCA KaxKable
30 cekyHO 0o Tex nop, Noka He OygeT OTKpbITa
ABepua neyn unu He OyaeT Haxarta Knasuwa
Cron.
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Pa3mopo3ka

B cneaytowen tabnuue npuMBoasaTCA pasfnyHble
3HavyeHust TpebyemMoro BpemMeHu pasMOpO3KU U

BblOepXunBaHusa (ans

rapaHTUM pPaBHOMEPHOrO

nporpeea nuWM) ONs pasnu4yHbIX TUMOB M Beca
NpoayKTOB, a TakKe pekoMeHaauun.

MpoAayKTbl Bec e L MpumevaHusn
pasMoOpoO3KM  BblAepXuBaHUA
Kyckn msca: Tenstuna, 100 r 3-4 MyH 5-10 MuH [MepeBepHYTb OOMH pas3
roBrauHa, CUHNHA 200r 6-7 MVH 5-10 MuUH [MepeBepHyTb OAMH pas
500 r 14-15 MuH 10-15 muH [MepeBepHyTb ABa pa3a
700r 20-21 MUH 20-25 MuH [MepeBepHyTb ABa pa3a
1000 r 29-30 MuH 25-30 MUH [NepeBepHyTb ABa pasa
1500 r 42-45 MuH 30-35 MuH [MNepeBepHyTb TpU pasa
TyuieHoe msAco 500 r 12-14 MyH 10-15 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
1000 r 24-25 MuH 25-30 MuH [NepeBepHyTb TpK pasa
MscHoi chapu 100 r 4-5 MUH 5-6 MVH MepeBepHyTb ABa pasa
300r 8-9 MuH 8-10 MuH [MepeBepHYTb TPU pasa
500r 12-14 MuH 15-20 MuH [lepeBepHyTb OAMH pa3
Cocucku 1251 3-4 MuH 5-10 MWH MepeBepHyTb ABa pasa
250r 8-9 MuH 5-10 MuUH [MepeBepHYTb OAMH pas
500r 15-16 MKH 10-15 MuH [NepeBepHyTb ABa pasa
MTyua, YacTn NTYLUX 200 r 7-8 MUH 5-10 MWH MNepeBepHyTb TpY pasa
Tyuiex 500 r 17-18 MuH 10-15 mMuH [NepeBepHYTb OAMH pas
Kypuua 1000 r 34-35 MuH 15-20 MuH MNepeBepHYTb OAWH pas
1200 r 39-40 MuH 15-20 MuH [NepeBepHyTb OAMH pas3
1500 r 48-50 MuH 15-20 MuH [MepeBepHyTb ABa pa3a
Peiba 100 1 3-4 MUH 5-10 MUH MNepeBepHYTb OAVH pas
200r 6-7 MWH 5-10 MUH [NepeBepHyTb OAMH pas3
®openb 200r 6-7 MUH 5-10 MuH [MepeBepHyTb ABa pa3a
KpeseTkn 100 r 3-4 MUH 5-10 MUH MNepeBepHyYTb OAVH pas
500r 12-15 MuH 10-15 MuH [NepeBepHyTb OAMH pas3
DpyKThI 200r 4-5 MUH 5-8 MUH [MepeBepHyTb ABa pa3a
300r 8-9 MuH 10-15 mMuH IMepeBepHYTb OAWH pas
500 r 12-14 MuH 15-20 MuH IMepeBepHYTb OAWH pas3
Xneb 100 r 2-3 MUH 2-3 MUWH [MepeBepHyTb ABa pa3a
200r 4-5 MVH 5-6 MUH lMepeBepHyTb ABa pa3a
500 r 10-12 MuH 8-10 MuH [MepeBepHyTb ABa pa3a
800 r 15-18 MuH 15-20 MuH [MepeBepHYTb TpW pasa
Macno 250 r 8-10 MuH 10-15 mMuH MepeBepHYTb OOUH pas,
OCTaBWUTb HAKPbITbIM
TBopor 250r 6-8 MWH 5-10 MuH MepeBepHYTb OAVH pas,
OCTaBWUTb HAKPbITbIM
Crnnsku 250 r 7-8 MVH 10-15 muH CHSITb KpbILLKY
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Pasmopo3ka

O6wme NHCTPYKLIMK NO pa3MOpoO3Ke

1.

77

. Hanbonee

Mpn pasmMopo3ke WCMONb3yuTe  TOSbKO
nocyay, NPUroaHyl Ansi MUKPOBOJSHOBbIX
nevyen (capcop, CTekno, noaxoasLmmn
NNacTuk).

. Vicnonb3ynTte doyHKUMIO pa3Mopo3KM Mo BeCy

" Tabnuubl, oTHocsLMecs K
pasMopakMBaHUIO CbipblX NPOAYKTOB.

. Bpemsa pa3amoposku 3aBMCUT OT KONM4YecTBa

n TOMNLUNHbI KYCKOB LN, Mpwn
3aMopaxnBaHUM NPOOYKTOB, MOArOTOBbTE UX
K npoueccy pasmopaxunBaHua. Pasgenute
nAWy Ha 4YacTu, KOTOpble COOTBETCTBYIOT
pasmMmepy KOHTeunHepa.

. Kak MoxHO nydwe pacnpegenuTte nuy

BHYTPM  MUKpoBOSIHOBOM neyn. Camble
TONCTbIE KYCKM pblbbl UNU KYPUHbBIE HOXKM
AOSKHbI ObITb NomMelleHbl ceepxy. Camble
TOHKME KYCKM MOryT ObiTb 3alUMLLEHbl C
NOMOLLbIO antoMnHUeBon ¢onbrn. BaXHo:
antoMmMHueBas donbra He JOImKHa
conpukacaTbCsi CO CTeHKaMu BHYTPEHHEWN
Kamepbl, TaK Kak 3TO MOXET MNpPUBECTM K
BO3HWKHOBEHWIO 3N1EKTPUYECKON OYIN.

TOJICTble  KYCKU Heobxoanmo

nepeBepHyTb HECKOJTbKO paa3.

. Pacnpepenute 3amopoXeHHble NpPOAYKTHI

MaKCUManbHO eAMHOOOpa3Ho, MOTOMY YTO
TOHKME, Y3KME KYCKM pasMopakunBaHus
ObicTpee, 4Yem TONCTble Kycku, nexaliue
CBEpXY.

. boraTbie XKpamm npoAaykKTbl, TaKue, Kak

CNMBOYHOE Macno, TBOPOr W CIUBKK, He
AOJTKHbI pasMopaxkmBaTbCs A0 koHua. Ecnu
OCTaBUTb UX NPU KOMHATHOW TemnepaTtype,
OHM OyayT rotoBbl K nogaye Ha CTon B
TEYEeHME HECKONbKMX MUHYT. B cnyvae
rnyOoOKOM 3aMOpPO3KN CIIMBOK, €CNN B HUX
UMEKTCA MarieHbKME KyCOYKM NbAa, CIMBKMK
HeobxoaumMo B36UTL Nepepn ynoTpebrneHnem.

. NMomecTtuTte

10. MNMepeBepHuTe

NTULY Ha  NEepPeBEpPHYTYHO
Tapenky C TeM, 4YTOObl COK MoOr nerye
BbITEKaTb.

. Xneb gomkeH 6bITb 3aBepHYT B candeTky c

TeM, YToObl OH HE cTan CINULLKOM CYyXUM.

nuwy, Korga

MUKPOBOJTHOBaA nMedyb nogaet SByKOBOVI

curHan, W Ha gucnnee Muraet CroBo:
Eurn
11. BblHbTe 3aMOpOXeHHble NPOAYKTbl U3

ynakoBkM W He 3abyabTe yganuTb Bce
MeTannuMyeckue 3aXNUMbI. Ecnun
KOHTENHEPbI, KOTOpble MWCMNOMb3yTCA A1
XpaHeHUsi NPOAYKTOB B MOPO3WUSbHOM
Kamepe, MOryt Takke OblTb WUCMONb30BaHbI
ANa  HarpeBa W NPUrOTOBMEHUS  MULLN,
NpOCTO yAdanuTe KpbiwKy. B npoTuBHOM
cnyvae, nomecTtuTe NPOAYKThI B
KOHTEMHEPbI, KOTOpble  NOAXoOAT  Ans
MUKPOBOJSTHOBbIX NEYen.

12. XXngkoctb, obpasywuwascsa B pesynbTaTte

npouecca pasmMopo3ku, 0COGEHHO B Cryyae

JomallHen NTULbI, AOIKHa ObITb
yTUnmM3mpoBaHa n HW npu KaKnx
obcTosaTenbcTBax OHa He AOIKHa

KOHTaKTMpOBaTb C APYIMMU NPOAYKTaMMW.

13. NmenTe B BMAy, YTO MPX UCMONb30BaHUM

YHKUMM  aBTOMATUYECKOW  pPasMOpPO3Ku
TpebyeTca BpemMsi BblOEPXKMBAHUA C TEM,
4yT106bI NMLLA NONHOCTBLIO Pa3MopO3nnach.
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[oTOBKa C CNONMb30BaHUEM MUKPOBOIJIH

MpeanynpexaeHue! MpoutuTe pasgen
“UHCTPYKUMM NO TexHUKe GesonacHocTu Ans
MUKPOBOJTHOBOM Nne4yun” npexae 4em rotoBuUTb
B MUKPOBOJTHOBOM Neuu.

Cnepynte 3aTUM pekoMeHAauusiM Mpu FOTOBKE C
MCMNoMb30BaHNEM MUKPOBOJIH:

e [lepeg HarpeBOM UWAM  MPUrOTOBMEHNEM
NPOAYKTOB, MMELMNX 0B0STOYKY UNN KOXYPY
(Hanpumep, a6nokn, NoMuaopbl, KapTodens,
COCUCKMN) HEOBXOOUMO HAKONMOTb UX BUITKOM,
4yTo6bl OHWM He nononanucb. HapexbTe nuLy
nepeq roToBKOW.

e [lepen TeM, Kak WCNONb30BaTb KOHTEWHep,
npoBepbTe, nogxoaut N OH ans
MCMNONb30BaHNS B MUKPOBOJNHOBOW Meyn (CMm.
pasgen o Tunax nocyabl, NPUrogHoW Ans
MCMNONb30BaHUS AN MUKPOBOJTHOBOW Meyn).

e Korma npoayktbl TrOoTOBATCA MpU  OYEHb
HebonbLUION BIT@XXHOCTH (Hanpumep,
pa3mopaxuBaHuMe xneba, npuUroToBriEHNE

nonkopHa WM T.4.), Bnara ucnapsieTcsl O4veHb
GbicTpo. [Mpn aTtom BHyTpu paboTtatowlero
YCTPOMCTBA BO3HMKAET BaKyyM, N NuLLIA MOXET
obyrnuTbesa. Takast cuTyauus MOXeT NPUBECTU
K NOBPEXOEHUIO YCTPOUCTBA N UCMOSb3YyEMOro
KOHTEeNHepa. Takum ob6pa3om, neyb OOSKHa
OblTb yCTaHOBMNEHa TOMbKO Ha Heobxogumoe
BPEMSI TOTOBKW, W MPOLIECC MPUrOTOBIEHUS
OOIKEH NPOXOAnTb NoA BaLUMM MPUCMOTPOM.

HeBO3MOXHO HarpeBaTb GOMbLIOE KONNMYECTBO
pacTUTENbLHOro macna (xapuTb BO
c¢dpuTiOpe) B MMKPOBOHOBOW MNEYM.

U3Bneknte nonydabpukatbl U3 ynakoBKM,
Tak Kak nmocrnegHaa He Bcerga sBnsieTcs
TEPMOCTOWKON. Cnepyvte WHCTPYKLUNAM
N3roToBUTENS.

Mpu HanMuMM pasnUUHbIX KOHTEWHEpPOB,
TaKUX Kak, HanpuMmep, Yallku, pasMecTute ux
paBHOMEPHO Ha KepaMMU4YeCKOM OCHOBaHUW.

He 3akpblBanTe nnacTuKoBble NakKeTbl Mpu
NnOMOLLM MeTannmyeckux 3axmmoB. Bmecto
3TOr0 UCNOMb3yNTE MMaCTUKOBLIE 3aXUMbI.
MpoTkHMTE nakeT B HECKONbKUX MecCTax,
4TOObI 0OEcneunTb BbIXOA Nnapa.

Mpwn HarpeBaHUM WM MNPUTOTOBIIEHUS MULLM,
ybeantecn, yTO OHa pocturaet
MUHMUManNbLHOU TemnepaTtypbl 70°C.

e Bo Bpems npouecca rotoBku, Ha CTeKne OkHa
ABepubl MOryT 00pa3oBbiBaTbCA BOASAHbIE
napbl 1, 4Yepe3 HEKOTOPOe BpeMs, cTekaTb
BHM3. OTO HOpMarnbHas cuTyauus, 1M gaxe
MOXET ObITb BaXHbIM MOKa3aTereMm, ecnu
TemnepaTypa B MOMELLUEHUM Hu3Kas. ITO He
npeacTaBnseT onacHocTu ans npubopa. Mo
3aBeplleHNM MPUroTOBNEHNUA MUK yaoanuTte
Body, o6pasoBaBwylca B peaynbraTte
KOHOEeHcauuu.
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P )fﬁ)l/l HarpeBaHWN XWOKOCTEW, WCMONb3ynTe
KOHTEMHEpPbl C LWWPOKUM TOpPNIOM C TeEM,
4YTOObLI Bfiara fnerye ncnapsnaco.

MoarotoBbTe NPOAYKTbI B COOTBETCTBMM  C
WHCTPYKUMAMM 1 obpaTuTe BHMMaHWE Ha Bpems
NPUrOTOBIEHUS U YPOBEHb MOLLHOCTU, yKa3aHHble
B Tabnuuax.

MomHuTe, YTO 3Ha4eHud  dBNAKTCA JUWb
OPNUEHTUPOM U YTO OHU MOIYT WUIMEHATLCA B

3aBUCUMOCTH oT Ha4dallbHOro COCTOAHNUA,
TeMnepartypbl, BINAaXXHOCTU n TMnNa MALLNA.
PeKOMeHﬂ,yeTCFI perynmpoBaTtb BpemMA

NMPUrOTOBMNEHUS U YPOBEHb MOLLHOCTM B KaXKgow
KOHKpeTHON cuTyauun. B 3aBucMmMocTu OT nuwm,
BPEMS NPUrOTOBIEHMS OOMMKHO ObiTb NPOANEHO
UMM COKpaLLlEHO, U YPOBEHb MOLLHOCTU [OSTKEH
ObITb YBENUYEH UITN YMEHbLLIEH.

FoToBKa ¢ MCNOSIb30BaHUEM MUKPOBOIJIH...

1. Yem Oonbluee KOnMMYecTBO MULLIK Bbl TOTOBUTE,
TeM Oorblue BpeMs NpUroToBreHnd. 3anoMHuTe
cnegywowme npasuna:

e [IBOMHOE KONMWM4YecTBO nNuUM - BABOe Oonblue
BpPEMEHMU
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¢ [lonoBuHa KonuyecTBa — NONoOBMHA BpeMeHU

2. Yem Hmxe TemnepaTtypa, Tem Gonblue Bpems
NPUroTOBMEHNA.

3. MpoaykTbl C BOMNbLIMM coaepXXaHNEM XKNOKOCTU
HarpeBatloTcs bbicTpee.

4. [lpaBunbHOe pacnpeneneHve nuwy Ha
KepamMunyeckom OCHOBaHWUN obecneuynBaet
paBHOMEpPHOe npurotoBreHve nuwn. Ecnn

MOMECTUTb TBEPAYH MNULLY Ha BHELIHEeN 4acTu
Tapenku, a HaumeHee TBepAyl - B cepeauHe
Tapenku, MOXHO OAHOBPEMEHHO HarpeBaTb
pasnuyHble BUAOb! MULLNA.

5. [1Bepuy MOXHO OTKpbITb B Nnto6oe Bpemsi. Mpu
3TOM npubop aBTOMATMYECKM BbIKIHOYaAETCS.
MuvkpoBofnHoBasi neyb NPOAOIKMT  paboTaTtb
TONbKO, KOrAa Bbl 3aKpoeTe ABepuy W HaxmeTe
KnaBuLy 3anycka.

6. HakpbiTaa nuwa TpebyeT MeHbLIEro BpeEMEHU

NnpUroToBreHns, n ee cBOMCTBaA nyyuwie
COXpaHATCA. KprLLIKa OOJIKHa No3BOJIATb
MUKPOBOJIHAM  MpoxoanTb W AOOJKHa WUMETb

HebonbLIME OTBEPCTUS, KOTOpble obecneymBaloT
BbIXO4 Napa.
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[oTOBKa C UCNONMb30OBaHUEM MUKPOBOJIH

Tabnuubl n npeanoxeHusa — F0OToBKa oBoLlewn

Bpems
KonuuyectBo [lo6aBneHHa MowHocT Bpems
MpoAayKTbl BbIAEPXUB CoBeThl
(r) A XnpgKocTb b (Batt) (MMH)
aHusA (MuH)
LiBeTHas kanycTa 500 100 mn 850 9-11 2-3 HapesaTb nomtukamm.
bpokkony 300 50 mn 850 6-8 2-3
pnbebl 250 25 Mn 850 6-8 2.3 OcTaBuUTb HaKPbITLIM.
'OpOX 1 MOPKOBb, 300 100 mn 850 7-9 2-3 Hapesatb kyBukamn nnm
3amMopoxeHHas NOMTUKaMU. OcTaBnTb
MOPKOBb HaKpPbITbIM.
250 25 mn 850 8-10 2-3
Kaptodenb 250 25 mMn 850 5-7 2-3 Oumnctutb, HapesaTb Ha
OfVHaKoBble MO pasmepy
yacTu. OcTaBunTb
HaKPbITHIM.
Mepey 250 25 mMn 850 5-7 2-3 Hapesatb kyGukamu unu
Nyk-nopen 250 50 Mn 850 5.7 2.3 NOMTUKaMM. OcTaBuTb
HaKPbITbIM.
3amopoxeHHas 300 50 mn 850 6-8 2-3 OcTaBUTb HaKPbITbIM.
Optoccenbckas
Kanycta
Kanycta 250 25 mMn 850 8-10 2-3 OcTaBUTb HaKpbITLIM.
Tabnuubl n npeanoxeHusa — N'OToOBKa pbIObI
KonunyectBo: MowHocTte Bpems Bpemn
MpoAayKTbl BbIAEPXUB CoBeTbl
(r) (BaTtT) (MuH) aHNA (MUH)
dune pbIbbI 500 600 10-12 3 FoToBbTE MNOA KpbiwKon. lNMepeBepHuTE NoO
MPOLUECTBUM NOMOBUHbI BPEMEHU FTOTOBKY.
Peiba 800 850 2-3 2-3 FoToBbTE MOA KpbilWKOW. MMepeBepHUTE Mo
LeJInkom MPOLLIECTBUM MOMOBWHbLI BPEMEHU TFOTOBKMW.
400 7-9
MoxeT OblTb HEOBXOANMO HAKPbITh KOHLIbI
pbIObI.
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[oToBKa ¢ ucnonb3oBaHnem pyHKUuu Npunb

Onsa Toro 4tobbl  NONyYnTb  Haunyywue 4. Bo BpeMsi [ONUTENbHOMO MCNofb30BaHUS
pesynbTaTtbl NPW rOTOBKE Ha rpune, UCnonb3ynTte rpyna  HopmanbHO, €ecnuM  pPes3ncTopsbl
peLleTKky, KOoTopad MnoOCTaBngeTcd BMecCcTe C BPEMEHHO BbIKMOYAKOTCS B CBA3M C paboTomn
npnbopom. 3awmMTHOro TepmMmocTarTa.
NMomecTuTe pelweTkKy B TaKOM TMOJIOXKEHUM, 5. BaxHo! Korga nuvwa rotoButca Ha rpune
yTOOblI OHa He BCTynana B KOHTaKT ¢ MM B KOHTEMHepax, BaXXHO MNPOBEPUTD,
MeTannyecKkumMmu NoBepPXHOCTAMMU NoaXOANT NN KOHTEVHEpP AN 9TOW uenun nnm
BHYTPEHHEN Kamepbl, TaK KaK cyuecTtByeT HeT. CM. Tabnuuy no Tunam nocyabi!
OMacHOCTb BO3HWUKHOBEHWUsl 3AneKTpu4eckou 6. MpV MCMONb30BAHMM TPUAS BPBIAFA KUPa
AYTW, KOTopas MOXeT NoBPEANTL yCTPONCTEO. MOryT nonagaTb Ha pe3nCcTopbl U NpuropaTb.
BAXXHbIE COBETbI: OTO HopManbHas cuTyaumsas W OHa He
1.Mpn  nepBOHa4anbHOM  MCMONb30BaHUMU ABMACTCH HENCNPABHOCTBIO.
MWKPOBOJTHOBOW neyu BO3HUKaeT 7. Mo 3aBepLueHumn rOTOBKM oynctute
HebonbLWoe KOMMYecTBO AbiMa, a Takke BHYTPEHHIOI Kamepy npuodopa n
3anax, KOTOPbIn BO3HWKaeT n3-3a akceccyapbil, YTOObI npenoTBpaTUTb
MCMoJSIb30BaHMA Macra BO BpeM4A npoLecca HanMnaHue OCTaTKOB MULLN.
npoun3BoaCTBa.
2. Ctekno B ABepLe AOCTUraeT OYeHb BbICOKMX
TeMmnepaTtyp BO BpeMs UCMNONb30BaHUSA
rpuns. He nognyckante geten K neyu.
3. Bo Bpemsi paboTbl rpunsa CTEHKN BHYTPEHHEN
Kamepbl W pelletka [LOCTUraldT OYEeHb
BbICOKMX  TemnepaTyp. PekomeHayeTcs
MCMOJSIb30BaHME BapeXeK-npmuxsaTok.
Tabnuubl n npeanoxeHusa — Npunb 6€3 MUKPOBOJH
Pbi6a KonuyectBo (r) Bpems (MuH) CoBeTbl
Pbiba
OkyHb 800 18-24 HamaxbTe pbIby TOHKMM cnoem
CapauHbl / MOPCKOI NeTyX 6-8 LWT. 15-20 cnMBoYyHoro macna. [lo  npowecTtBum
MOMOBVHbI BPEMEHW FOTOBKU MepeBeEpPHUTE
pbIBGY W NOCKINbLTE €€ NpunpaBamu.
Msco
Cocucku 6-8 Wwr. 22-26 Mo npowecTBMM MOSMOBUHbI  BPEMEHMU
FOTOBKM HaKoOMnUTe COCUCKMN BUITKOU U
nepeBepHuUTe nx.
3aMOpOXeHHbIe rambyprepsbl 3 Wwr. 18-20
Pebpbiwkn (npubnuantensHo 3 400 25-30 Mo npowecTBUM MNOMNOBUHbI  BPEMEHU
CM TOSLLMHOMN) roTOBKU nonente noanuBKoW "
nepeBepHUTE.
Mpoune
Toct 4 . 172-3 Cnegute 3a o6pasoBaHVeEM pPyMSHOM
KOPOUYKMW.
YKapeHble 6yTepbpoabl 2 wr. 5-10 Cnegute 3a obpasoBaHVEM pPyMSHOM
KOPOUYKMW.
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B%Grpeme rpunb B TEYEHWe 2 MUHYT nepepg
ncrnonb3oBaHveMm. Ecnv HeT nNpOTMBOMOMOXHbLIX
yKasaHun, ucnonb3ymte peweTky. [lomectute
pelweTky Ha 6onbllyto Yawy, 4Tobbl BOAA M XuUp
MOMNM Kanatb B Hee. YKaszaHHOe BpeMS rOTOBKM
aBnseTca OPUEHTUPOBOYHbBIM n MOXeT
M3MEHATbCS B  3aBUCMMOCTM OT cocTaBa W
KONn4yecTBa NuLLM, a Takke no xenaHuto. Puiba n
mMaco OyayT BKycHee, eCcnu nepeq rotoBkon Ha
rpune cmasatb WX pacTUTESIbHbIM  Macriom,
nobaBnTb TpaBbl U Cneuun M OCTaBUTb B TaKOM
MapvHage Ha Heckosnibko 4acoB. Conb cnegyet

[06aBnATb TONMbKO MOCRe MNPUroTOBMEHMS Ha
rpune.

CocuCKM He MononarTcs, ecnv nepesn roToBKOW
Ha rpune HaKkomnoTb UX C MOMOLLIbIO BUTKMU.

Mo npoLecTBUN NOMOBUHLI BPEMEHU TOTOBKM Ha
rpune MNpPOKOHTPONMPYNTE MNPUroTOBMEHME MULLU
1, NPY HEOOXOAMMOCTU, NEPEBEPHUTE NULLLY.

Mpunb 0COGEHHO XOPOLLO NOAXOAUT Ansl FOTOBKMU
TOHKUX KYCKOB Msica U pblObl. TOHKME KyCKM Msica
HY)KHO MepeBopayMBaTh TOMbKO OAWH pas, a
KpynHble  KyckM  crnegyeT  nepeBopayvBaTh
HEeCKOINbKO pas.
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FoToBKa ¢ ucnonb3oBaHneM pyHKUuu Npuno

Tabnuubl n coBeTbl — MMKPOBOSHLI U FPUsb

®DYHKUMA  MUKPOBONH C  TpUNeM  ugeanbHo
NoAXoAnT Anst 6bICTPOro NPUroTOBMEHUS MULLIM W,

MWKpPOBOSHbI U Fpunb paboTaloT OAHOBPEMEHHO.

- MwKpOBONHLI rotoBAT nuLly, a rpunb
B TO K€ BpPeMs, MOMyYEeHUS PYMAHON KOPOUKM HA (o oo o DYMSIHYIO KOPOUKY.
msice. OHa Takke MOXeT OblTb Ucnonb3oBaHa aAngd
NpPUroToBneHust 6ntog, NoCbiNaHHbIX CbIPOM.
Bpems
o MowHocTb
Bnogo KonuuyectBo (r) Tun KOHTeWHepa Bpewms (MMH) BblaepKuBaH
(BatT)
ma (MUH)
MakapoHbl, NoCbiNaHHbIe 500 Tapenka ¢ HU3KNUM 180 12-17 3-5
CbIpOM GOpTUKOM
Kaptoderns, 800 Tapenka ¢ HU3KNUM 360 20-22 3-5
NOCbINaHHbINA CbIPOM GOpTUKOM
JlazaHb4 npunbnms. 800 Tapenka ¢ HU3K1UM 360 15-20 3-5
GOpPTUKOM
Cnu1BOYHbBIN CbIp rpuib npubnus. 500 Tapenka ¢ HU3KUM 180 18-20 3-5
GOpTUKOM
2 ceexve kypuuble 200 T kaxnas Tapenka ¢ HU3K1UM 180 10-15 3-5
HOXKM (Ha rpune) B6opTHKOM
Kypuua npubnms. 1000 | LWnpokas Tapernka c 180 35-40 3-5
HU3KUM BOPTUKOM
JlykoBbIN cyn, 2vawkn no 200r  CynoBble YaLlkn 180 2-4 3-5
NocbiNaHHbIN CbIPOM

Mepen nucnonb3oBaHNMEM Tapenok U KOHTEMHEPOB
B MWKPOBOSIHOBOM neun ybeauTecb, YTO OHMU
npurogHbl Ana atoro. KMcnonb3ynte TOMbKO Te
6noaa, KoTopble NPUrodHbI AN UCMONb30BaHMs B
MUKPOBOJSTHOBbIX Neyvax.

Mocypa, mcnonb3yemass Npy KOMOUHMPOBAHHOM
YHKUMN TOTOBKW, AOMMKHA ObiTb npurogHa Kak
ANs MUKPOBOSH, Tak u gnga rpunsa. Cm. tabnuuy
no TMnam ncnonb3yemon nocyabi!

MoMHMTE, YTO MpPUBEOEHHbIE 3HAYEHUS WUMEKT
TONbKO OPWEHTUPOBOYHBIA XapakTep U YTO OHU
MOTYT U3MEHSITLCSA B 3aBMCMMOCTM OT HayarnbHOro
COCTOSIHUSI, TemnepaTypbl, BRaXHOCTU W Tuna
MALLIA.

83

Ecnn BpemeHu rotoBkM He xBaTaeT, 4Tobbl nuwa
nogpymsiHmnacb Hagnexawmum obpasom,
HacTponTte QyHKUMO rpuna Ha 5 nnu 10 MUHYT
bonbLue.

MoxanywncTa, cobnogante Bpemsi
BblOEPXUBaAHUA, M He 3abyabTe nepeBepHyTb
KyCKWn msca.

Ecnn He uMeeTcs HUKaKMX MNPOTUBOMOSIOXKHbIX
WHCTPYKUMI, B Mpouecce TrOTOBKM  [OSPKHA
NCcnonb30BaTbCs kepammudeckasn 6asa.

3HayeHus, yKasaHHble B Tabnuuax,
OEeNCTBUTENbHbI AN XOSIOAHOW  BHYTPEHHEWN
Kamepbl (He TpebyeTcs 3apaHee pasorpeBaTb
neyb).
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Kakoun Tun xaponpo4yHou nocyabl MOXXHO UCMOSIb30BaTh ?

PYHKLNA MUKPOBOIJTH

I'Ip|/| MCMOoJ1Ib30BaHNN (byHKLI,VII/I MWUKPOBOJIH Ba>XHO

MOMHUTb, YTO MWKPOBOSHbI OTpaxakwTca OoT
MeTanmyeckmx NOBEPXHOCTEN. Crekna,
dapdop, Kepamumka, nnactuk wu  Bymara

Nno3BOJIAKOT MUKPOBOJTHAM NMPOXodunTb.

Takvum o6pa3oM, MeTanIMyeckue CKOBOPOAKU U
nocyna Ans  MNPUroToBfieHUst MNUWM UK
KOHTEeNHepbl C MeTannu4yecKUMu petansMmm
MMM  YKpalweHUsIMM He  MOryT  ObITb
MUCNONb30BaHbl B MWKPOBOJIHOBOW Meuwm.
CTeknsiHHass M kepamuyeckass nocyga ¢
MeTannmM4yeckumm yKpaLleHUsIMU unm
npuMecAMM (Hanpumep, CBUHLIOBOE CTEKIO)
Takke He MoxeT ObiTb MCronb3oBaHa B
MWUKPOBOJITHOBOW Meyu.

MpeanbHbIM MaTtepuanoMm Ans MCnofnib3oBaHuUs
npu roTtoBke MUWM B MWUKPOBOSTHOBOW Meyun
SBMNSAETCHA CTEKNOo, TepMOCTOMKMM dapcop unm
rMWHa, WM TepMOoCTOMKMA nnactuk. OudeHb
TOHKMW  XpycTanb U apdop  OOSMKHbI
MCMNONb30BaTbCs TOSMIbKO B TeYEeHWe KOPOTKOro
nepuoda BpemMeHu (Hanpumep, Ons pasorpesa
nnwn).

[opsiune npoaykTbl nepegarwT Tenmno nocyae,
KOTOopas MOXeT cTaTb OYeHb ropsiden. Moatomy
BCeraa 1UCnosb3ynte BapeXKu-npmxsaTku!

Kak nportectupoBaTtb nocyany, KOTOPYH Bbl
XOTUTEe Ucnosfib3oBaTb

MomecTute nocyay B nedb Npu MakcMmaribHOW
MoLuHocTn Ha 20 cekyHn. Ecnu nocypa ocraetca
XONOOHOW WM HE O4YEeHb CUSbHO HarpeBaeTcs,
oHa noaxoaut. OpgHako ecnM OHa CUMbHO
HarpeBaeTCsl NN BbI3bIBAET ANEKTPUYECKYIO OYrY,
OHa He NoAXoauT.

PyHKuMA Npunb

[na ncnonb3oBaHua ¢ yHkumen [punb nocyaa
AOMKHa BbITb YCTOMYMBA K TeMnepaType He Huxe
300°C.

lNnactukosasa nocyga He noaxogut AnA rotoBKM B
OaHHOM peXume.
KomGuHunpoBaHHble PyHKLUMN

[ns ncnonb3oBaHWs C PYHKUMEN MUKPOBOSIHbI +
rpynb nocyda AOMKHbI OblTb NpurogHa kak Aans
MUKPOBOJTH, TaK U AN rpung.

AntomMnHueBble KOHTEMHepbI U ¢ponbra

MonydabpukaTbl B antOMUHUEBBLIX KOHTEMHepax
WUNKN 3aBepHYTbIE B antOMUHUEBYHO (PONbry MOXHO
NMOMECTUTb B MWKPOBOJSTHOBYIO Neub, ecnu bygyT
cobntogeHbl cnefyoLwme NHCTPYKLUNN:

° O6paT|/|Te BHMUMaHMe Ha MHCTPYKUUN
npon3BoanTend, Hane4yataHHble Ha ynakoBKe,

e AnOMUHMEBBbIE KOHTeVIHepr He OOJMKHbI ObITb
Bbllle 3 CM, U OHM HE OOSTKHbI conpukacaTbcA

co CTEeHKamu BHYTPEHHEW Kamepbl
(MMHMManbHoe  pacctosiHMe 3 CM).
ANIOMUHMEBDBIE  KPbIWKA  OOMKHbI  ObITb
yAaneHsol.

e [lomecTuTe antOMWHUEBLIA KOHTEWHEP MPSMO
Ha Kepamunyeckoe OCHOBaHue. Mpwn
NCNOSb30BaHMN PELLETKN KOHTENHep AOJSPKEH
OblTb pasmeweH Ha agHcoBOW Tapersike.
Hukorga He ctaBbTe KOHTeMHep NpsAMO Ha
peLueTky!

e Bpewmsa npurotoBneHus 6yaet 6onblue, NnoTomy
YTO MMWKPOBOSHbI MPOXOAAT B MNULLY TOJNbKO
cBepxy. Ecnun Bbl cOMHeBaeTeCbh, UCNOSb3ynTe
TONbKO NOCcyay ANs MUKPOBOSTHOBLIX NEYeEN.

e AnioMmuHueBas donbra MOXeT ObITb
ncnonb3oBaHa AN OTPaXKeHUst MUMKPOBOSTH BO
BpeMs npouecca pas3Mopo3ku. [lenukatHble
NpoayKTbl, TakMe Kak nTvua WM MSACHON
dapwl, MOXHO 3aWuTUTb OT neperpesa,
HaKpbIB NX COOTBETCTBYIOLLNE CTOPOHBI.

e BaxHo: aniomuHmeBasa onbra He [OOSMKHa
conpukacaTbCsl CO CTEHKaMM MWUKPOBOJTHOBOM
neyn, TaK KaKk 3TO MOXET TnMpuMBECTU K
BO3HWKHOBEHWIO 3NIEKTPUYECKON OYIN.

Kpbiwku

Mbl pekoMeHOyeM MCMnosb3oBaTbh CTEKNSHHble
WUNN NNacTUKOBbIE KPbILIKMA UMY MULLEBYIO MITEHKY
no creayroLLMM NpuinHam:

1. OHu npegoTBpaLlaoT ype3mepHoe
ncnapeHne Bnarm (ocobeHHO B TeyeHue
ONUTENBHOIO  BPEMEHUM  MPUrOTOBMEHUS
AnLwn);

2. [Npouecc NpUroToBAEHUS YCKOPSIETCS;
3. lNnwa He CoxHeT;

4. ApomaT nuuM coxpaHsieTcs.
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R¥Cuka pomkHa MMeTb OTBEpCTMs, 4YTOObl  NUTaHMeM W OpyrMe noaobHble  KOHTEWHepbI
n3bexartb HarHeTaHus nOOro TMNa OaBneHusl.  [OOMKHbl pa3orpeBaTbCs TOMNbKO 6e3 KPbILLKK, Tak
MnacTvkoBble NakeTbl Takke [OOMMKHbI MMETb  Kak OHM  MOryT B30pBaTbCsl, €CNMN  KpblLUKa
oTBepcTus. ByTbinoykn n 6GaHOYKM C OETCKUM  OCTaeTcsl HaaeTow.
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Kakoun Tun xaponpo4Hou nocyAbl MOXXHO UCMNOMb30BaTb?

Ta6bnuua nocyabl

B CJ'IG,D,YFOLIJ,GVI Tabnuue npmBeneHbl obwme pekomeHgauunn no Tuny nocynbl, noaxoasLen onga Kaxaoomn

KOHKPETHOW cUTyauuu.

MUKpPOBOJSIHbI
Pexum pabotbi P R MukpoBO~nHbI +
Pasmopo3ka / P Mpunb
Tun nocyabl Harpes FoToBKa

Ctekno u dapdcop 1)
CrtonoBas, HETEPMOCTOMKas, na na HeT HeT
npurogHas ans MbITbS1 B
NocygoMOe4YHON MaLluHe
FnasypoBaHHbIN dapdrop

. aa aa aa aa
TepmocTonkoe cTekno u apgop
dapdop, KameHb 2)
HernasypoBaHHas unm na na HeT HeT
rmasypoBaHHas 6e3 meTannMyeckmx
yKpawleHumn
PasHCcoOBas nocyaa 2)
"na3ypoBaHHas na na HeT HeT
HernasypoBaHHas HeT HeT HeT HeT
MnacTukoBas nocyaa 2)
TepmocTonkas go 100°C na HeT HeT HeT
TepmocTonkas go 250°C na na HeT HeT
MonunaTtuneHoBas NreHKa 3)
MuweBas nneHka HeT HeT HeT HeT
LlennodaH aa aa HeT HeT
Bymara, KkapToH, neprameHTHas na HeT HeT HeT
oymara 4)
MeTtann
AntomuHmneBas gonbra na HeT aa HeT
AnOMUHNEBBIE KOHTENHEPDI 5) HeT aa aa aa
Akceccyapsbl (pelueTka) na na na na

1. Be3 30M0TbIX UMK cepebpsHbIX KaeMoK U

CBMHLUOBOIO CTEKnna.

2. CnegynTe MHCTPYKUMSM npounssoguTtens!

3. He wncnonb3ynte mMeTanianyeckme 3aXuMbl,
4yTOOblI 3aKpbIiTb NakeTbl. [lepdopupynte

4. He ucnonb3aynte GymaxkHble Taperku.

5. Tonbko mMenkne antoMUHUEBbLIE KOHTENHEpPbI

naketbl. Mcnonb3ynte nrneHKy TONbKo AN

TOro, 4ToObI HaKpPbITb NMAULLY.

oe3 ANIOMUHUA  He  [OOJTKEH
conpukacaTbCsi CO CTEeHKaMu BHYTPEHHEWN
Kamepbl.
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OuyuncTtKka n TexHn4yeckoe O6C.l1y)KVIBaHVIe MMKpOBO.ﬂHOBOVI neyu

OuuncTKa - 9TO €ANHCTBEHHbIN BU TEXHUYECKOro

obcnyxmBaHuda, KOTOpbI  0bObIMHO  TpebyeTcs
MWKPOBOJSTHOBOW Neyu.
MpeaynpexaeHue! Cnenyet perynsapHo

ouyMlaTb Bally MUKPOBOSTHOBYIKD MNeyb, yaansis
BCe ocTaTku nuwm. Ecnu mmnkpoBonHoBas neyb He
COOEPXKNTCA B YMCTOTE, 3TO MOXET MPUBECTU K
NOBPEXOEHUIO €€ MOBEepPXHOCTEN, YTO CHWXKaeT
CPOK cnyx6bl Ne4yn U MOXeT BbI3BaTb
BO3HUKHOBEHME ONacHbIX CUTYaLUN.

MpeanynpexaeHue! OuuncTtky cnenyet
NpPoBOAUTHL NMPU BbIKITIOYEHHOM NMUTaHUU NeYun.
BbiHbTEe BUISIKY M3 PO3eTKU UMM BbIKMIOYMTE
KOHTYP NUTaHUA Ne4u.

He ucnonb3ymnrte arpeccuBHble unm
abpa3uBHble 4MUCTALUME CpeacTBa, TaK Kak
MOryT NOSIBUTbCA MNATHA, MOYanku Wnu
ocTpble npeamMeThl, KOTopble MoryT
nouapanartb NOBEPXHOCTU NeyMm.

3anpelaeTca NPUMEHATb yucTAwme
nNpubopbl, UICNONb3YHOLWME BbICOKOe AaBleHne
Wnu cTpylo napa.

I'Iepe,qHﬂﬂ NnoBepPXHOCTb

O6blyHO TpebyeTca NPOCTO OYUCTUTL AYXOBKY
NPy NOMOLLM BNaXXHOW TkaHW. Ecnn neyb cunbHO
3arpssHeHa, [fobaBbTe  HECKonbKO  Kanenb
XMOKOCTN ONa MbiTbSl NOCyAbl B BOAY AN MbITbsi
ne4yn. llocrne aToro NpoTpuTe NeYb CyxXom TKaHbIHO.

HemenneHHo yganuTe M3BECTKOBbLIA HaneT, Xup,
Kpaxman wunu ndatHa suyHoro 6enka. OT aTmx
NSATEH MOXET BO3HUKHYTb KOPPO3NS

He gonyckanTte nonagaHuna BoLbl BHYTPb Neyu.

BHyTpeHHAA NOBEepPXHOCTb
MUKPOBOJTHOBOW Ne4un
MNocne KaXXgoro ncnomnb3oBaHUA, o4ynctTuTe

BHYTPEHHME CTEHKM MPU MOMOLLM BNAXXHOW TKaHW,

87

TaKk Kak 9TO - camblii nerkum cnocod ypaneHus
OpbI3roB MNMU NOTEKOB MULLN, KOTOPbIE MOIMU
NMPUCOXHYTb K BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTU NEYMn.

[ns Toro 4YTobbl YyaanuTb rpsisb, KOTOPYO TpyaHee
OTYUCTUTD, ncnonb3ymnTe HearpeccuBHble
yucTawme cpeactea. He ucnonb3yinte cnpewm
ANA  OYACTKM  OYXOBOK WnuM  Apyrue
arpeccuBHble U  abpasuBHble  MolOLWMe
cpeacTBa.

Bcerpa coaepxute AOBepuy v nepeagHoro
NOBEepPXHOCTb Me4n B 4HUCTOTe, YTOObI ABepuUa

OTKpbiBanacb W 3aKpbiBasfiaCb [AOMKHbIM
obGpasom.

Cnegute, 4TOObLI Boga He nonana B
BEHTUNALMOHHbIE  OTBEPCTUA  MUKPOBOJSTHOBOM
neyu.

PerynapHo ouuwanTe OCHOBaHME BHYTPEHHEN
Kamepbl, ocobeHHO nocrne pasnuBa nodon
YXMOKOCTHU.

Ecnn neyb cunbHO 3arpsisHeHa, NoCTaBbTe CTakaH
BOAbl Ha OCHOBaHME BHYTPEHHEW Kamepbl W
BKMOYMTE MMUKPOBOSIHOBYIO Me4Yb Ha 2 wunun 3
MUHYThI npwm MaKcuMMarnbHoM MOLLIHOCTW.
Ob6pasyowmmnca nap CMArduT rps3b, KOTOPYHO
nerko OygeT OTYUCTUTL C  MOMOLLBK  MSFKOW
TKaHMW.

HenpuaTtHble 3anaxv (Hanpumep, nocne
npuroToBrieHnMst  pbldbl)  MOryT OblTb  Jierko
ycTpaHeHbl.  [lobaBbTe  HECKONbKO  Kanenb

NIMMOHHOTO COKa B YallKy ¢ Bogou. [NomecTtute B
YawKy MarneHbKyl JOXKy, 4ToObl uM3bexaTb
BblKMNaHWs BofAbl. HarpesanTe BoAy B Te4yeHue
2~3 MUWHYT nNpuM  MakCcMMarbHOW  MOLLHOCTU
MUKPOBOJTH.



PYC

OuyuncTtKka u TexHn4eckoe O6C.l1y)KVIBaHMe MMKpOBOﬂHOBOVI neyun

MoTonok BHYTPEHHeMH
MUKPOBOJTHOBOW Ne4u

KaMepbl

Ecnn notonok neun 3arpAa3HeH, MOXHO OMyCTUTb
rpynb an4d obneryeHns npouenypbl O4YNCTKN.

UTobbl n3bexaTb ONAacCHOCTU MOJSTYYEHUSI OXOroB,
nogoXxauTe, MoKa rpurb OCTbIHET Npexae, Yem
ornyckaTtb ero. BelnonHute cneayrowme 4ENCTBUA:

1. MNMoBepHuTe gepxartens rpunsa Ha 180° (1)

2. AkKypaTHO onyctute rpunb (2).
3anpewaeTca  NpUMEHSTb  U3ObITOYHOE
ycunue, TakK Kak 3TO MOXET NpuMBECTU K
NOBPEXAEHUIO FPUNA.

3. lNocne o4ncTkM NoTonNkKa BepHUTE rpunb (2)
npeaplayLlyto

Ha  MecTo,
onepauumio.

BbINMOJTHNB

BAXHOE NPEAOYNPEXOEHUE: [epxatenb
HarpeBaTesfibHOro anemMmeHta rpuna (1) moxert
ynactb, Korga ero nosopaumBaroT. Ecnu aTto
npounsonger, BCTaBbTe aepxartenb
HarpeBaTesnbHOro anemeHTta rpunsa (1) B wenb B
noTosike MNonocTn U nosepHute ero Ha 90 ° B
CTOPOHY HarpeBaTesibHOro anemeHTa rpuns (2).

Akceccyapbl
Yuctute aKceccCyapbl nocre KaXgoro
ncrnonb3oBaHnsa. Ecnm OHM o4eHb rpsA3HbIE,

CHayana 3amMounTe WX, a 3aTemM uCMonb3ynTe
WeTky u rybky. Akceccyapbl MOXHO MbITb B
NoCyAIOMOEYHOM MalLLVHe.

Yb6eoutecb, 4YTO KepamMumyeckoe OCHOBaHWE W
COOTBETCTBYHOLLMI AepxaTenb Bcerga Haxogsarca
B uyuctote. He Bknwovante nedyb, ecnu
Kepammyeckoe OCHOBaHMEe U COOTBETCTBYHOLLUM
Aepxartenb He HaXOAsATCA Ha CBOMX MECTax.

N
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YT0 HYXHO AeJaTb, eCiin MUKPOBOJTHOBAA neYvb He pa60TaeT?

NMPEAYNPEXOEHUE! PemMoHTHble paboTbl
nob6oro T™™MNa OONMXHbI BbINONHATbLCA
KBanMpumpoBaHHbIMU TeXHU4YeCKNMu
cneymanuctamu. Jlto6ble peMOHTHbIe paboThl,
BbINOJIHEHHbIE NULOM, He YNONIHOMOYEHHbIM
Ha 3TO Npou3BoOAUTENIEM NeYu, OnacHbI.

Bam HeT Heob6xoaMMOCTM CBA3bIBAaTbCA CO
Cnyx6or TexHn4yeckon nogaepXku Ang Toro, YTo
paspeLnTb cregyowme Bonpochl:

e Ha gucnnee HeT nHaukauum! I'IpOBepre:

- He ©6Gbina nu BblkNoYeHa WHAMKaUUA
BpemMeHn (cM. pasgen, B KOTOPOM
onucbiBaoTcA 6a3oBble HACTPONKN Meyn).

e Hwuyero He npoucxoauT, Korga s HaXXumato
Ha knaBuwwu! NpoBepbTe:

- He aktmBmpoBaHa nn yHKUMA BrnokMposkm
B Uuenax 6esonacHoctn (cMm. pasgen, B
KOTOPOM OMNUCbIBaOTCA 6a30Bble HAaCTPOMKM
neum).

e [leyb He paboTaeT! NpoBepbTE:

- BcraBneHna nu Bunka nuTaHus NpaBuIbHO B
pO3eTKy.

- BknioyeHo nu nuTaHue neyn.

- lonHocTtblo nn  3akpbiTa pAeepua. [lpwu
3aKpblTUM  OBepubl LOMMKEeH pasgaBaTbCs
CNbILUVMMbIN LLENYOK.

- HeT nn nocTOpoHHMX npeamMeToB Mexay
ABepuen n nepegHen 4YacTbio BHYTPEHHEN
Kamepbl.

e Bo Bpema paGoTbl neunm pasparoTcs
CTpaHHble Wwymbl! MNpoBepbTe:

- He BO3HuMkaeT nu oanekTpuveckada Ayra
BHYTPU MWKPOBOSIHOBOW MeYun, Bbl3BaHHAs
NMOCTOPOHHUMU MeTannmyeckumm
npeametamu  (CM. pasgen O  Tune
noaxoasien Ansa neyu nocyabl).

- He kacaeTcs nun nocyga CTeHOK BHYTPEHHEN
Kamepbl.

- WmeloTca nu  HesakpenneHHble CTOMNoBble
NpUGopPbI NN KyNUHapHbIEe NPUHAANEXHOCTH
BHYTPY MUKPOBOJTHOBOW MeYN.

e MNMuwa He HarpeBaeTcA WU HarpeBaeTcsl
oyeHb MearneHHo! lNpoBepbTe:
- He wcnonb3oBanu nu Bbl No  owwnbke
MeTanmMyeckyo nocyay.
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MpaBunbHO Nn Bbl BbIbpanu BpemMsi paboThl
N ypOBEHb MOLLHOCTMW.

He nomectunu nu Bbl B MWUKPOBOSHOBYHO
neyb GonblUee KoNM4ecTBo NULLKX unu bonee
XOMOAHYIO NULLLY, YeM 0ObIYHO.



P¥fawa cnuwkom ropsuas, cyxas wnu * Ha pucnnee oto6paxaetca MHAWKaums

noaropesLas! MpoBepbTe, NPABUMLHO MK Bbl “cErr”!

Bbibpanu Bpems  paboTel W ypOBeHb OTcoeanHUTe BUMKY MUTAHUA U MOOOXKOUTE

MOLLIHOCTW. okono 5 cekyHa. lMocne aToro, Bbl MOXeTe
o Mocne 3aBepleHMs npouecca FOTOBKM CHOBa MOOKIMIOYATL MWUKPOBOMHOBYK MeYb K

paszpatotc  wymbl! OTO  He  SIBISIETCS ceTu nutaHus, cooblleHne “CErr” ncyesHert, u

HencrnpasHOCTbI0. OxnaXaaloLwmini BEHTUNSATOP npnbop GyAeT NOHOCTLIO rOTOB K paboTe.

npogorkaer paboTaTb ewe HeKkoTopoe

Bpems. Korma TemnepaTypa B goctatouHoii —SaMEHa NamMnovku

CTeNeHN CHN3NTCA, BEHTUNATOP BbIKITIOYNTCS. Ecnn namnoyka TpebyeT 3aMeHbl, CBAXUTECH CO
e Meub BKIKOYaeTcs, HO BHYTPEHHASA Cnyxbon TexHun4yeckon noAdEepPXKM, TakK Kak

noacseTka He 3aropaetca! Ecnm Bce  HEOBXoOMMO OEMOHTUMPOBATH NeYb AN 3aMeHbl

dyHKUMM  paboTaloT  OOMMKHbIM - obBpasom,  J1aMMOYKW.

Ckopee BCEro, nMPUYMHOM HEWUCNPaBHOCTU

SIBNSeTCA neperopeBwlas namnoyka. Bbl

MOXeTe NPoAoSNKaTb NCNOMb30BaTb Neyb.
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TexHU4YecKue xapakTepUCTUKH

OnucaHne hyHKUUN

MowHocTb
CumBon | OnucaHue |MUKPOBOJIHOBOM MpoaykTbi
neyv
90 B MenneHHoe pasMopaxuBaHue  Ons  OenuKaTHbIX
T NPOAYKTOB, COXPaHEHWE NULLN B ropsiyemM BUae

oToBKa Ha cnabom orHe, Bapka puca

180 Bt BbicTpasi paaMopos3ka
PacrtannmBaHne macna

360 BT

HarpeBaHue JeTCKOro NnuTaHms

FOTOBKa OBOLLEN M ApYrX NPOAYKTOB

[enukaTHas roToBKa v Harpes,

600 Bt Harpes 1 npurotoBneHne HeGOMbLLOrO KONMYECTBa MULLM
[OTOBKA AeNMKATHLIX NPOAYKTOB

BbicTpaa rotoBka W HarpeB >KUOKOCTEN W OPYrnx

I I I MwKpOBOSHbI

850 BT NPOJYKTOB
\VAA/ MKpOBOMHb! + 90 BT MpuroToBneHe ToCToB : :
I I I Mourb 180 BT MpuroToBneHve Msica 1 NTULbI C PYMSIHOW KOPOYKOM
360 BT loToBKa NMPOroB 1 6104, NMOCKINAHHBLIX ChIPOM
NVAAS Mpunb MpUroToBneHVe NULLW Ha rpune
Cneuundukaummn
o HanpsKeHNE NEPEMEHHOTO TOKA ....uvurrureeeeereeeeeeiennsaeeeeeeeeeennnnnnaaaaeees (cM. TabnMyKy XxapakTepucTuK)
® TPEOBYEMAA MOLLUHOCTD .vvvuunieeeeeiieeiiiiiieeeeeeeeeeeeeaae e e e e e e eeeeensananeeeeeeas 2500 Bt
LI Y (o 1T 1T Toa =30 u o] 11 < TR 1200 BT
e BbixogHasi MOLWHOCTb MUKPOBOSTHOBOM MEUW........cuuveeeirieeeeeirieeeeennnn, 850 Bt
® MMKPOBOJTHOBASA HACTOTA ... .eiieriiieiiiiiieeeeeiiseeeestieeesessnnseesessnneeesennnns 2450 Ml'y,
o [@BapuTbl (LU X B X T 595 x 390 x 334 mm
e [@baputbl BHyTpeHHen kaMmepbl (LU X B X T). oo 350 x 210 x 280 mm
® EMKOCTD MEUM. .. e e e 22 n
0 BBl 22 kr
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Push oven completely into the cabinet and centre it.
Open microwave door and fasten the appliance to the
cabinet using the four screws provided. Insert the
screws through the front holes.

Die Mikrowelle in die Nische einschieben und
entsprechend anpassen.

Die Tur der Mikrowelle 6ffnen und das Gerat mit den
vier mitgelieferten Schrauben am Kichenmdobel wie im
Bild dargestellt befestigen.

[NonHocTbo BCTaBbTe MWKPOBOJTHOBYHO neyb B
oTAeneHne KyxoHHon mebenu n cueHTpynTe ee.

OTkpoWiTe ABepLy MWKPOBOMHOBOW Meyn u 3akpenure
npubop B OTAENEHUN KyXOHHOW mMebenn C nomoLLbio
YyeTblpex BXOASALWMX B KOMMMEKT BWHTOB. BcTasbTe
BUHTbI 4Yepe3 OTBEepCTMS B NepegHen MoBEPXHOCTU
MUWKPOBOJTHOBOW MeYu.

Wi 7 N)
2“’k‘)ﬂm 2
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Hsroroutean. TEKA Industrial, S.A. Ucmanus, Santander, Cajo,17

Ctpana npousBojacrsa: [lopryranus

Hmnoprep: OO0 «KemuyxknHa Kyxamw», 220034, r. Munck, yi. 3m. bsanynu, 3, komn. 7 Ten./dpakc 8 017 290-91-10/20
Haznauenue u oCHOBHBIE TOTPEOUTEIHCKHE CBOMCTBA TOBApa: CM. MHCTPYKLUIO 110 3KCILTyaTalluu

CpeleHusi 0 MpaBWJIAX U YcJa0BUS 3P(PeKTUBHOr0 W 0e30MaCHOr0 HCNOJIL30BAHUS TOBAPOB: CM. MHCTPYKIHUIO TIO
9KCIUTyaTalllH

Buumanue!!! [Ipogykuus He npenHazHaueHa AJ1s1 HCIOIb30BaHUS JTUIaMH (BKIIIOUAs 1€Te) ¢ MOHMKEHHBIMH (PU3NIECKUMH,
YYBCTBCHHBIMH WJIM YMCTBEHHBIMH CITOCOOHOCTSIMH HJTH MIPU OTCYTCTBUU y HHUX JKU3HEHHOTO OIBITA WJIM 3HAHWUH, €CIIH OHH
HE HAxXOJITCA TOJ KOHTPOJEM WJIM HE MPOHHCTPYKTHPOBAHBI 00 HCIOJIb30BAHUH JIVIIOM, OTBETCTBEHHBIM 3a WX
0e3omacHOCTh. [leTn TOKHBI HAaXOIUTHCS IO KOHTPOJIEM JAJIsl HEAOMYILEHHSI UTPHI C MIPOAYKIHEH.

TI'apanTuHiiHblii cpok: 2 Toga ¢ MOMEHTA IIPHOOPETEHUS TOBapa

Cpok ciay:k0bI (CPOK rOTHOCTH): 7 JieT

KoMnjieKTHOCTB: CM. HHCTPYKIHIO 110 SKCIUTyaTalun

Koa: 1730076




